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PATENTE DE INVENCION

Por 20 afios

a favor de D. JOSE LUIS NUERE LEGARRETA, de nacionalidad
espaiiola, residente en Rarcelona, calle Gerona 124 —m—w—-
Por wUN ESTATOTERMO O APARATO GENERADOR Y ESTABILIZADOR

DEL CALOR CONVENIENTE A LOS ALIMENTOS, PARA SER INGERI -

MEMORIA DESCRIPTIVA

Los estudios y experiencia sobre.el frio v el célor
aplicados a la economfa doméstica y més coﬁcretamente a
la condimentacién y conservacidn de los alimentos, han
dado lugar‘a la creacién de buen nimero de utensilibs y

apar&tos, cuyo uso se ha impuesto como elemento indis -
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pensable en la vida moderna. . 1 8 25 3 g

A esta produccidn constantemente afectada por la evolu-
ciéﬁ y progreso de la técnica, asi{ como por la insacilable
aspiracidn de perfeccionamiento que mueve al hombre a re-
golver aquellas dificultades o defectos observados en to -

do lo creado por su imaginacidn, viene a sumarse el apara-

.to de que se trata en esta Memoria, y cuya creacidén llena

'plenamente una necesidad sentida que hasta el presente no

habia gido satisfaétoriamente resuelta.

Se trata de un aparato cuya.estrucfura especial forma ,
en conjunto, una cémara cerrada con doble envoltura, en
forma de mueble_o_anéloga, fijo 0 transportable quev puede
afectar, tanto exterior com¢ interiormente, disposicién»y

contornos variables as{ como dimensiones apropiadas para

la capacidad de utilizacidén a que sea destinado, y que ,

exteriormente, estia construido con materiales adecuados a
su funciég, como por ejemplo, madera, plancha metdlica, ma-
teriales sintéticos.prensédos, etc., mediande entre la en-
volfura exterior y le interiaﬁ un espacio que puede o no,
estar relleno de matérialés especialmente calorifugos, ¥
las ?aredes, fondo y qubierta de la envoltura interior pue-
denAser metalicas, de material cerémico, vidrio u otro cual-
gquiera adecuado y estar por su cara vista,revestidas o

tratadas pér barﬁices, esmaltes, u otros medios esgpeciales

de giclamiento, proteccidn o embellecimiento, insensibles
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précticamente a los efectds_devla temperatura limitg que se
puede establecer en el interior del aparato, pudiendo ade -
mas dichas paredes’presentar sus superficies lisas, ondula-
das,>acénaladas o de otra forma cualquiera, constituyendo
el hueco o cémara del mismo que a su vez puede estar subdi-
vidida en eros compartimientos, .estantes o sub-camaras.

‘ NO'obsténte, precisa observar, gue este aparato no es ni
un hbrno, ni tampoco un termo corriente. En estos dltimos ,
le tempersgtura alcanéa un determinado valor limite y perma-
nece teoficamente fija éélo duraﬁte un cierto tiempo, géne—
ralmente proporcionada por el mismo cuerpo introducido o a-
lojado en él.

Por él contrario, el aparato objeto de esta Pateﬁte, cu-
ya no#eaad es evidente, presenta muchas ventajas y también
la particularidad termotécniéa deflograr la conservacidn de
una determinadé tempefatura pre—-establecida a conveniencia,
segin sea la condicién del cuerpo o aliﬁento glojado en 1la
cémara o cémaras, todo ello medianteAun-caldeé general uni-
forme, o solamente circunécrito a uno o varios de sus com -
partimientos o0 sub-camaras, perm;tiendo establecer en su in-
teriér, elvambiente adecuado a éada clage de alimentos para
que éstos puedan ser ingeridos'gn las mejores condiciongs
higiénicas para el cuérpo numano, . pudiendo su funcionamiento
ser debidamente controlado por elementos adecuados, egspecia-

les para el caso o bien de aplicacién corriente, y debido a
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la smccién combinada de todos los elementos, con las propie-
dades aislantes de los distintos materiales de gque esté cons-

tituido todo el aparato, funcionando en relacién al calor,

lo mismo que un aparato frigorifico lo hace en relacidn al

frfo, con la ventaja, ademis, de su auto-regularizacidn y
de permitir establecer distintos limites de temperatura.

El caldeo total.o parcial puede ser prépércionado por u-
nqs elementos‘cénveniéntemenﬁe dispuestos, bien éea,por el
sistema de calefaccién eléctrica, al vépor, bafio-maria, ai-
re calienteru otro-cualquiera aplicable, en forma especial
y en‘unién de otros elementos de regularizécién, seguridad
y observacidén del calor, como dobles puertas, ;élvulas s

reostatos, grifos etec., gue proporcionen un funcionamiento

al aperato, de tal manera, que agquellos alimentos alojados

-en 81, puedan adquirir o mantener autométicamente ¢ no, in-

- definidamente el punto de temperatura gue les sea convenien-

te, pars que, con su acecidén, se forme en el interior.de la
céamara o compartimiénto él ambiente apropiédo cuya estabi =~
lizacién indeﬁnida-sé logra sin mds gasto de energia que el
iniciai-establecido al ?onerlo‘éh funcidn.

La forma exterior puede ser la de un mueble especial,ade-

‘cuada a la funcidn primordial a que esta destinado, determi-

nada por la condicidn de constitulr una cémara con o sin com-
partimientos, fijos o formados a voluntad, que, a su vez ,

congtituyen entre si otras cémaras independientes, bien se=

-
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en sentido hprizontal (estantes) bien en sentido'vertical
(compartimientos),.sivasi conviene, y en cuyos estantes se
pueden alojar bandejas §lanas, fuentes, pérrillas u otros
recipienteskdé tipo esmpecial o de use corriente adeéuados,
sostenidos por guias fijas o néviles en forma gue permitan
introducir con facilidad los alimentos dentro de la cdmara
o{suchémaras, facilitandb, al ﬁismo tiempo, la limpieza .

Los elementos de caldeo'pér el sigtema de calefzccidn
eléctrica pueden éstar constituidos por blogues de material
refraﬁtario de.dﬁmensiones y formas varias, como por ejem—
plo en forma de discos, planehaé poliéonales, rectangula -
res, u otro cualquiera aplicable al apafato, cuyos blogues
pueden coﬁtener una o més resistencias eléctricas que por
radiacién presten el calor, bien sea empotradas en la masa
del blogue o bien montadas sobre de.él, o sea en la forma
llaﬁada de "fuego visible" provistas de terminales y enchu-
fes de contacto ¥ éonectadas' a interruptores o llaves de
distintos puntos en corfespondencia a distintos gradoé de
calefaccidn y fuﬁcionamiento, pudiendo ser estos elementos
colocados en el aparato, independientgs uncs de otros o
formando circuito de 1la manera gue convenga.

Los elementos de caideo por el sistema de calefacéién al

bafio-maria, consisten en dotar al aparato, en su estructu-

‘ra interior, de una doble pared cerrada herméticamente,que

rodeando toda la periferias de la cémara interior y abarcan-
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do no solamente las paredes, fondo y techo gue constituyen
la cémara general, sino que'también aquéllas que constitu-
yen los estantes y comparfimientos. puedan llenarse de agua
caliente, total d parcialmente, mediente los correspondien-~
tes pasos y dispositivoe de apertura y clerre de circula -
cidén del agua, cuyo calentamieﬁto puede ser:producido por
el sigtema de calefaccidn eléctrica ya indicado u otro cual-
quiera aplicable al caso, constituyendoc un verdadero bafio=-
maria pars los alihentos contenidos en su interior.

Los elementos de caldeo por el sistdma de vapor, pueden
consistir en la misma disposicidn ae lz doble pared o de -
pdsito descrito, por el interior del cual circule el vapor
en lugar del agua, el cual puedé ser generado en un depd -
sito de agua fijo o movible, emplazado en la parte baja o
fondo del épéréto, u otre que pueda sger conﬁeniente, me -
diante le ebullicidn del liquido provocada por calefaccidn
eléctrica o por un dispoaiti&o queﬁador de gas del alumbra-
do, gas-o0il, petréleo, gasolina u otro combustible aplica-
ble; 0 bien presentando cualquier otra disposicidn aplica-
ble al caso y cuya funcidn sea la generacidén y circulacidn
parcial o total del vapor que calliente las paredes y disg-
tribucidn interior del aparato.

Los alimentos sometidos al calentamiento o a la conser-
vécién 0 mantenimiento del calor, pueden estar contenidos

en bandejas o fuentes usuales o bien de 1ipo especial,alo-
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jades en los cdmpartimientos y estantes fijos de doble pa -
red por log cusles pueda circular el agua éaliente ¢ el va-
por destinado a méntener la temperatura, o bien pudiendo los
estantes presentar la meodalidad de sef moviﬁles a lo 1largo
de unas guias, supérpuesﬁos en un armazén o esquéleto meté—
lico todo él alojable en los compartimientos del aparato ,
etc., pudiendo presentar cada unidad, bandeja o fuente, el
elemento correspondiente de caldeo gque puede ser, por ejem—
plo, un blogue con resistencia e}éctrica, fijo o libre, o
cualquier otra disposicidn que permita la fécil limpieza y
utilizacidn independiente de cada uno de estos elementos.

" La persistencia de una detgrminada temperature ambiente
establecida en el interior del aparéto se realiza automati-
camente medignté un aispositivo regulador cuyo funcionamien-
t0 puede ser determinado por la temperatura alcanzada en
forma tal, que al descender ésta hasta un limite estableci-
do, el regulador se pone en movimiento abriendo el circui -
to, con lo cual aumenta nuevamente el caldeo de la cémara y
al llegar a un méximé también estableecido previamente,el re-
gulador cierra otra vez el clircuito, siguieﬁdo este ﬁroceso
indefinidamente, mientras el dispositivo estid conectado a
la corriente, y cesando, al desconectar.

El aparato, en conjunto, puede presentarse unido o no, a
otré, u otros, de uso corriente que tengan por funcidén alo-

jar ollas, pucheros u otros recipienteg, en que los ali -
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mentos se puedan someter a autococciédn, como por e jemplo los
del tipo conocido por COCITERMO objeto de la Patente mimero

154,734 propiedad del mismo peticionario, formando cuerpo uni-

co y aplicendo por extensién los miemos sistemas de caldeo.

Para mejor comprensidn y a titulo de ejemplo, se acompafian
los dibujos de la hoja adjunta eh los que ge representa un ca-
so de realizacidn précticé.

La Pig.l representa un corte vertical en planta y algzado
del aparato cuando presenta la médalidad de constituir meble
o cémara independiente con el sistema de’caldeo por calefac -
cidn eléctrica.

La Pig.2 es un detalle de un corte vefticgl en alzado,cuan-
do el sistema de caldec es por vapor.

'La Fig.3 es uné representacidén en corte de una bandeja o
fuente,

La Pig.4 earun detalle de un blogue o cuerpo de caldeo con
resistencia eléctrica.

La Pig.5 es una vista del aparato cuando presenta la moda -
lidgd de mueble especial con las paertecillas de tapa y 1la
puerta principal de cierfe del aparato, abiertas.

La Fig.é es un detalle de‘la puerta p¥incipal.

La Pig.7 represéﬁta en esquema el caso del aparato cuando
la calefaccidén es por bafio-maria o vapor, para dar una idea
del circuito que sigue el agua o elbvapor.

La Pig.8 es una vista exterior del'conjunto del aparato uni-
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do a un aparato de autococeidn o Cociterﬁo, con la puerta
principal abierta.

En la Fig;l'ppdemos.apreciar por la inspeccidn del dibu-
Jo, gue ei aparato, en su estructura presenta la envoltura
-1~ exterior con el perfil‘qqe lé proporciona el aspecto de
un mueble elegante, en este caso de sobremesa, provisto de
dos agideros =2- -2'-.

El mueble, adémés de su envoltura exterior -l- cuyo ma-—
térial puede sef uno cualquiera de los ya enumerados, pre -
genta otra envoliura —3;.interior entre kos cuales existe
el relleno -4- de material calorifugo;<La cédmara que queda
ehrel interior de la segunda envéltura -3= tiene_laa pare -
degs de gu interior -5- s fondo ¥y cubieita; revestidas, tfa—
tadas o simplemente barnigadas con otro material aislante ,
y presenta log compartimientos hérizoﬁtales ~6— y vertica -
leg -7- en los gue se alojan las bandejas o fuentes -8-.

En el caso que se representa, los elementos de caldeo soﬁ
los bloques -9~ provistos de las resistencias -10- que en
la Pig.4 se pueden apreciar con mayor detalle y se alean.
en unos huecos -=11- (Fig.l) formados en la parte superior
y en la inferior de la cémara, y que eh casb de con&enir

pueden también formarse en los ladocs de la misma, © sea en

‘toda su periferia.

Los tabiguillog ~12- qué forman los estantes 0 comparti-

mientos son del mismo material que el resto de las paredes
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yien este caso aon de superficie lisa dispueétas para faci-

litar el movimiento y colocacidén de las bandejas o fuentes

R que contienen los alimentos cuya temperatura se desea

conservar.

Los elementos de caldeo -9- (Fig.4) presentan, ademds de
la o las resistencias eléctricas -10-, los bornes termina -
les de enchufe 414—. Estos élementos gon independientes ¥
por lo taﬁﬁo pueden aplicarse donde mejor convenga.

Las bvandejas, fuenteé 0 recipientes gque deben contener los
alimentos cuya femperatura gse desea conservar, en el caso
due se pregsenta son lilbresg y tienen la forma rectangulér‘,
éue vista en corte vertical se ve répresentada en ia Fig. 3
en que la fuente -8~ tiene su doble fbndo -15~ en la que
encaja la placa de caldeo‘-g- de la Pig.4.

Una vez élojada la bandeja en el estante -6~ del compar-

timiento ~16- se clerra la puertecilla -17- (Fig.5) que ta=-

pe el compartimiento, .previo el conectado conveniente de la
regigtencia eléctriéa correspondieﬁte al elemento de caldeo
y después se cierra 1a puerta general -18- dei-aparato, con
lo cualyqueda garantizado3contra‘cualquier escape de calor.
Esta_puerta geﬁerai -18~ ewta compuesta de varias partes
a saber: La parte exterior -19- del mismo material que 1la
envoltura exteribr‘del mueble; la —-20~- que es un revesti -
miento de material aislante de suficiente espesor, y la-21-

que es un tabiguillo intericr, representado en la Fig.6 .

e ma ey <
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Adeﬁés va provista del correspondienté pomo -22 y cerraé
dura —23—.'

Cuendo el aparato funciona mediante calefaccidn al vapor
(Fig.zj ve prévisfo de las vélvulas -24- -25- wic., térmé -
metro indicador -26- y grifos -27- que controlan la circﬁ -
lacidn del»vépor producido en él dépééito -28-~ por ebulli -
cidn del agué, por la accidn de un quemador o élemento dg
caldeo =29~ emplazado debajo, siguiendo el eamino indicado
por las flechitas. | |

Las cubiertas o techoas de los compartimientos, presenta

" una pequefia inclinacidén del centro hacia los lados, sufi -

clente péra que no se deposite en ellos el vapor condensado
éviﬁando con ello el goted, gue de producirse, caeria sobre
los alimentos.

En la PFig. 7 puede.apreciarse eaquematicameﬁte el funda-
mento y constitucidn del depdsito, a los efectos del relle-
no por agua o por vapor.

En la Pig.9 se aprecia‘la disposicidn relativa del apara-
to , con sus puérfecillas =17~ cerradas y se ve dibujada de
trazos la siluetaAdel.apa:ato>de auto-coecidén COCITERMC -30-
con su taps =31- formando'parﬁe del total conjunto del mue-
ble ;32- de elegaﬁte presentaéién. |

Podré éer variable él tamaiio, forma, dispOsieién de los
elemehtos, meteriales de gue estd compuesto el aparato, ¥y

en general, todo aquello que no altere, cambie o modifigue
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la esencislidad del mismo.

Not a

Se reivindica como objeto de la pmesente Patente de Inven-—

. eidn:

l.~ Un estatbtermo o aparato generador v estabilizador del

calor conveniente a los alimentos, para ser ingeridos, carac-

terizado_esencialmente por estar compuesto de una estructura

"especial con dobles paredes o envolturas formando recinto o

cémera cerrada;_dotgda de elementos apropiados para el caldeo
que pueden ger de dlversos sistemaé, comd por ejemplo, 6ale -
faccién eléctrica, baio maria, Vapor, aire caliente ﬁ otro

cualquiera,‘que en general puedsa aplicarse, convenientemente
dispuestos y que en unidn de elementos de regﬁlacién, seguri-
dad y vigilancia como vélvulas, dobles puertas, termémetros ,

grifos, reostatos y demés de similar utilidad que sean necesa-

rios, proporcionen el funcionamiento para el fin a gue esta

destina@o'el aparato, que puede presentar,ademés, les forma

de un mieble ﬁ otra andloga, bien sea especial o corriente,
fijo o trahsportable, independiente b unido a2 otro u otr® apa-
ratos similares de aplicacién doméstica, como por e jemplo,los

de autococcidn de alimentos, y afectar disposicidn y contornos

variables, asi como también dimensiones apropiadas para la ca-

pacided de utilizacidn a que se destine, pudiendo tener su en-

~ voltura exterior constituida por materiales adecusdos, como

por ejemplo, madera, pléncha metédlica, materiales sintéticos
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prensados, etc., mediando entre esta envoltura y la iﬁterior
ﬁn espacio libre que puede estar o no rellenp de‘méteriales,
especialmente calorifugos, y‘las paredes, fondo y cubierta
de la envoltura interior pueden ser metialicas, de material
cerémico, vidfio u otro cualquiera aplicable, teniendo la su~
perficie lisa, ondulada, acanzlada 0 de otra forma cualguie-
ra y estar por su cara vista én la camara revéstidas o} tra_—

tadas por barnices, esmaltes, u otros medios corrientes 0 es—

peciales de aislamiento; proteccidn o embellecimiento,insen—

- g8ibles prééticamente a los efectos de la temperatura limite

gue se puede establecer en el interior del mismo, cuyas pa -

:redes, fondo y cubierta compbnen el hueco 0 qémara principal

que puede, a &8u vez, estarro no gubdividida por compartimien-
tos y estantes, fljos o movibles, gue constituyan otras tan-
tas camaras independientes o no, todo ello reglizado en for-
ma tal gque permita élojaf en su inferior los alimentos me -
diante bahdejas, fuentes, botellas, y en general cualquiera
de loé recipientes destinsdos a contenerlos, conservando su
temperatura propia ¢ adguirida, indefinidamente, y formando
el ambiente adecuado para poder ser inééridos, mantenido au-
tométicamente sin mas gasto de energfa que el de puesta en
funcionamiento del aparato y estableciendo la temperatura a
voluntad. )

2.~ Un estatotermo o gparato generador y estabilizador del

calor conveniente a los alimentos, para ser ingeridos, segun
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reivindicacidn 1, caracterizado esencialmente porque los elemen -

tos de caldeo por el sistema de calefaccidn eléctrica pueden es -

'far constituidos por blogues de material refractario de dimensio-

nes y formas varias,como por ejemplo en forma‘de discos, planchsas
poligonales, rectangularés; u otra oualquiera aplicable al apara-
to, cuyos bioqués‘pueden contener ﬁna o més resistencias eléctri-
cas que porfradiaciéﬁ presten el calor,bien sea empotradas en la
masa del ﬁlOQue 0 bien moniadas sobre de é1l,0 sea en la forma lla-
mada de "fuego viSibleh provistas de terminales~y énchufes de con-
tacto y conectadas a interruptores 5 llaves de distintos puntos en
correséondencia a distintos grados de calefaccidn yrfuncionamien-
to,pudiendo ser estog elementos colocados en el apqrato,independien—
teg unos de otros o formende circuito de la maﬁera qQue convengs.
3;- Un estathtermo o aperato generador y estabilizador del ca -
lor conveniente & los alimentos, para ser ingeridos , segﬁn rei-
vindicagidn 1, caracterizado esencialmente porque 1los ele -
mentos de caldeo por el sistema de calefaccién al Ybafisz - maria
consisten en dotar al gparato en su estructura interior de u?
na doble'paféd cerrada herméticamente , que rodeando toda 1la
periferia della cémara interior y abarcéndo no solamente las
paredes, fondo y techo que ‘constituyen la cémara general, sino
que también aquellas que constituyen los estantes y comparti -
mientos, puedan llenarse de agna caliente ; total o. parcial-
mente, mediante 1los correspondientes pasos y dispositivos de

apertura y cierre de circulachén del agua, cuyo csalentamiento

A——
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Puede ser producido por el,sistema_de calefaeéién eléctrica
ya indicado u_otro cualquiera aplicable al caso, constitu -
yendo un verdadero bafio-maria para los'alimentOS contenidos
éﬁ su interior. |
4.~ Un estatotermo o aparatoc generador y estabilizador

del calor conveniente a'los alimentos, para ser ingeridos ,
segﬁn/reivindicécién 1, caracterigado esencialmente porque
los\elemenﬁos de caldeo ﬁor el sistema de vapor, pueden con-
sistir en la misma disposicidn de la doble pared o depdsito’
descritp, por el interior del cual Circulevél vapor en lu—‘

gar del agua, el cual pueda ser generado en un depdsito de

‘agua fijo o_movible, emplagzado en la @ rte baja o fondo del

aparato, mediante la ebullicidn del liguido provocada por
cglefaccién eléctfica 0 por un dispositivo quémador de gas
del alumbrado,-gas-oil, petrdleo, gasolina u otro combusti-
ble aplicable, o bien presentando cualquier otra disposicidn
aplicdSle al caso ¥y cuya funcién sea la generacidén y circu-
lacidn parcial o total del vapor que caliente las paredes y
distribucidén interior del aparato.

5.= Un.astatﬁtermo 0o aparato generador y_éstabilizador

del calor conveniente a los alimentos, para ser ingeridos ,

segin reivindicacidn 1, caracterizado esencialmente porgue

la calefaccidn por aire caliente puede practicarse por la en-
trada normal del mismo a una temperatura conveniente estable-

cida en cada caso, adquirida por calentamiento directo, ob -
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tenido por contacto con las placas de. caldeo, o bien indi -

rectamente por su paso por elementos calentadores a base de

vapor o agua caliente, pudiendo dicho aire ser distribuido
en el lugar o lugares que convengea, mediante dispositivos de

inyeccidn, ventiladores u otros similares y pasos que regu-

‘len su salida y circulacidén por conductos o tuberias de sec—

_¢ién rombica, serpentines de tubo liso, haces de tubos con

aletas, tubos elipticos estirados o cualquier otro sistema

aplicable, mediante un compartimiento cerrado, intermedio

entre las paredes del depdsito de circulacidn del vapor o
del agua caliente. |

6.~ Un estétﬁtérmo o aparato generador y_estabilizador
del calor conveniente a los alimentos, rars ser ingeridos,
segin reivindicaciones anteriores, caracterizado esencial -
meﬁte porp e los alimentOS sometidos al cd entamiento o a la
consérvacién o mantenimiento del calor, pueden estar conte—

nidos en bvandejas o fuentes usuales o bien de tipo especial,

alojadas en los compartimientos y estantes fijos de doble

pared por los cuales pueda circular el agua caliente o el
vapor destiﬁado a mantener la temperatura, o0 bien pudiendo
los estantes presentar la modalidad de ser movibles a 1o

largo de unas guias, superpuestos en un armazdén o esqueleto

- metalico todo él alojable en los compartimientos del'apara—

to etc. pudiendo presentar cada unidad, bandeja o fuente ,

el elemento correspondiente de caldeo gue puede ser, por

R i
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ejemplo, un blogue con resistencia eléctrica, fijo o li-
bre, o cualgquier otra disposicién que pérmita la féeil
limpieza y utilizacidn independiente de cada uno de - es-
tes elementos. |

7.— Un estatitermo o aparato generador ¥y estabiliza -
dor del calor conveniente’a los alimentos, para ser in -
geridos, segun reivindicaciones anteriores; caracteriza-
do esencislmente porque la pefsistencia de una determi -
nada temperatura ambiente establecida en el interior del
aparato se realiza automdticamente mediante un disposi -

tivo regulador cuyo funcionamiento puede ser determinado

'por la tempe ratura alcanzada en forma tal, que al descen—

der ésta hasta un limite establecido, el regulador se po—
ne en movimiento abriendo el circuito, con lo cual au -
menta nuevamente el caldeo de la camara y al llegar a un
méximo, también esté:lecido*prgviamenxe, el regulador
cierra otra vez el circuito, siguiendo este proceso in-
definidamente, mientras el dispositivo estid conectado a
la corriente, y cesgndo, al desconectar.

8.~ Un estatatermo o aparatd generador y estabiliza -
dor del calor conveniente a los alimentos, para ser inge-
ridos, segin reivindicaciones anteriores, caracterizado
esencialmente, porque el éparato en conjunto puede pre -
sentarse unido o no, a otro, u otrmas, de uso corriente

que tengan por funcidn alojar ollaw, pucheros u otros

Lr—
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recipientes, en que los alimentos se.puedan someter a auto-
coccidn, como por ejemélo, los delftipo.conocido por COCI-
TERMO objeto de la Patenté n®. 154,734 propiedad del mismo
peticionario, formando ouefpo dnico & éplicando por exten -
s816n los mismos slstemas de caldeo.

9.~ UN ESTATOTERMO O APARATO GENERADOR Y ESTABILIZADOR

DEL CALOR CONVENIENTE A LOS ALIMENTOS, PARA SER INGERIDOS.
Consta la presenté Memoria Descriptiva de dieciocho ho -

Jas foliadas, mecanografiadas y escritas por una sola cara,

acompaiiadas de una hoja de dibvujos.

Madrid, a 35 Julio de 1943

JOSE LUIS NUERE LEGARRETA

MANUEL DE RAFAEL
P.Ae  pp | g
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