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| MEMORIA DESORIPTIVA
’ e pare solicitar
S A PATENTER DE INVENCIOXN

en
EsFPAfA
‘ por VEBINTE .aﬁos
& nombre de JOSEF ETBAUER, de nacionalidsd alemana, re-
sidente en Dertflingerstr, 2, Berlin, Alemanis, pors

"UN PROCEDIMIENTC DE PREPARAR UNA CHEMA OUTANBAY,
=~0=0~0=0=-0~0=0~0-0~0=0~0~0=0+«0 «0=0~0=0=0~0~0=0=~0=0<0~0=

Segin el invento me prepars uns creme
ocutdriea incorporando en ls forma conocide & 2imiddn
' . hecho engrudo en solucidn acuose une sustancia astrin-

gente, como la goma ardbiga, y otra sustencis coloidal,
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como la gelatine, y sfiadiendo & le mezcla de engrudo

,\'&3.

ag{ obtenids polvos de erroz o similares, & una tem-
peratura a2 le eual no forma engrudoc el slmiddn incor-
poredo a2dieionaimente,

Con el emplec en comin &e almiddn heeho
engrudo, goms ardbigs y similares y otra sustanciz oco-
loidsl, se goneigus l= penetr&cién uniforme en la su-
perficie del cntis y la formzoidn de uns pelfoule que
pone la piel terseea, y gus a consecuencia de au e1asti¢1~
dzd no propende & la formaoidn de grietas., A consecumen-
cis del contenido de almiddn en engrudo o similares, se
evita el brillo molesto que aparece cuando se emples
une mezcla que contenga dnicemente goma ardbigs, gela~
tinz, elmidén hecho engrudo eto,

Come suetancis bésies pars el almidén
hecho engruﬁo‘contenido en 1a crems se emplee en primer
término harine de arroz. Pero este se puede reemplazar
total o parcislmente por harine de patate, o féenla de
peteta, o sagd, Bl almiddn se hacs engrudo o se solu-
bilize por ebullicidn en 2gua, en su caso afisdiendo
une pequefia cantidad de 4cido, por ejemplo, én forma
de vinagre, Un contenido de la orems en vinagre u otras
eustancias astringentes, como alumbre o écetato de alu~-
mina, es fevorable en cusnto a la tersura de 1la piel
de le cars, En vez de goma ardbige o sdemds de ella sme
puede emplesr, por ejemplo, gome tragacante. Como otras

sustanclae coloidales se pueden emplear, ademés de ge~
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latinz., por ejemplo, un aeocimiento de linaz& o pectine
v muc{lago vegetal,

A le orems pueden alialiirse sdoemfs, co:o
ablandsdores de le piel,.austanciaa Zraszs, GCuo acelte
de oliva y grszsa de ooce, o bilen glicerina, as{ como
las sustazncias aromdticas o coloranties y& coneéida.a, en
su ¢&so dlsusltas en un disolvente orgénico oomo el al-
eohol, y medios congervadores, por ejemplo, szliollato
sddfco o éater met{lico del dcido p-~oxibenzoico,

Bn lugtir de los polvos de &rroz afizdi-
do8 a la mescls & une temperatura que evite la formaeeidn
de engrudo, pueden userse otras bases de polvoe ya cono-
cidas,

La orems puede prepararse en consisten~

_' cliae diferentes, y en clertas cirounstzncias es favora-

ble una adicidn del sloohol & ls emulsidn acuose.

EJemplo 1; :

100 g de polvos de arroz ge hiervenm con
300 g de aguz deatilada hasts que se disuelven. Bun le
solucidn préotiocemente 'dié.:t_fm se egitan en caliente ¢ g
de grasa de coco. Luego se disnelven 10 g de gome ard-
biga en unos 20 g de agna y ge efiaden a la mescle calien-
te. Aoto seguido se licuan al bafic de marfa 12 g de ge-
latine com adiocidn de algo de ague y se incorporan agi-
tando a la masa caliente, Siempre agitando se afigfen

-después a estz maes agn caliente 280 g de vinsgre de Vi~

no. Después de enfriar, la mssa se mezcla con 50 g de
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harine de arros, que antes de la sgitecidn se han hecoho
pepille. con unos 50 g de agua. Ela megcle terminada
ee puede incorporgr une pequefia centidad de esencia de
rosze, Ademde es sdecuado afizdir 0,6 g de éster met{l1-
ec del dcido p-oxibenzoico,

Ejemplo é..

2486 kg de polvos de arroz se hierven en

10 1 de egue, & la gue se he afimdido un litre de vinegre

~@e vino, hasta coneeguir una consistencia pastosa, Du~

rante le ebullicidn se sfiaden & la solucidn, agitendo,

- de 100 & 160 g de gress de coco.

150 g de gome aré.higa se dieuelven en
unos 6,55 litros de &sgua gue contiene nipagin&. Esta
golucidn, easf como un extracio de linaze que ge he ob-
tenido hirviendo 100~150 g é&e lina.é& con 0,75 litros
de sgue y eiprimia’ndolos por un pafio, ee afieden a la
golucidn gue contiene la herins de arroz hecha engrudo,
Luego, unos 0,6 kg de harins de arroz se agitem ocon poca
sgue. frie, y se {ncorporan & la mezsle gue contiene los
restantes componentes a lz temperature ambiente o poco méa

alté., agitando fueriemente,

~ 0~ HOTE ~-Q =~

ILos puntos de invencidn propis y nueve

gus se presentan para que sean objeto de esta Patente
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de Invenocidn en Ewpafia, por VEINTE afios, son los si-
guientes: '
- 1, ~ Un proeedimiento ae prepaz;a.r unsa.
erema. cutdnea, caracterigzado porgue, en l& forma conoci-
da, 2 un aImiddén heoko engrﬁdo en solueidn acnoss se le
1noaipora une. sustancis de aceldn astringente, como gome
a_.rihiga:, ¥y otra snstancia coloidal, como gelatims, y por-
que & la mezcla gue contiene el elmiddén hecho engrudo ae
le afigden poivos de srroz o aimilares & una temperatura
& que no tiene lugar la formacidn de engrufc del almidén
ineorporado adicionalmente‘,
, 28, = Un procedimientc de prepearsr uns
crema cutdnee,
‘ P2l y como se ha dessrito en le ¥emorisas
que antecede y con los fines que se hen espeaiﬁca.do;

Ests Memoris coﬁsta de eimeo hojes esori~
tes por uns sola ecare,

wearta, 14 JUL 1943

- P, ke
Alberto de Elza

Da/s
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