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,p& “UN PROCEDIMIENTO PARA LA TMPRRMEABILIZACION DE CUALGUTER
CLASS Di PRODUCIOS", & favor de la firms argentina "COMPAVIA
ARGEHTINA DE IMPERMEABILIZACION C.A.D.TI. René Riviére ¥ Cia.,
Sociedad en Gomanﬁita“ domiciliada en Buenos Lires, Repidblica

: Argentina.

MEMORTA DESCRIPTIVA

Lé‘preaente inveﬁéidn se refieré a un,procédimiento
para la impermeabilizaciGn de oualquier clase de productos,
¥ mediante el cual se consigue que el cuerpo o producto trata-
do, no sélo sea impermeable al agua y Otros elementos liqui—
»~ 5.ﬁ"“ dos, como los aceites mineralea 0 vegetales, etc., siné tem~
S '1:bién impermeable e los gases, de manera que las condiclones
de impermeabllidad son muy émplias ¥, en consecuencma, el pro~
cedimiento tiene un vasto campo de aplicaclén.
‘Gon este procedlmiento pueden.tratarse indistintemente
16."' : duefpés comestibles o nd; félés‘como, en el primer caso, hue-
| vos, quesos, frutas, embutidvs y andlogos, y én el segundo

casb, con preferencia papel, cartuline, earth, madera.y simi-

leres, lo que significa una gran aplicacién del procedimientB
‘en la: fabricaci6n de envases impermeables, pare el . envasa&n

15, - ge liquidoa ¥ conservas alimenticias de toda clase, donde la
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inalterabilidad de las condicigg i% trinsecas del producto

’ ¥ su.perfecta conservacldn, depende de la buens -impermeabiliza~

¢idn deilas paredes del énvase, que impiden que el aire atmos-
férico pueda atravesar las paredes, alterando el prqdubto.‘

_ De acuerdo con la invencién, el presente procedimiento -

_aé'caracteriza esenciglmente por el hécho de someter a los pro-

-ductos & tratar a dos bafios sucesivos; uno de una solucién de

gelatinag y el otro de formol o una solucién de formol, aplicén-

dose con preferéhcia el primero en caliente ¥ el segundo en

. £rio. Bl bafio de solucidn de gelating, puede haoeréeken.una o]

més etapas consecutives, es deeir, en una 0 més veces, a fin

de obtener una buena impermeabilizacién, utilizando para la

’priméra inmersién una solucién de gelatine més diluidé que en ‘
. le inmersién aiguiente ) sigulentes. La aplicacidn de la solu-

f~cién de gelatina, en dos etapas, por eJemplo, asegura, como

se comprenderd, la absorcién y adhesidn perfectg de la solu-

clén gelatinosa en el cuerpo a tratar. En cuanto al bafio de

'vzformoi o.goluclién de formol, éste es aplicedo uqa‘vez que la
véolucién-de gelating hayé‘sido absorbida por el cuerpo a tra-

- tar y no Se escurra por la superflcie del mismo. Este balio de

_ _formol o de solucién de formol, tiene la partlcularldad de

. llegar hasta-donde ha penetrado la aolucién gelatinosa, foré :
:mando con ella uns capa de relativo espesor, absolutamente

impermeable.

‘En 1a préctica, la aplicacién de este procedimiento

" puede presenbar diversas varientes, ya sea en las etepas suce-
‘ sivas_dei proceso a seguif con el material 0 cuerpo a tratar,

asi como en la concentracién de los bafios de Soluciones de

gelatina y formol y en las temperaturas con gue se opera con

:los‘mismds.
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- S & fin de que la invencidén pueda se;-;iaraﬁente compren~
dida, & contlnnacién se exponen ‘algunos ejemplos de realizacién
:préctioa del prooedimiento.
B jegplo 19.~ ‘ _
‘,5;1 : R a).- Se prepera wn bafio de solueién gelatinosa en ca-
| liente de agua destilada o simplemente potable, y gelatina en
la proporcién de 90 % de agua y 10 % de gelatina (densidad 5°
" . Beguné a %0° ¢. de temperatura). '
o b).- Se prepara un bafio dé solucién de‘form@l conati-
10; 0."_tuida por un QO % de agua destilada o simplemente potable y
10 # de formol. o

‘108 cuerpos a tratar son primerémente.secados, ya sea
mediante cualquier agente natural, 0 bien disponiéndolos en
cémaral secadoras a aire seco; una vez que dichos cuerpos

- 15. " estén perfectamente secos, se les somete & su limpieza con
nedios mecénicos epropiados para librarlos de todas materias
extraﬁée}‘lﬁagovsé'exponen'a 1z aceién de cuslquier agente
caléfactor (estufas o similer), haste elevaf su temperatura'
entre %0 y 40° C; & continuacidn se sumergen dichos cuarpos

20. © en el bafio a) de solucién gelatinosa, ya preparado, ¥ cuya
“temperatura del baiio se mentiene entre los 30 y 40° ¢. Loe
cuerpos absorben la soluclén gelatinosa, ¥y una vez retirados
y escurridos T antes de que dicha solucién. gelatinosa se seque -
jcompletamente, se les somete al segundo bafo b) de solucién
25, . de fbrmoi, que se aplica en frio, de donde se retiran répida-
| mente, para disponerlos en cémaras secadoras o en cuslquier
" lugar donde se opere su secaﬂo. En estas condiciones los cuer-
pos quedan perfectamente impermeabilizados y libtos para su
uso.' '

30.° '+ . La inmersién en el befio de formol, puede substituirse
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' por pineelado o pulverigacién, mediante oualquier dlspositivo

‘ corrlente para egtos fines.

a) Se prepares una solucién gelatinosa oon gelatina
comestible y ague hirviendo, en la proporeién de 5 8 6 % de-
gelatina y 94 'a 95 % de agua, (densidad 3° Beaumé a 300 ¢. de

 temperatura)‘

b). Se. prepara otro ‘baflo de solucidn gelatinosa con

,agua hirviendo y gelatina oomestlble, en.la proporcién de
10 % de gelatina y 90 % de agua (densidad 5° Beaumé a 30 ¢. -

" de temperatura).

o). Se prepara una solucién de. formol con 91 1itros

-de agua potable y 9 1itros de formol de 40 volumenes.

‘Tos objetos a tratar son sumergidos primeramente en

. el bafio gelatinoso a) el cual serd mantenido a& una temperatu-

ra comprendida entre 70 y 90° C. Luego de esta primera inmer-

- 8ién, los cuerpos son retiradoevy'cuando los mismos se encuen~

tren relativamente secos, se les somete a una nueva inmersién

en el baflo gelatinoso b), el cual deberi mentenerse a una

“temperatura §omprendida entre 30 y 40° ¢. En este bafio vuelve

& producirse una nueva absorcién gélatinosa, y uns vez reti-

‘rédoa dichos cuerpos del baﬁo,,éstos sdh dejados escurrir y

de inmediato se lee sumerge en el bafio de formol c¢), el cual

ge mantiene & la temperaturs ambiente. Este ltimo bafio es
de breve auraciﬁn y basta, pars que el mismo produzca eu

efecto, el tiempo necesario pare sumergirlos y retirarlos. -

'»'La 1nmers16n en el bafio de formol c) puede substituiree por

la gplicacién sobre la superficie de los Cuerpos, - de una pul-

. verizacién de la misma solucidn, mediante. cualquier d15p051-

- tivo pulverizador apropiado.‘
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. Terminados’ 108 aggs eézla forma iﬁdicéda,,los cuer-

pﬁs son extendidos para su Secado, gobre bandejas o similares,

;preferiblementé de alambre, donde normalmente despuds dé‘que-
~ dar depoaité&as m4s o menos 24 horas, ya la'impermeabiiizaciénjb

ha quedado'dompletada.

‘,LOS ejemplbs de reslizacién mencionados més,arriba;

con las indicacionéé de la concentracién de los bafios, y las -
 temperstures entre las cusles se procede, no son limitativos

- 8iné simplemente ilustrativos, pues como se. comprenderd, estes

¢ondiciones de operar podrén variar segin las caracteristices

de 1oé cuerpos destinados a ser impermeabilizadbs;(espesor

- de 108 cuerpos, grado de porosidad, poder de abéorcidn, ete.)
¥y segin tambiénllas condiciones del medio ambiente donde se

‘. éfectﬁé la operacién (gredo de humedad, temperatura ambien~

‘te ) etc. ) v

81 se tiene un local de trebajo, ‘donde pueden fegularu

"se‘y‘controlarse las condiciones del smbiente (temperatura y
grado de humedad ), para cada tipo de cuerpo, podrén estable~
7 _ cerse las condiciones mds apropiadas.para su tfatamiento, con~-

- centraciénde los bafios, duracién y temperatura de los mismos,

duracién del escurrido, etc., de manera que lés diferentesz

etapas5dél_prooedimiento pueden desarrollarse mecédnica y msate-

: métioamente;

NOT4A

. Hechsa la descripeidn del présehte'invento, se declara

como. nuevas ¥y de propia invencién, las siguientés reivindice-

ciones:
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1. Ta procedimiento pare la impermeabilizacidn de

cual@uier clase de productos,*esencialmente caracterizado

por que loS‘cuerpos a tratar son sometidbs‘primeramente’a’

uno o més baﬁos de una solucién de gelatina y agua, en calien~

te, ¥ luego & un bafio de formol 0 uns solucién de formol y

agua, en frio.

2. Un procedimiento pers la impermeabilizacidn de
cuélquier clase de productos, segﬁn gueda descrito en la

reivindicacién 1, en el que la solucién de gelatina y agua

se preparé,con un 5 a 30 % de gelatina'y 70 a 95 ¢ de

3. Un procedimiento para la impermeabiliéacidn de
tualquier claée dé-produ&tos, segin la reivindicacién 1,

en el,éue lalsolucidn de formol y'égua se prepa?a 6onrun

5 a 20 ¢ &e'fofmoi y 80 a 95 % de agua. .

| 74;.Uh précedimiento para la impermeabilizacién de

 cualquier clase de productos, segin se describe en la reivin-

dicecibn 1, caracterizado porque la temperatura del bafio de.

solucién de gelatina y ‘agua, mientras se procede a tratar
los ouerﬁos a impermeabilizar, se mantiene por encima de- los
30 C. y por debajo de los 100°. .

5. Un procedimiento para 1a impermeabilizacién de
cualquier clase de productos, ‘segin la reivindicacién 1,

en el que los cuerpos a tratar son sometidos en etapas suce-

" bivas a dos o mds bafios de solucién de gelatina'en agus,

slendo el primero de los bafios de menor concentracibn que el

51guiente 0 siguientes. . ‘
6. Un procedimiento para la 1mpermeabilizac16n de
cualguier oclase de produotos, segin se describe en la reivin-

dicecién 1, en el gue los cuerpos a impermesbilizar son pre-




con mgdios mecénicos apfdpiaﬂos, para librarlos de todas mate-
‘rias extréﬁas; luego dichos‘cuerpoa son caléntados hasta ele- ;
:‘var su temperatura entre los 30 y 40° C., ¥y & continuacién son i
5. 5v." .éumergidos eﬁ un bafio de solucién de gelatina y agua que se
mantiene s una temperatursa entre loé 30 & 400“0.}lﬁna vez refi-:
 rados de este bafio y débidamente.escurriaos,.a los cuerpos se
les ap1ioa ya sea por inmeraién b'pﬁlverizédo‘un iépidovbaﬁo,
 en frio, de una solucién de‘formollyvagua; ¥ luege ée disponen ;
10; . én_lugares,aprbpiados para su secado, qﬁedandp en esta formé |
| | débidamente impermegbilizados y listos para su uso.
| 7. Un procedimiento para la impgrmeabilizﬁcién de
T s l“v--cuélqnier clase de productos, segin gqueda descrito en la ‘ : ' r
‘ : "‘,reivindicaciéﬁ 1, caraétefizaao por el hecho de que los - '

15. - omerpos a“impermeabilizar,'previamente secados. y limpiados,

son sometidos & un baflo de solucién de gelating y agua,
¢ : i .poco concentrado (aproximadamente 5 % de gelatina eﬁ 95 %
";aé‘agﬁa)évque se mantiene & una temperatura entre los
",70 y 909 C.; luego de retirarlos y ungvveZ'que dichos
| 20;“-7"_cuer§os:sé encuentren relativamente secos, son sometidos
& ui nuevo bafio de solueién de gelatina y:agua,‘més‘oéncen-
;trado‘(aprdximadamante'lo % de gelatina y 90 # de agua),
" que se mantiene & una temperatura entre los 30 y 40° ¢.,
& continueoidn los c#erpos son dejados escurrir y répida-
25, ‘mente se les aplica, por inmersidn ) pulverizado, un bafio
de una solucién.de‘formol y aéua de una‘concentracidh
aproxinada de'up‘g % de formol y 91 % de agua, a la tempe-.
ratura amblente; éuyos cuérpos, una veﬁ,ietifados;dé este
'baﬁo, son dejados sqéar, quedando en perfectas conﬁiciénés

30,  de impermeabilizﬁoién.
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8. Uh procedimiento par;?Ia impermeabilizaoién de

cualquier clase de productoa.

Segﬁn se describe y reivindica en 1& prasente msmoria

deaoriptiva, que consta de ocho hojas, foliadas y escrifas
' 5;' ﬂu"-‘ a maquina por une sola cara.
‘ ' ‘ ladr1d, a 14 de Junio de 1945.—

GOMPANIA ARGENTINA DE IMPDRMEABILIZAGION C.A.D.I.
René Riviére & Cia., Soc. en Comanditg;
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