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PATENTE DB INTRODUGOION

a favor de
B.J. ESCAT 8. A, - domiciliada en BAROELONA,
‘ . yor:
"procedimiento para la obtencidn de une beblda in:lterable

g base de vino y huevo",

Memo ria Descrip tiva.

Lz presente patente tiene por objeto la prepara?
clén de una nueva bebida alimenticia & base de huevos y vino.
Ya son conocidas lag altzs propiedades nutritivaes que poseen
los huevos, como también es conocida y frecuente, en el uso
5 doméstico, la uezela de los misnmos con leche, cofiac, vino y
otras bebidss, con ohjeto ds obtener un conjunto alimenticio y
egtimulante en alto grad . Sin embargo, industrialuente era di-
ficil obtener hebidas de tal naturalezs, por cuanto la conser-
vacion de lus mismas no es zbsgolutzmente segura y en muchas

10 ocud ones se alteraba el producto obtenido.
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¢:n el procedimiento obJetoc de esta patente, se
puede obtener una bebida no sclamente muy asrada-le al paladar
siné de un gron noder sl imenticio, Consiste, esencialmente, es=
te procedimiento, en preparar en primer lugsr, un licor elsbo-
rado g base de te negro, angélica, coliandro, acisg flor, tila,
Célamos aromaticos, hinojo de Italia, alcohol y &zua, y una vez
obtenido este licor gromitico, batir 12 yemas de huevo yue se
nezclan con 300 gramos del licor mencionado, efectudndose esta
operacidn preferentenente en una batidora mecénica de cualquier
tipo upropiado. Una vez 6btenida ung mezela homogénen, ge afiaden
200 gramos de azucar, 200 cm3 de cofiwe 3 dos gramog de veinilli-
na y el conjunto después de bien batido y mezeclado se deja unas
horas en reposgo y Linslmente ge filtre pera clarificar el conjun-
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to, arfiadiendo luezo unos 500 cn” de vino de Jerez., Con esta com-
posicidn, se obtiene une bebida gue tiene una riyuezsa glecohdlica
de qproximadamente 20 grudos centigrados y que resulta swuamen-
te agradable por la acertsde proporcidn con que hen side combines-
dos sus elewentos. ‘
Se comprenderd, sin embargo, Que en el »rocedimiento
que se acaba de describlir, rodran introducirse todas ayuellas
varizcciones de detazlle 0 de ejecucidn, gue no alteren las carsce-
teristicas esenciales del mismo, las cuales quedan resuaidas a
continuacion. . ‘
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Be reivindica como objeto de esta patente:

1) Procedinisnto para la preparacidén de una bebida
o base de huevo y vino, Cue consiste esencizlmente en mezclar
un cierto numsro de yemas de huevo batidas, con una cantidad va-
rizble de un licor aromatico prepsraudo con yerbas o plantag aro=-
maticas y en gifadir una czntidud adecuada de aglcar y de cofiac o
brzndy, dejando el conjunto ungs horas en reposo, psra finalmen-

te filtrarlo y aiadir una proporeidén conveniente de vino de Jerez.

2) Procedinmlento gegun la reivindicacidn anterior,

carscterizado en que una composicidn conveniente para dicha bebi-
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dz wuede obtenerse partiends de 12 yemas de Luevo que después
de batidas ge mezclan con 300 granos de licor aromdtico, aila-
diendo 200 gramos de azicar y 200 gramos de cofiac, y finalmsn-

te desyués Ce unre 030 prudencial se filtra el liguido y se
5 le ataden 500 cm3
3) Procedimiento sesun cualquiera de las reivindica-

de vino de Jerez.

ciones anteriores, caracterizado en yue el licor aromatico yue
se mezcla conl as yemes de huevo puede estar constituido venta=-
josunente a base de te negro, znyélicas, colisndro, Macls flor,
10 tila, cdlamos sromaticas, hinoJo de Italis, cleohol y sajua.
B 4) Procedimlento para la obtencidn de una kebida
inalterable a base de vino y huevo.
Leta wemoria comsts de tres pdsinae escritas por
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