- PAALA TZFIOUCCION |
' | POR DEFECTO DEL ORIGINAL |

MEMORIA DESCRIPTIVA,
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Patente de Invencidni-

Pris: Espaﬁa..

~ Buracidn: 20 afios.

Objeto: "UN PROCEDIMIENTO UE DESHIDRATACION DEL ACEITE
VE (RUJO Y UE SUS MEZCLsS CON ACEITES VEGETALES,
ACEITES ANIMALES, PECES ESTERRICAS, RESINAS NA-
TURAIES, MEDIANTH UNA INSUFLACION PHEVIA DE LOS
MISMOS , APTA PARA AULENTAR SU NUMERO DE ACETILO

Y POR 10 ©aN#O LuUs GRUPOS OXHIDRILICOS", .

A nombre de: D, Pietro RIZZI, |
*Residente en: Milano (Italia), Via Tolentino 21.

- Nacionalidad: Italiana.

| ﬁcaao 1I, 109/43).
{®, 3,171).
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Es conoci@o un procedimiento de deshidratacién ajli-
cado &l aceite de ricino segin la Patente italiana nﬁme-

- ro 356438 y sus certificados de adicidn. Segun dicho pro-

cedimiento, lad éshidratacidn del aceite de ricino se ba-
sa sobre la combinacidn en el acido ricinoleico congti~
tuyente tipico de los trigliceridos de dicho aceite, del
grupo oxhidrilico lateral OH con un atomo de hidrdgeno

H préximo : se obtiene asi la eliminacidn de una molécu-
1la de agua HaO o la aparigién en el dcido ricinoldico de,
un nuevo doble vinculo proximo al ya existente.

También es comocido un andlogo procedimiento de deshi-
dratacidn del aceite de orujo,‘o.de sus mezclas con acei-
te de ricino y otros aceites vegetales, para obtener pro-
ductos similares a los de la Patente nf. 356438 que cons—
tituye el objeto de la Patente ng, 384231,

Ia presencia de los grupos oxhidrilicos laterales
OH resulta evidente del considerable nimero de acetilo
de dichos éceites, mimero gue se cita a continuacidn:

Aceite de ricino - 140-150 aproximadamente.

Aceite de orujo 20-40. aproximadamente.

También es sabido que, insuflando a determinadas tem~
peraturas aire en aceites vegetales o animales secantes,

gemisecantes o incluso muy poco .secantes, se compruebs

un considerable aumento del mimero de acetilo, lo cual .

_ demvestra claramente la formacion de grupos oxhidrilicos

laterales OH, utilizables para los fines de una sucesiva
deahldratacion. la formacidn de dichos _grupos oxhidrili~
cos se Vverifica en parte a expensag de los dobles vincu-
los ya existentes en el aceite y enfparte a expensas de
otros atomos de hidrégeno en 1la misma molécula de aceite
con una consiguiente real transformacion de este ultimo:
gse deriva por tanto de ello que el aceite que se obtiene
por sucesiva deshidratacion, Yy por consiguiente por eli-
minacidn del oxigeno previamente suministrado por insu-

flacidn de aire, tiene earact@risticaa muy distintas de

las del aceite inicial, sobre todo #i se tienen en cuenta
los intercambios vy las reacciones secundarias que pueden
producirse con grupos oxhidrilicos nmturalmente ya exis-
tentes. Se obtiene en d efinitiva un considerable aumento
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de los dﬁbiéewvinqulos del aceite tratado, con un con-

gsiguiente aumento de su nimero dé'yodo y de sus propie~
dades secantes, nmientras que él nfimero de acetilo que~
da practicamente reducido & cero i su nimero de yodo

_ y sobre todo sus propiedades secantes son incomarable-.

mente superiores & las del aceite deshidratado, obteni-
do de aceite de orujo o de sus mezolas no sometldas a
insuflacidn previa. :

Segun la presente 1nwencion, ee somete precisamenr =
te el aceite de orujo o sus mezclas mencionadas o de |
compoaicion cualquiera a una accibn previa de 1nsu£1ay
cién normal y conocida,. con aire, aire ozonizado, oxi-

‘£eno u oxigeno ozonizado, que se prolonge hasta elevar

su mimero de acetilo a 60 por lo menos ! la tempera~ |
tura de 1nsu£1acion puede variar, por eaemplo, entre

50 y 1502 C, y 1a duracion de la bperaclon entre 2 y
100 horas, segun 1la calldad del aceite o de sus mezclase
Despues de la 1nsuflaciop, ge pasa & la conocida deshi-—
dratacion, objeto de la Patente italiana nf. 356438 y

de sus certificados de adicidn asi como la Patente

' n8. 384231, qie se realizacon uno cuslquieras de los

catalizadores especificados en lag mismas.
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Los puntos de invencion propiZ y nueva que 86 pre-
sentan para que sean objeto de esta Patente de Invenw

‘¢idn en Espafia, por veinte afios, son los siguientes:

1). Un procedimiento de deshidratacion del aceite
de orujo o de sus mezclas con aceites vegetalee, acei-
tes animales, peces estedricas o resinas ‘mturales,
caracterizado por el hecho de gque el aceite de orujo
0 sus mezclas son insuflados previamente con aire o
aire ozonizado oxigeno u oxigeno ozonizado, con el
fin de aumentar su mimero de acetilo ¥y, por lo tanto,
sus grupos oxhidrilicos 1atera1e63 de modo que se pue~

.de efectuar sucesivamente una deshidratacion mas Prow-

funda, con el consiguiente aumento del mimero de yodo
y sobre todo de las propiedades secantes del aceite
o de la mezcla final,

2). "UN PrOCsUTMIENTO D DhbHIDmume DEL ACEITE
VE CGHUJO Y u# SUS MEZCLAS CON ALEITES VEGETALES , ACEI-
TS ANIMALES, PECES ESTEARICAS, RESINAS NATURALES, MB-
DIANTS UNa INSUPLACION PHAVIA Di LOS MISMOS, APTA PaRA

AUVMENTAR BL NUMEHO L ACETIIO Y POR LO 1ANTO IO5 GRU. -

POS OXHIDRILICOS", todo t&l"y conforme se describe en

la presente memofia 1a cual consta de 83 lineas.
Vadrid, 11 NAY 1943
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