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"MEMORIA © DESCRIPTIVA

X . . 2 s E o~
para una patente de invencion, por veinte afios, por: " Procedimiento

de fabricacion de una leche en polvo acidificeda " a favor de lu fir -

ma " Societe des Produits Nestle 3. A. ", residente en Vevay (Suiza)e

ofe el =l (=l ]wl ]l ul ] o]

£l objeto del presente invento es un procedimiento de fabrica -

oidn de una leche en Polvo acldifiocsde & lo que se ha efadido clerte

centidad de casefna'y de elmiddn cocldo. Seé trata de un producto que
$iene propledades terapeuticas y que e'sté.espeoialmente indicado para
el tratemiento de afecciones gastro-inté'—stinaies del nifio. .
‘Eu este pmbedimiento'de invencion, se utiliza leche de vaca
de calidad inmejorable y ‘eapeoialmant’e selecsoionadsa. Lan 8/% partes,

aproximadamente, de esta leche se descremen y lo. leche magre girve pé-

.ra la i)reparaoién.aa cesefns; parte de ls orema obtenlda se efiade al

resto ds la leche fresce con objeto de que el prodﬁcto té'rmina.do con -
tenge la proporeidn de grase requeride, - ‘ |

La leche fresca onriqﬁeéidg;oon méteria grasa es culdslosamer. -
te Paé't;urizada:, preforent emente b, glte temperature, ¥y despue's concen «
trade en el vacio; la conoentracidn no debe ser excesive con obj eto de
no Ii’or;jud'ioar la acidificasifn, Le leche concentrade se inoculs con un
eultivo de Bee, CUitherl y la eclaifioacidn sa lleva & un gredo tal

para que el producto terminado eldsnce una aoldez de wnos 127 o nfa
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Ie leche descremada se pasteuriza, después de la adicidn de una
cantidad minima de cloruro de calcio, en un recipiente de doble fondo,
provigto de un agltador. Es preferible antes de proceder a su coagula -
¢idn, diluir ligeramente la leche pesteurizads medisnte una adicidn de
agua. Para provocar la coagulacidn de la caseina se afiade a la leche
as{ preparada deido clorhfdrico o cuejo en la proporcidn requerida, es-
tando el ugitador en movimiento. Terminads la'coagulacién, se deja ro -
posar el conjunto .para yue se precipite la casefna. Ia separacidn ‘de
le cesefna del suero se logra nor decantacidn medlante un sifon o £il -
trando el contenido del recipiente. Se ;avayluego la caseina varias ve-
ces hasta gue no contenga ningin residuo de suero.

S1 el temefio de los granos de la caseina es demaslado grande o

8l dste es excesivamente dura, es necesario triturarle en un molino,

Este defecto pusde evitarse ajustando lﬁ velocidad del agitaddr 0 Pro -

curando no pasteurizar la leche descremada a uns temperatursa demisiado
elevadea. ' -

| 21 almlddn, que ¢s un.componente del producto, se diluye en a -
gue, heciendose hervir después la suspensidn. Tl engrudo de slmiddn

asl obtenido se enfrfs & 368 G

A este engrudo se le affade entondes la caseins laveda y la leche

voncentrada acidificade. La mezole {ntima de los componentes se homogei-
nize culidadosamentes

Une vez homogeneizada, la mezcle Be deseca por pulverizacion y
8l polvo obtenido se. énvasa en botes que antes de ser herméticemente
¢epralos se¢ souben de lienar de‘un gos inerte con el fin ue obtener maw
yor seguridad en la conservacidn del .produstos

La composioidn media de este polﬁo es:

Meterias grases 25 %

Materias proteiocas 50 %

laotosa ‘ RET %

Sales ' 6 %
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keido 1detico 1,5 &
4lmiadn 20,5 %
hgua 3 %
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Ia presente patente de invencidi, comsta de las siguientes rei -
vindicaciones: '
1., - Procedimiento de fabrioacicfn de une leche en polvo acldifi -

ceda, carecterizgdo por el hecho (e gue 8l almiddn cocido se le afia -

" de, en forma conventrada ¥ después Ge haber sido acldificada, leche de

vata enriguecide con matepia:grasa.y case{ns obtenide por coagulacidn
de leche descremade, desecdndose la mezola & continuacién por pulveri -
zacidn. : '

2., - Procedimiento segin lo reivindicado en el punto 1, carac -
terizadéhpor el hecho de gue la coagulacién do la casefna de la leéhe
fresos se obtiene por la adicidn de cusjo o doido olorhfdrico. 7

3, « Procedimiento segﬁn 1o reivindicado en elipunto 1, 0ared =
terizado por el heoho de gue la mezcla Ge almiddn cocido, leche concen .
tradaﬁaci&fioad& ¥ cagseine es homogenelzade antes de mer desecadae.

4. - Procedimiento para la obtencidn de una leche en polvo aod -

 ,diricada fabricada sggﬁﬂ ol procedimiento mis wrriva desorito o por

cuelquler otro procedimiento.semejente;

5. = ® Procedimiento de fabricasidn de une leche en polvo ael -

dificade " <

Segln se describe y reivindice en esta memoria descript ivas
Consta este desoripeidn de tres hojas folladss y esorites o mé

quina por une sole de Sus ceras.

- Madrid, a 29 Merzo de 1943, =
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