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PATENTE DE INVENCION POR "UN PROCEDIMIENTO
PARA ACONDICIONAR LA IECHE A PROPOSITO PA~
RA SER GASEADA EN EL MOMENTO DE 3U CON3U -
MO"™ A FAVOR DE D. FERNANDO MORAGAS LELIAS, -
DOMICILIADO LN BARCELONA, =
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- PATENTE DE INVENCION

L .

por: "Un procedimiento para acondicionar la leche &

‘porposito para ser ga=eada en el momento de Au ocon~

suno®,
a favor de o
D. FERNANDO MORAGAS ELIAS, domiciliado en Barcelona

Es conocida en el mercado la leche gaseaw
da o chaapefilzada como se dice vulgarmente. Para la
preparacion de esta leche se parte de 1a misma to =
mandola en su compoaioian natural o paicialmanto -
deagrasada y se le ailade en proporoiﬁn adecuada una
o varide substancias para darle sabor, tal oomo Jjaw
rabe; a la mezola anterior le es incorporado un sne
tifermento o es sometida a la aooian de cualguier 8
gente astcrilizador v finnlmanto se incorpora & la-
nasa, por diluoion, gan oarbonioo, 86 onvasa y lasge
botellas cerradas hermeticamente dejan el producto=
an condioiones para sn consumQe

Eata forma de preparar la leohe gassada o=~
chanpafiizada dando por resultado un produocto totale
nente dispuesto para sex oonsumido, presenta los in
convenientes de exigzir una manipulaoian larza y eng
josa y principaluente de ser gificillsino lograr =
una conservacion perrocta Y duraradora, & causa de~
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que no puade gometerse a esterilizacidn en su-
toclave dospu;a de envasada, porque ¢l gas con
tenido me dilataria y romperia los envases.

Bl procedimiento a que hace referenw
oia la presente patente de invencion, 8o tiene
por objeto obtener una leche zaseada =ino una~
leche preparada y dejada en condiciones. para «
ser Jaseada en sl momento de su consume, ¥y o=~
mediante 1a‘inoorpora015n de gas oarbanico, e
8ino por m#zola con azua o bebida carhanioak«w
cualquisra.

‘Tal procedimisnto oonsiste en lo siw

guiente: _
. La primera operacian del procdedl —=-
mientd gue nos ooupa, consiste en concentrarew
la leche con o sin previo desgrasado parcial,=
por sustraccion de parte de su agua, hasta un-
grado previsto; una vez lograda la concentra =
0idn necesaria, se afiade a esa leche conoentra
da la sustancia o sustancias adecuadsas pars en
dulzarla o propafnr su gabor, preferentemente~
un jarabe o mosin, para aumentar su valor viia
zlnioo, que pusde ser algin jarabe aromatizado
o no, despuss de lo cual me procede al envasaw
do en botellas de cualgquier medida y se some
ten estos envasea cerrados & una esteriliza
cidn completa y definitiva en autoolave gque aw
Segure una conservacidn permanente, guedando =
1a leche aocondicionads para recibir una solu =
0idn de gas carbonice en el momento convenienw
te para su consumo.

Es conveniente afiadir a la leche alw
guna sustancia egtabilizadora para evitar que~
se cuaje no solo al esterilizarla, sind al ine
corporar la solucidn de gee carbonico, y siene
do muy variables las ciracteristioas de las ls
ches naturales, aogﬁn au procedsncia, hia 4@ «we
deterningrse por medio de ensayos previos, el-
sstabilizador mas convenisnte en cada CRBO, ==
dentro de los productos que tienen esta eape -
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cial accidn.

La oapendioiBn sers preferente~
mente en pequefios botellines, lo cual faci
1ita su transporie, almacenamisnto y prine
palmnente la tecnica de una'ostorilizacian-
perfeota, debido & lo reducido de au conte
nido oonocntiado. '

. El procedimiento desorito tiene
la gran ventaja de que por el reducido vow~
lunen que ocupa la leche a gasear, se puew
de poner fresca al momento; de que gasoin-
dola mediante uan agua carbonioa cualquiera
natural o propafada, se 1logra un gusio o =
aabor sobremansra n&s agradable gue el dup
tienen las leches gaseadas y envasades lue
g0; y finalmente de que la conservacidn de
e3a leche oconcentrada, endulzada y esteri-
lizada e3 perroatiaima ofreciendo las m&x&,_

 mee garantlags.
20

gonmra
Se reivindica cumo objeto de la
presente patente de invencion: .
. l2.~ Un proocedimiento para a «-
condiocicnar la leche a proszito para serm

gageada en el momsnto de su oconsumd, oarag
. terizado por el hecho de gque como primeraw

OPfT5010n 1a leche a &condicionar, con O =

sin previo desgrasado parcial, es concen =
trada yoi sustracoidn de parte de su aguaw
hagta un grado ¢ t1tulo previsto; unn vegw
lograda la concentricidn necesaris se afla=
de & la leche concentrads la sustancia 0 =
sustancias adecuadas para endulzarla o dag
le un determinkdo aabor, tales como un jaw
rabe saromatizade o mosto, adicionande di -
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vergas salea o establlizadores, a determi-
nar en cada oaso segun la. procedencis y w=-
caracteristicas de la leche, para evitar =
que eatas se cusje al incorporar la solu ==
0idn de gas carbonico, y luego se procedsw
& su envasado en botellas de curlguier cae
blda, pudiendo, esta leche, ser esteriliza
da en autoclave y quedando acondicionada =
para recibir la soluoidn de gas carbdnico~
en el momento conveniente para su consumo.

29, Un procedimiento para acondie
clonar la leche a propasito para ger gasea
da en el momento de su consumo, segun 12)y
caracterizado por el hscho de que ede za =~
geamiento se logra preferantemente por lae
mezola de dicha leche, en el momento de su
oonsumo, con un agus o bebida carbdniocs «
cualquiera natural o preparada.
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