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citn pueds alcanzar una cmpacided suficiente, en cads

instalacién debs diuponerse un gran nimerc de dichss

"cubas, que S8 upen entre si por una serie de tuberfss,

De este modo 1l obtencién no puede vigilarse y estd

expuesté fhoilmente & perturbaciopes del funciomamien-

£0w ‘ Muoho mes seneillas son las condiofodes de fun-
clonemiento ousndo 1a fermentacibn se hace en una eole
cuba o en pocas muy grandes, por ejemplo, oon una cabie
da de 70.000 a 400,000 litros., FPers conseguir bue-
nog rendimientos en estam eubes grandes, es npecesario
elevar a bomba el mosto de 1a parte inferior a la su-
perior de la cube, Kl invento tiene por objeto evitar
#n eetas instelaciones las perdides de rendimiento y de
avaporacidn, y simplificar el funcionamiento.

Segin el invento se eviten lex pérdides y se
simplifica el funcionemionto conduciendo una parte del
mosto airculante s uha'sélida de gas de la cuba de fer=-
mentacién péra enfriar'y condénsar los vapores de vina~
gre y aloohol que Serdesprahden, despues de lo cual el

condensado, junto con el mosto, vuelve & fluir a un dis-

positivo de inyecei8n previsto en la parte superior de

la cuba. .

Yo se conote la maners de realizer ls conden-
sacifn de los vapores que se escap&n én ectes instale-
ciones inyectando agua pulveriseds. FPero esto, con
respecto al pracedimiento del invento, tiene el inccn-
veniente -de que el agum inyectads pars ehsorber log

vapores de alcthol y dp'vinagre 10 es directsmente apro-
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pieda para 1s nueva produccién de mosto, Las canti-
dades de #Acido y alcokol acumnladas en este agus son
pequeiiss y dan por tanto origen a irfeccibn y formaciobn
de muciiago, sobre todo porque la pequeiin centikd de
agua de refrigeracién que wctde en las toberas pulveri-
zadoras e calients en la canel de sire favoreciendo ast
el deeérrollo de. gérgenes de putrefaceidn. Fr ente a
esto, ©1 mosto que se emples segfn el invento, y que
contiéne eproximedamente 10-12,5 % de Acdido y alochol,
eutd ismune contre la infecoibn.

~ BEn la flpura 1 del dibujo se reprecents ee-
gquemfticamente und instalucién seglin el inverto.

 La Figura 2 represents una forme e resliza-

cifn de un detalle.

Le fermentocién del vinsgre se renlize en una
euba 1, que et tutnlmente do sgero incxideble y puede
tener una cebidae suficiente pars permitir ls olLtenciobe
de, por ejemplo, 5.0@0 litros de vinmgre al 10 % sl
die en upn soles 'de estss cubuss., Ean ls parte inferior
de la cube se introduse en forma sadecueda aleohol dilui
do de wu recipiente 2. La mezola de nlcohol se eleva
con unéd bomba de circulacisn 3 a le perte superior de ls
ocuba l,ldonde 88 pulverilgads pof un dispofitivoe de in-

yeceifn adecusdo, y luego se le hace bojar por el reci-

plente 1, lleno de virutas u otrog cuerpos de¢ relleno,

con 1o cual el aleokol fermenta en vinagre por ls ace

eidn del aire y Qe lus bucterias del vinagre en condieio-
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nes ﬁdeCﬁaaas de temperatura. ‘De este modo el mosto se
hace pasar a bomba por la cuba haste que e ha obteni-
do el contenido deseado de vinagre, despues. ds lo cusl
el vihagre obtenido se esteriliza y oe ccndupe & unn 0
mas recﬁﬁéntea:de almacenaje;i4} 5, v finelmente se ex-
tree en envases sdecuados.

Le perte superior 1, de l« cubs 1 es sdecus-
damente abovedada y de hetal. Con eFte ge oongigue zu-

dentar la superficie de refrigeracifn, de maners que los

vapores de vinsgre y alecohol acunulados en ls parte su-

perior de la cuba se condenssn ffcilmente y vuelven a
caer en-ella. También:es ebovedsdo el fondo 1} de le
cuba:para facilitar le limpiezs de la misma. Ademfs,
con esta congtruceibn se evitan rincones muertios a log
gue en otro casc no llegaria la circulscifn. En cam-

bio, en 1as cubns de fermentacién de vinsagre corrientes

' se formsn estos rinconés porque los fondos son planos.,

En el centro de 1o cuba se dispone mdecuademente una
depresibn & modo de tinom lg para permitir le evecus~
cibn complets de la ouba por el tubo de extreccibn 6,
Bstettbo de extruceifn éonduoe, pesando por an grifo

7 ¥y un filtro 8, a 1s bomba 3, que elevs el mosto pop
pue tuberfa 9, y pesendo por un sparato regulador de
la temperatura, s la parte superior de 1f cuba 1, en
la cdal‘hay un sperato distridbuidor er torme de uno

0 mas bragos inyectores giratorios 11 o similares, por

ejemplo, de acero inoxidable, El brazo imyector va

¢-4d
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montado en uns base 1lla en forms de cépsula, y sus
brazos movibles estén ndeousdamente curvados hacie aba-
Jo pars adaptarse a la forme abovedada de la cube de
fermentaeién., Cade brazo puede ester provisto en su
extremo de un tap6n atornillado, para poderlo limpisr
féeilmentes ‘

El relleno o capa de virutss descunss en un
fondo de criba 12, que puede Lacerse separable mon-
t&ndolo sobre hiérros_en fngulo 128 que ven sujetos &
las paredes inte:io:as de la oubas 1, por ejemplo, coa
soldadura, “Aaﬂ‘ee‘évita el empleo de mpoyos espe-
ciales,‘qae‘demcansenien ¢l fondo 1, bﬂra el fondo
de criba, Relos spoyos e emplear en las ocubes Lests
ahora conocidae, pero son desfavorabtles porgue con un
estorbo en el espacio - de ls parte inferjor de le cuba
que sirve de coleotor del lfquido que baja. En este
oapacio ovlector 1d se introduce el slcohol por una tu-
berfa 13, cuya desembocadurs es adecusdsmente excéuntri-
ca. Pors dilnir el slcohol a le concentrmcibn deseae
da, se introduce por une tuberia 15 sgus de un qedi-
pien;e.lé, en el cual la misms Se mantiene a un03_25°c
de teﬁperatura. Anfes de 1legar el agua » 1s cémara
14 paéa'par an coutédof'17, de manera que 1a canti-

dad de agua oonducida se puede medir pon exactitud, y

regularse al valor deseadé por grifom l4, Ade-ousadae

aente la tuberfs 15 estd conectads dentro de la chmara

1d con un tubo inyeetor 18 horizoatal o algo inelinedo

5.
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y doblede, que pone el agua en circuleciébn violenta, de-
terminando asf uns mezela viv{sims del aleouol con el
agua,

Estu mezola vivigina ¢s de ls méxima importan~
cia para que la fermentacifn se realice sin obstéculos.
A la realizacifn de esta mezolna viva y répida contribu-
yen ls forma arriba descrite de la cémnrs 1d y le falts
de los apoyos del fondo de criba,

En la fermentncibn del vinagre se consumen can-
tidades considerables de aire. Ordinerismente hasta
shora este aire se¢ conducfs disponiendo orificios de
tiro especiales en distintos puntos de la cemira de
la cuba, Perod se ha comprobado que la divicién del
aire, en cubas tan grandes como las del invento, no es
satisfadtofia, no pudiendo controlarce de este modo su-
fioientomente le& entrads de aire. Segdn el invento, pues,
el aire se conduceadecuadamente por uno 0 mas tobos dis-
tribuidores 19, por ejemplo, anulures, que sobrecalen
dentro de la cuba y otnducen €1 aire bajo el fondo de
cribe 12 o cerca del mismo, y en su caco tembién a otpos
lugares, Pare asepgurar une distribucibn uniforme del
aire ineluso en las cepes interiores de virutss, puee
den dispomerse uns 0 mes canales verticales de distrie
bucibn 20, ablertss hacie la cémsrs y provistas de cler-
tb ndmero de orificios 21 dirigidos hacis ebejo y reprr-
tidos a 1o largo de lasuperficie de lse canales. los
orificibs de &ire superiores se encuentrsn n clerta

distencina bajo ln superficie superior de 1& cape de vi-

-6 -
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rutas, para gque el aire no salgaldirectamente 8l egpa~
ecio, Bl aire puede conducirse por efecto de tiro, pero
28 mas adecundo coepducirlo a presifn por medi o de un
fuelle 22, de meners oue la cantided introducide se
pueda controlar exsotamente y regular con independencia

de las condiciones de temperaturs exteriores, Ademfs

eon eslto se consigue en c¢iertas circunatancias une vi-

va fermenteoifn., Las oansles de rive 20 girven &l
propio tiempo de moportes para mopntar el brtzo inyec-
+or 11.

For interrupeibén de corriente o simileres puee
de ogurrir que la bombe 3 quede parads dursnte el funcio-
namiento. As{ el moeto se scumulerie er el espacio 1d
en cantidades cads ver mayores, y podris cubrir finelmen-
te los orificios del tubo de entrads de cire 19, cor lo
onsl la fermentagiln del vinagré cesarfe pronto por felw
ta de aive. Para evitar esto, segdn la figurs 2, un tu-
bo de aire adicional 19a puede desemboCET en une O mas
de 1lag caneles de aire 20 encima del nivel méximo del
11quido en 1a cuba de fermentscifn., Esgte tubo de aire
2st4 en comunicacibn gtnstnnte'cnn 1le otmbafera, de mo-
nera que de este modo se pueile inycoter cire en oneo new
cesnrio al mosto gue fermenta,

Para el necesario coptrol deletemperstura, ep

distintes partes de 1s capf de virutas, se disponen ter-

mémetros 23 en lugeres adecusdos, hetostéfmometros son
por lo general angulares, y'se epcajan directazente ern la
cepe de wviruteg., Fero we he comprobedo que los terpfne-

"
/

- -




A2l

1Q

20

ﬁ (N AL
401
I
trog e roupen fdcilmente por el posey @l descenso de

dichu cepa, Vars eviter esls posibilided, unes fundase

protrotoras 24 perforades pars 108 terpbmetiros oo st

jatan a lag poredes interiores de la cuba 1 por medic
de copsolas 25 u olros refuerzof.

De ignal mapers puede disponerss un tubo de
proteccibn para un frgeno censible 26 de una vAlvule 27
de spua de refrigeracifn regulads terpostético y gldc-
tricarente. '

Le oubn tiene sdemfis un tubo de nivel de 14-
quido 28 ¥y portazuelns de inspeccibn infericr y supe-
rior, 29, 3¢, la dltina de las cuales pueds esiar [ro-
vista de unn ventanilla de observaeciln.

Pdr Aariibs 1A cuba 1 comunics con el sire ex-
tarior por un tubo 3L.  Fars imped;r pérdides de vapO-
res de vinagre y de wlgchol, una perte ¢ dicho tube es-
t4 refrigerada por sgus €n 52, pudiento disponerse UL
ecndenendor en formu de un espoeio 3% provic to de ce-
miva Ge sgpua ¥y de cuerpos de licuacibn an lo salide cel
tubu 3L, BLete selida ec regmlableg por ajemplc, mnedian-
te une taps glretorie 34, proviste de un ndmerc de ori-
ficios que, vegdn le posicién de le téyr, de jun 1ibre
una superficle meyor O mencr. tsf pueds regulerce la
cantidsd de aire que puso por la cubs.,  bers EEE OUIET
ademézs una licuscién completa, uns parie de la mezcls
de alcohol y vinegre puesta en eireulseibn por la bon-

ba 2 se enfris en un refrigerador cepecinl 35, ¥ laeae
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a8 oonducida POr uns tubsria 36 al tubo 31 en forma de
regadera, DL condenssdo fluye de nuevo con el mosto

novido & bomba 1@ cuba 1, porque la eptrada 3lg del

brazo inysator 11 tiens forma de embudo.

Bl reoipiente de alaohol 2 tiene un tubo de
nivel de 1fquido 37 y un tubo de extraccifn 33, que deos-
emboca & cierts distancis encimn del fendo del recipien~
te, de maners que al hacer la extracclidn nt se &rrastran
lodo nl otree impurezes. Para la liopicze ce decator-
nilia el tubo 38, La extraccibn ce realize en lOs no=-
mentos deseados por medio de un grifo 39, unldo en forpa
mandade oon una vAlvula de entrade de eire 41 mediante
una unifn mecdnics 4C, de manera que dicha vAlvule ee

abre al pripio tiempo que el grifo 39. De escte modc

- se oonsigue la ventaja de gue el recipiente, salvo gl

hacer la extracoifn y:al llenarlo, esté completamente
exoluido del aire exterior, de modo que se evitsn pér-
dddas de evaporacibn,.

Pars uns realimsgién fevoretle de le farmen-
tacidn ex de mAxima importancin que en 15 cuba &e map~
tenga la temperaturs sdeousds., En los aparatos cono-
dides hegts shora e hue trutudo de conseguir este tem-
peratura ideal por medio de un sinrgmero de contectos
eldctricos y vAlvulas, que.regulan tento la csntided
de mosto que circula camo la de agua de refrigeracibn.
Heste ge ha propuesto pars el miero fin el rodeo de un

recipiente intermedio espeaial, pero dste no hace mée

-9
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be del mosto se mantiene invariasble, y l& temperatura
Ae las capuan de Permentaciln se regula en ls forme co-
poaida por un regulador proviste de uns sols vAlvule de
agui de refrigerscidén controlada termostétiosmenteld

3¢ - Un sparato segdn re reivindics en lor run-
tos 1% o 2¢., caracterizado porque ol techo y al fando
dé 1lm cuba tiemen un abovedamiento sproximsdauente eci¥ri-
¢o, ¥y con prefaerencia sin de metal, y el sparato inyece-
tor es un brhvo de inyecceidn rotative o erus girato-
ria curvados sepln dicko sbovedsmient o,

4¢ - Un eparsto senfn se reivindica en los
puntor L& 0 Q&., caractorizedo porque dentrs de le cuw
ba se disponen cantles de sire ya corocides, vertics-
les y perfovadas longitudinalmente, cue se extienden
decde lu cfpars cclegtors Lissin aprce del spersto inyze-
tor, y uha b mag de 1oy ousles cfrven sdecuscauents al

nropio tiespo de suportes para costepsr QIcho aporats,

5¢ - Un smarafo remin s2 reivindios en el punte
44, , enracterisondo porque  uno ¢ mae tubes sdiciorsles
A antrade de sdir que ostén en comunicacidn oonotunte
pon 1a atpdnfera, desermbocsr en lac canales de alre sne
cimy del nivel Aﬂximo del 1fquido en le 2fnsra colectors,
6¢ - Un sporato segin se reivindics en los
pdntOu 1e o 28, caractwrigadp por whs gntrade en forne
de cmbudo y dispussta en la salids de gas, pera el mnog-
to y el uondenraﬁv, entradna que decerbocs en el dispesi-

tivo inyector.

.
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7€ -~ Un apareto o
puntos ¢ a Ok, garacterizsdo porque is salida de geg
tiepe orificios repulables dispuertos en toOYno de la
embozudura, para regular él 1iro.

§¢ = Un aparwto pare la obtancidr de vinegre,

Tl v comp te ha deserito en 1a pemoria que

‘ anteooda, reprovertado en el dibujo que se eQONEp SR8 ¥
enn 1os fines qus ce han egpeclificnde.
2goTited
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