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. solieitada a ¿&rá* Óft-.BUH ütóípK 'CÚPBárilA «KJ30R$¿ ’-te- 

- , míoionalidad .española, residente on tsASHip,-. Cálle del

• ' tiármptt » s' .33, : ' '• - " ' • .

: V ■ ’’ : ■ .. ' f p'.-Q T . ' ■ ' - ’ -

: ■-«:«!« » mi :hiOO&BÍMI^ÍQ lk; F/4>i&CJeidíí--J*B iár-paymra-

' •' üüauxüusiuu ¥ '■auLteUui.tiitói | \̂AüüU£1Iíiá. •*

:; ' ' . k  $ u - o :h -i  ¿ . U s a o -n i  v -n x/t i ' •

_ . l a . patentó- dé. Invaru)i(5n a csue se ralieré M pre» 

.. Pont© . g lo r ía  yesorlptité,-©stl Ueetiaaáa a gáraati-

&ar la propiedad y ©xplataaí<5n «xolusiva del objeto 

/ .de le ffiiaoft, «ft 'todo al territorio oapímol y sús Pb- 

5’ Beatones, .aonaiatsitte en «' uñ -proaediraientó ü& í¿bri- 

. eaoidn de un producto sustitutivo' y ' eoa¿®nÍz«tiór de, .

. - - albifrain» * . - ‘ • - ■



;• m,\ Z ' -  • 18 9 l.z v .

La albúmina utilizada do siempre en loa trabajo»

10

4« confitería y  paatoloría para ln. opteneiándelllems- 

do • merengue ehantllly » - o pastas análogas, há sido

obtsnldánorraelimmte por las cláras elo huevo de gallina,. 

próolsándoBa para la obtención. de un litro  da albúmina

'la#Olaras da .treinta-y seis nuevos ¿

'.•Bata-aatarlá.:prima, he sido.■ profusamente utilizada

i© ‘ah'.ói ramo industrial indicado, lió hablándose texiído hns 

ta lü feoíiá necesidadd® estudiar,.¡Ln obtGnblán üo un suji 

iitutivq -que - redujo.*». óünntd •mohos en-parte ol elemento ; 

iiüeyo como auferla prima, debido a la  atoidtóoia'-ciue.üe 

• aiémppa Ua'iiobido, b.i¿n.-j»'r':lu próduoei&a naolonnl o.per 

i; á o '  ' ■ beber■ piáo imporiadba’.an'.gran cantidad- del extranjero.' ■.

‘ /':Itojr @n. ¿ía^ das 'ülfiaultfidüB 4e’,traiísportév'q-ufe tie -

nó' plí-nteaño el-actual -conflicto mundial,; que imposibi­

lita  "la normal Importarión de huevos,-. y de, Otro .parte- : 

nuestra. c&úa'sa'..pyodudaiáa .actii---.i, principalmente por

,25 v 1 üe .pienapa,- ha;. enaaróeijao'-tó^oxtrémo i » ,  u tiliza - -

•: nián de :osfe. primera;- natoria ¿r». los produotóe áé cohfi-!

' toria jr pastelería, obligando a loe industríalos a la •

* invastigaoián la suátttutivoa «píe roduzoon en lo posi­

ble el empleo áo Xr/olera de Suevo natural, mezclando a 

. Se ástas .produstoo áo coiuíieiahas nutritivas y de presento» 

olín .análogas "a la  "do Itv aibilÉDina natural. . . . . . . .

-.' ^.../ia. rsaurránto- e,n ¿ u deseo do aportar’ una-solución

f  ovoroblé . «¿i' problema ohtariormenté- indicado;' presenta 

* .-■ ' a p i registro..el-producto' objeto de su invención, ouyo

35 " prpoedlmiontá 'de ib ívrioáóián so ■roivindioa oón ln pro- 

•eente 'Patente," y, buyas ventajas .muy ssilm ble i* so -rela- 

\ • olpndráa'pe’íitsrlorAímto*

V.. ■■ .. • '• ¿;i-.'pródofliMót).tp'4e.:£6bi4oa¿lóit-«i--seguir-para la.- 

:■ obtoacióh dá éste próduo'to, está integrado do tres. .taX
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■ ■, 'Béí.-áa 'laprimare da ellas se pondrá a hervir en un re -  

. oipieate adecuado £3. (Veintiocho) litros ae agua; la.

. que unovmz horVidasso retirará del fuego y se  dejará .

hasta que quéde templada, oréraoián ¿staquesereallza  

.; pare evifer • lr¡ rerecintseián-del producto total.

1.a segunda fase la constituye el haolio de disolver 

en eutvtro litros de agre QQtJ (aavooiehtoe) gramos de 

¡¿üreg&taua, ooiojendo el recipiente junto ftl fuego y 

pitándolo constantemente pare obtener unapericota di* 

solución. Anton dé hervir ásta ee le añadirá u le diso­

lución dé ñáragatona un& soluoián de Carbonato de oreta 

compuesta da 85 (veinticinco.) gromos de este producto y 

300. (trescientos) de agua, cuya solución habrá sido tem­

blón agitada y hervida durante olnco minutos juntándose 

.entonces jimbas aoluolone» y continuándose. la ebullíolán 

total por ha norto - período do .tletópo y en constante agí -  

; taolán., ■. r ;'

. ;Lé toraora rer't® ustá copstltuíüa por la unión de 

las doé- .bp'oraoloaos anteriormente indloadas, os deoir, 

qué a loa 85 litros de agua que sé tiene hervida seaña­

dirán los cuatro litros de agua en la  qué se disolvieron 

960 gramos do íSáragatona y-á la que ee mezcló '85 gramos 

de carbonato de cal arela oon 3üó de agua, .''agitándose 

oonvoniontanionte todo ello pare obtener un perfeoto mez- 

olédo de todo e l óóhjunto de los productos Indiosdos, 

filtrándose finalmente • por", unos • cedazos de mayor «  menor 

paso, hasta' quedar el líquido resultante completamente 

limpio y exento de todoouerpo en suspensión.

Jíl prometo obtenido presenta unnapécto viscoso, 

dé yran' seraojnnza ¿felón con ln clare de huevo. presen- 

. táhdore;eri el morandoenvasado en frascos dé oapéeidad 

variable*
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. SI-.'-Toróduoto nejf 'pptpnífió' presenta la- ventera de ■■. ' 

: «liñlntfr ln« tioiv torearas .pnftea do las tslferss do hüe»

. /vos <¡uo ’.prxtÁ \l& ofrtenolán tífcxm lit ro  é ir

75 ^^4álflo¡^_-e8‘ ^ c i r ^ ^ - ^ ^ Í ‘yji«ó.'.ddoe''<tíL«paai-.áo huevo'.

' ■ . V \ oori fej6 .oub'rtos fie litro- de eatc producto  ̂ se titme. ei

- y , ' ■ M'áai^-ofibóto (pié e l conipttGBto flor

•' "■>.".■■■' . t'&lntuyy -a©ib olní&8'-fi'eJiáwró'* fiofluolánfioee .fáoíimorrte••

fiU¿ '«ato, prodaistó1' a u b  uonfiuno'fie veinticuatro httQ- 

80 vos, '.ventila 'atañenohte tMeroesnte'/dniSa'lei 'eoommíir qus- 

y ' ' ' -olio.supone* ’ ,

31 ouyb pS'íKísfilinlbnto. fio fsbrieKÁiAi pr6-.

te ge ;cctft..-?utñ»to, ■ $<&£ utilianfio fvsra su mnipulqoi<5n 

' -''lori la-Industria. «fe.ctnáa,ydel.- s^o.Bi^iénlwi;>nr'-Íí; .-«éí* 

; 95 : cVP̂ fi de\l>; ijntiüoíri rTGOfloior. so pondrán tee’ lE oluras

■ .-" aí1»UTr>law. fia- Jáfnvjp, pñrji'ndoW «ateneos tui marcha le c l-

\ tafia-raá<ptína;.on civror^to jsntán.ríetíio bntlfiftti• la »  oís* 

ras órtnaso* aoañaden trae cuartos fie ,ÍItro fie iCirté 

■proaúot.q,\a?ta{Uonab':B//eu'..7©s'oadpaip;y‘ e l ’«o.sto..'oon-.arre»

’ 90/;,/""gla :a'..Ia*'l&HMXa'B;.tjtjp-osirpléen 3% industriales•ponflte- 

. ’ róp*- obtonlt?adose fia ésta oanollla torta» .el *» tnérenguo

. obantllly « -por», la  febricoPiAa do pastelea y confites.

. . ' : _ ■ • I^fir'^n'-rror variablós' tanto tes proporciones do■■'los ■

* produetóo ;júe Ifítogrím oáté.pxoparafio eegdn lfe oan̂ tifiofi

■ , ;.• ' . .'.95 • <t$a&. fiel«lamo se';deseé f a b r i c a r , ’tmbién podrán a l-

fy terhrse ©1 oréotx ae Za& fusés .fie. fabricación, y u t i l l »

. «a-rso cuántos; opíirstoa o olo«nento8 existan en e l merosfia 

• • ' y • y  sean - proplon para" ;-íu íaác porfocteV'tftuuétriallzeclán,.

;siempre.v cuando oon olió no bv fiesvlrtácn las carao te- 

:' 133 rístleui caenolóles d© éatíi Pateiité, especificadas en

y ' :•.. lili» •élgulento®' notas Tolvind-ioatlvaa.

-O-O-Q-O-O0O-O-O-O¿O- .
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..'.'' ¿os- puntos 'nuevos y do propia invencldo que se .pre» 

aenían -puro que pe^n oblato.¿o reiviartioaol&x:o» la pre-

IOS
. ¿rente latente fio■ Itt^qael<Sa#-'iíué por Vnl^tn oñao\6ü so- 

•lialta en i¿«pdfia¿- son:

. . ' I a. »  Ún p«>oedlnii&nto a© f«brloáoifia fié úa producto sus-

-'. titutívo -y :$oohQ‘~%zv:.mr 'fie olbáaíiaft, cwrnoteriáaao'1 por

que hervida: una poretájá da ;;&uu que puniera ser por- c jem 

*,•«.'• 4« 8ü litro*?, '^ae\'aué¿ir^/u»WÁÍQéÍ4ei^'-6é -®00 -

•̂10 gyaiaoB de saragatoaa sal cuatro litros  qa agua, aouy.a 

, . . .. . «isoiuoíán. ss io J&>:ur*t- mzñl&m a auv eis Z& granjeo de .

carbonato de'eal, proviccieato , di suelto ■ en 3U0 gramos do 

. afíuá. y ■ Lorvíao dursáto líldoo minutos, • •.téfl.o 'ellcr mezclado 

;. y 'psvíeé t-aménto • aéitriáo' para obtener* una «iaaahoriKjgánoa, 

11S prísdiiaose oi producto ..así obtenido--por- unoG Íiltro s  o 

' ' . eoda’sioa do iaayor a aónor, ¿dudó por resultado un lfqtti-

■ ■ .do viscoso de prsrpoidQB dualidades fínicas a la  claro 

dé nuorój á lí, cual sustituyo en dos tercereé porteé pe— 

. .. . 'ru lo.- í'orKiaoián de » ute rengue chautilly » en la iudua- .' ' • V - '
180 tria  de pcatelorís. y .aoni’ito ría , y . >.

S® » — ”  ü»- & .OI- V í£.»;BHICaCX-U8 iifi tíí¡ PlvUDüOTO

. is'íu'ilúiiV j *y i '.....I/*.. Jv K -j-.—i¿Iti.ljrij*. dé ooníorf-íi-

dad oa Utt todo'ea lo  esencial y finos industriales.a lo  

descrito o » le precedente tíoiWria.

asta uomorio 0 otía ¿a de CliiUíJ hojas mooanagraXiíidus 

por únasela «aré. y a doblo’ espació *

< Valonéis del üia# 22 ao üotubre do 1048

lutoresedo
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