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MODETLO
DE
UTILIDAD

a favor de CONSTRUCCIONES BALART, 5. A., entidad espafiola
domiéiliada en Castellar del Vallés (Barcelona), calle de
Barcelona, s/h, por "BANDEJA PARA LA COCCION DE MAGAS PA-
NIFICABIES", |

. MEMORIA DESCRIPTIVA

La presente 1nven016n se reflere a una nueva

bandeja soporte para masas vanificables y equlvalente° de"
dlversas clases, especialmente estudlada para su aplica— + ' -

cidn. a los estantes giratorios de hornos de conveecidn,

‘sta ‘clase de hornos constltuyen, segln es sa-

, el méxlmo perfe001onqm1ento actual en materia de

coccién3d masas panlflcables. Sus estimables cualidades

»nldos no son econ todo, aprovechadas racionalmente ya que el"

proplo soporte de cocclén forma un obstdculo parz el aire 5?2
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caliente que ha de ponerse en contacto con todos los pun-

tos de la superficie de las piezas.

ﬁ - Mediante la invencidn se elimina de manera *o-

'talmente satlsfactorla vy narticularmente sencilla, este

inconvenlente con001do de los estantes utilizados zctual-
menté en los hornos de conveceidn.

La bandeja de 'acuerdo con la invencién presenta
la particularidad de estar constitulda por un marco so-
porte, entre dos de cuyos lados opuestos se extienden tra-
vesafios espaciados de los que penden libremente bucles aca-
nalados de una ldmina flexible, orificada y resistente al
calor, formando alojamientos receptores de las viczas de
masa & cocer,

-De preferencia, los dos lados citados del marco

estén formados por perfiles que sirven de apoyo dcl con-
Junto sobre sendas guias que forman parte de la zstructu-
ra de;un estante de coccidn, Por otra parte, la ldminz so-
portélde las piezas de masa puede estar formeds ror fila-
mentdé flexibles y resistentes al calor, ligados formandol
una estructura de tejido o red.

Los dibujos adjuntos muestran, a fitulo.de ejem-
plo'ﬁq limitétivo del alcance de la presente invencidn y
en‘repreéentaciones esquemdticas, una forma preferida de
llevarla a la préctica.
J " En dichos dlbugos La figura 1 es uvna seccidn
alzad? y par01a1 de vna bandeja de acuerdo con lg inven-
016n, y la figura 2 mestra la prople bandeja en mersnec-

tiva y en p031016n de ser 1ntrodu01da en un estants gira-
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torio para horno de conveccidn,

Ia bandeja ilustrada consta de un marco formado
por dos piezas de tubo cuadrado -1~ que constituyen los
largueros y estén unidos por sus extremos medianis sendos

travesanos ‘w2~ formando una estructura practicamente cua-

'\.

'dradg;

Entre los travesafios -2- se extienden paralela-
menté una seris de varillas -3= regularmente espaciadas,
Entre estos Ultimos y los largueros -1- se encuentra dis-
puesta uné tela -4-, formando los bucles acanaladom que se
aprecian en la figura 1, de manera que constituyen aloja-
mientos para barras de pan -5- u otras piezas de masa a
cocer,

’g; . Ia tela -4-, que puede ser fijada a los nperfiles
del ﬁ§réo;por cualquier sistema-convencional, presenta la
paﬁtiéulgfidéd de estar hecha a:base de hilados ¢ filamen~ -.
toé d? matérial resistente a.laé temperaturas de coccidn,
los éﬁales'han sido tejidos de manera que forman una es-
tructura porosa, susceptible de dar paso al aire caliente
que 01rcula por un horno de conve0016n. Con tal de cumplir
con esta caracteristlca, la 1ém1na flexible podria tener,
como se comprende cualquier otra estructura.

.E Los perfiles que forman los largueros -1- constl—;i
tuyenﬂunos ‘apoyos de buen desllzamlento en las guias angu—"’
lares,-6- de que estdn prov1stos los estantes -7- qua, prqfff
v1stq§ dexruedas -8-, son utilizados en los hornos de coh—;
'veccf§n.‘Es evidente,‘por consiguiente, que la especial

estructura de las bandejas descritas proporciona un contac- -
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to coﬁplétd'del aire caliente con toda la superficie de
las piezés de masa a cocer. Pof otra parte, dichas ban-
dejaé%soﬁ de'un nmane jo extremademente cdémodo y hacen po-
siblefauﬁentér apreciablemente la produccién del ciclo
de coédiép._‘ i

,% . Serdn independientes del alcance de la presente '
invenéién'lds detalles accesorios y demds caracteristicas
constgﬁctifaé'eﬁpleados en la puésta en préctica de la
misﬁaévpor quedar todo ello comprendido dentro del espi-

ritu de las siguientes reivindicaciones.

i NOTA

Se reivindica como objeto del presente modelo de -

utilidads-
1. Bandeja para la coccidn de masas panificables,
caracﬁerizada esencialmente por el hecho de constar de un
marco:soporte, entre dos de cuyos lados opuestos =e extien-
den travesafios espaciados, dellos que penden Iibremente
bucles'acanalados de una ldmina flexible, orificada y re-
siste@te al calor, formando alojamientos receptores de las

piezas de masa a cocer,
1y

2. Bandeja para la coccidn de masas panificables,

de acuerdo con la reivindicacién 1, caracterizada esencial-

mente_pér el hecho de que dos lados opuestos del marco es-

tdn formados por perfiles de apoyo del conjunto sobre sen—
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das gulas que forman parte de un estante de coccidnm,

3. Bandeja para la coccidén de masas panifica-
bles, de acuerdo con la reivindicacidn 1, caracterizada
esencialmente por el hecho de que la 1ldmina flexible estd
formada por filamentos flexibles y resistentes al calor,
1igados formando una estructura de tejido o red.

1

4, Bandeja para la coccién de masas panifica-

bles,
Ta presente memoria descriptiva conste de cinco
hojas foliadas escritas a médquina por una sols cara.

Barcelona, 9 de mayo de 1970
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