
PATENTE DE IHVTKCION .

qua por arios, para-Espáña y sus Posesiones, se s o l i c i t a ,  como 

de l a  propia, y nueva invención, a favor de ALFRED SCHBLZ y LUIS 

FERNANDEZ DE CORDOBA Y VILLATE, e l  .primero de nacionalidad a leda­

ña y al segundo española, ambos ras ido,¡tas en MADRID, c/ Almagro, 

nA 2.6, por vUN PROCEDmiENTO PARA LA REFINACION BE RESIDUOS DE <

! GRASAS ANIM&LFS,..ACEITES, Y ACEITES DB PESCADO.

- Memoria D escrip tiva

Aunque en parte son conce id e a ,a l  punoa procedimientos de pre­

paración para l a  limpieza y decoloración de los residuos da gra­

sas animales, aceites',y  a c e i t a s  de pescado, no ha podido conseguir 

se hi-sta e l  presente el procedimiento s e n c i l l o ,  económico y segu­

ro para este ob jeto .

Todos los procedimientos conocidos que trab a jan  con 'ágrentes 

químicos, aspe oi alma ate con medios de oxidación, emplean líquidos 

y requieren en la * mayoría de. los ..casos el -lavado repetido con 

agua, gestión  molesta y siempre importante en párdidas., a conse­

cuencia de l a  formación de emulsiones.y aunque s.a consiga por uno. 

de p s t s s  oaminos.conocidos que e l  co lor  se c la r i f iq u e  ba stan te ,  

vuelven a oscurecerse nuevamente -estos, productos transcurrido un 

poco da tiempo, - ' * . . -
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, El tratamiento d irecto  con medios decolorantes absorventes, 

jomo son: t i e r r a  decolorante altamente a c t iv o ,  carbón a c t iv o ,  a i -  

l ik a g a i  a a lo s  re a id nos osourqg de grasas  fuertemente impuros , a s i  

oomo de ace ite s  de pescado y a c e i t e s ,  tampoco proporcionan r e s u l ­

tados ú t i l e s ,  aun tratándolo con un tanto  por c iento  muy elevado 

.del elemento decolórente. * .

E l  procedimiento objeto de l a  presente s o l ic i tu d ,  t rab a ja  a l 

contrario de .loa yo conocidos hasta e l  pre sen te , en una forma com­

pletamente se ca ,  es d e c i r , s in  emplear'abluciones acuosas ni l i -  . 

quidos para el lavado.

La combinación basada en ¿.gentes químicos con medios decolo­

rantes absorvantes, conduce a l a  obtención ¿je productos, puros y 

cleros de ilimitada, duración que no vuelvan a osen ecaree ,

A consecuencia de as te mátodo de trab a jo  en s a o o , lee perd i­

das d.e explotación son muy reducidas alendo considerables y muy 

vento,josas los rendimientos del producto acabado^ aunque quedan 

su je to s  al. contenido de loo suciedades e impurezas que había an 

los residuos crudos de le s  g r a s a s ,  e t c . ,  que.deben se r  suprimidos 

y qu.e realmente lo  son.

Las c a r a c te r í s t i c a s  agencíalas  dal procedimiento objeto de 

la  patenta , consisten en l a  combinación de la s  tres  fa se s  de t r a ­

bajo que se d e ta l lan  a continuación:

13, Tratamiento con ácido su lfú r ico  concentrado re sp ec t iv a ­

mente humeante a una temperatura dé traba jo  muy b a ja ,

23, Neutralización con Ca.. CQg*.

3'J. Decoloración con t i e r r a  decolorante altamente ac t iv a  y 

carbón ac t iv o .

Una de l a .  grand-s v&nt.. jas  del nuevo procedimiento co n s is ­

t a ,  en que tocos lo s  procesos da. la s  labores pueden M earse' cada 

uno por e i ,  s in  empleo de aparatos, e spec íe le s  r e s i s te n te s  a. á c i ­

dos, sino que pwden efectúense todos lo s  traba jos en aparatos 

da ule ri'o*

El trabajo sa l le v a  a cabo de l a  sigu iente  forma: En un c i-
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. l indro  mezclador cargado de 1$. materia- prima.'que .ha' da r e f in c r s a ,  

^ g e  a&ada haciendo. fanoionap previamente e l  aparato mezclador, aca- 

'so de ácido su lfd r ico  oonoentradodal peso da la .m ezcla  con

un chorro, delgado y se mezcla intensivamente todo e l lo  durante me­

dia hora, Este "ácido preliminar" tiene anta todo el o b je to ,  l i -  

"oy.fr la  materia prima de coaIquie r in d ic io  de agua, qu.e pudiera 

e x i s t i r ,

3a de.js reposar algunos hor"? y se s soa  entonces l a s  oantida- 

dades minimales do l a  resina desprendida del ácido.

hespuás se manipula a sta  motaría, en la  misma, forma con 2 a 3% 

concentrado de Hg+ SO^.

La adición *de óci ¡o necesario  debe eer  calculado segdn el. gra­

do de impureza, y se averigua antee por algán ensayo de laborato­

r io ,  Para a c e i te s  que son muy sucios es conveniente hacer ensayos 

con ácido su 1fd r i  o o * hume ant e como "ácido p r in c ip a l " . .

Hecha l a  separación -de le s  res inas  de ácido, se saca l a  mate­

r ia  p iara  refinada y se mezcla en un secundo c il in dro  mezclador

calentado con vapor ind irecto  con tanto Ca,.CB„+ finamente molido,';.á-
hasta que queden neutralizados, lo s  re s to s  de ácido áun e x is te n te ,  

El punto de neutra l izac ió n  se conoce en que cambia al color

azul-negro del producto en- marrón c la ro ,  respectivamente en ama­

r i l l o .  Entonces se pueda hacer, en el mismo agitador en la  forma 

ya conocida y a una temperatura más elevada, le  decoloración con 

t ie r ra  decolorante y carbón ac t ivo .

Finalmente se pasa este, materia, refinada y decolorada por un 

f i l t r o  prensa.

El proceso da acides y n eutra lizac ión  se eféctóa. con tempera­

turas los más*baja p o s ib le  y en caso necesario  con re fr ig e ra c ió n  

a r t i f i c i a l .  Grasas que' § temperatura normar son s ó l id a s ,  ge ca­

l ió  nt n solamente hasta que empiezan a d e r r e t i r á s .

^-ilVINDIC ACIONES

Se reivindica, como 'o lo  propia y nueva invención:

1 ) .  Por un procedimiento para - la  ref inación  de residuos de grasas
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'Ttnim Alaa-aoait'e .a  y aca.itea -a pescado', carao erizado en que' la s  

-^{naferiaa primas son tra tad as  con áoido su l fú r ic o  concentrado rea- 

pactivamanta humeante neutraliz%Bdolas oon carbonato cálo ico  eeoo 

y dacolorándolas en le, forme conocida, oon t ie r r a  decolorante y 

oerbdn act ivo , . * -

2 )  . For un-procedimiento según relv ,.3<), caracterizado en que to ­

dos los- traba jo s  se l leven  a esto per procedimientos en aeoo, s in  

empleo de agua o líqu idos acuosos.

3 )  . Por un procedimiento según la s  r e iv s .  1) y. 2 ) ,  caracterizado  

en que lo s  productos acabados de e laborar  no se vuelvan a oscure­

ce

95

car ,  '

$1. .Por un proced¡.miento según "re iv s. 1) a 3 ) ,  carao erizado qn 

que todas l a s  operaciones su e lta s  tienen lugar  en aparatos da h ie ­

rro co rr ien te ,  s in  empleo de materias r e s i s te n te s  a ^cido3.

5) . Por un. procedimiento según anteriores re.ivindioaeicnos carac- 

térizad o por co n st i tu ir  esencialmente:

"UN f30CUUI!'IlNT1 iAfdi LA UEFINACÍON DE. K3SI1HW8. Di GRA­

SAS ANIMALES. AGÜITES. Y AC.EH33 ,UK. P^CADQ"'.-

Conata l a  presente memoria descr ip t iv a  d.e cuatro hojas 

numeradas y me oanogr-. f iad as  por una sola., oara..

Madrid. 8 de ootubre de 1912.- -

HOOOLfODE.LATOMMh
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