4
Y"

!

{
N
{
e ,/
i~ '
A

158817

Memorie explicativa de.

Me joras introducidas en 8l objeto de la patente principal mémerc
152.566 eoncedida por veilnte afios en: por

nUN PROCEDMENTO PARA EL APROVECHAMTENTO INTEGRAL DEL FRUTO DEL
' ALGARROBO» '
& favor de | .

D.  JUAN - MORENO LUQUE.

A

Domielliado en

MADRID-~ GARCIA MORATO - 38 -




-

158817

ﬁemoria explieativa de

gorae introdueidas en el objeto de la patente prinoipal nimero
566 oonoedida por veinte afios en por
wUN PROCEDIMIENTO PARA L -APROVECHAMIENTO INTEGRAL DPEL FRUTO DIL

ALGARROBO»

a favor de :
Domicilizgg gga;aggigncafgggg Yorato 88

En el prosedimiento & que se refiere la patente prinéipal, gse
reivindisa la obtencidn del mosto de algarroﬁa, por simple pre-
sidn de la pulﬁa, previaménte maoerada, con la sanbidad de agus ’
convenlente a la densidad del 1fquido que se deses obtener en la
referide presién, machs uds elevada desde luego, gque la de los
mostos que se dbtienenlpor difusidn simple, o por lavalo verdals
ramente metdiico; y pbr la presente smpliacocidn, se deses introdu-

olr la variante para cuanio- asf convenga, de un proceso mixto de

prensa, difusidn vy lavado metdd Lco, consistente en:

Disponer d;s cubag~§‘y*§_conteniendo-ambas en un prinecipio pule
pa ds algarrobe (fruto despipado y reducido & peguefios trozos, pe-
ro no tan pequefios como en el verdadero serrfn o harina grueea, &
que se refiere la patente principal) en oanfiaad gue para fijar

lae ideas,'suponﬁremos de 14000 Kgse. en cada ocuba. Se macerard la

pulpa de 1a ouba A con 3.000 1itros de agua, (1o necesarioc para ou’

brirlsa, que es proxtmamehte, tres veces el peso de la miema) lle- -
vando al vaporizader 1os 2.000 litros deliosto que escurrirdn nor
malmente de la oube, despues de la difusién del 1{quido, quedando
el resto abzorbido por el fruto; lavanio despues con otros £.000
litros de agua, y enviando a la ocube B 1o§ 3000 1litros de mosto
que se obtendrdn, entre los 2.000 de este lavafo, y los poco mds
o menos de l;boo, procedentes de prehaar el bagazo residual (pul-
pa ya egoteda) de la cuba A, bagazo, que. sé enviard a desmemizar,
y deepnea ‘al aeoa&ero, y ge pons seguldamente en esta cuba £ una
nueve cantidad de algarroba fresca. L& pulps de la ouba B e mace-
rard con los indicados 3.000 litres, procedentes de la cuba & ¥
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el lfquiao resultante de la macaranidn ¥ aifusidn, pasard 8 COon=

centrarse, enviando a la referida aubavé, los 3.000 litres que re

. gulten de su lavado y de 1lb .presidn de su bagazo. Le pulpa de oz- .

de cube, sufre por lo tanto dos lavados; el primero, con 3.000,;&
troe de mosto, procedentes del lavado y preaidn del bagazo de la
otra; ¥ el éegundo, eon 2,000 litros de sgue pura; enviando & los |
vaporizadores el moatoAque egourre del primer lavedo, y & la otra

ouba, el mosto del segunmde, unido al 1fquido de la prensa.

En lo que afscts a lag éplicaoibnes de la miel de algarraba,'
se introducen las sigulentes modificaciones y ampliaciones:

Ta preparasidn de Hérinaa~garrofadaa & e se refiers el apar-

tado o) de la Memoria prineipsl, se amplia ¢con la varianté, de

que en lugar de amesar las harinas cpn la miel, para secar, tri-

. turar y tamizar desmies la masa obtenida, se eonoentra'previamegl

te dieha miel en un sscador al vaeie, hasta reducirlae a su extrag-
to; mezolando despues el polvo obtenido de la trituracidn y tami-

zaldo de emte extracto, & la harina o mezcla de harinas que se ine

‘tente garrofar, erectuando 1la8 mezelas y tamizadoé'al abrigb de

tofle humgdad v énvasando deepuea ‘el produoto ohtenide, en fras-
008 hermétiooa de oristal o de hoja de lata.
Entre loe preparddos a que se reflere el apariado d] se obten

aré una emulsidn o Leche de girasol condensais y gerrofale & ba~

ge de pasta de diochs semills descasoarilleda, en proyorui&n dn
une ‘parte de dlla, con la cantidad ds miel convenlentemente di-‘
luida, que contenga de extracto seco, un peso sensiblemente lgual
al de la referida pasta, y que sdiclonando su emleidn de uns
pequefia eantidéd de sal comin y de ocarbemato de cal, resulte fi-

b sioldgioamentq neutra despues del metabolismo;voon los mismos pr&pé

eipios mtritivoe 1nmadiatoa ¥y materias minerales, que la lechs

de mujer, ﬁtil por lo tanto entre otras aplicaoionas, para la lac

- bancie artirioial de los niﬁos de pecho, »
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EL sbono lfquido de vinaza conoentra.da a que se reﬁera ol
epartado g}, se mezclard a estidrool haoho o fermentedo, y mejor -
adn, a paja de cereales, tratadaf previemente por los aloalis,
para constituir sustratum .aspé'cialea pera la oris de sstas, en

ouye aplicacién se obtienen sorprendes resultados.
REIVIN D ICACIONKBEBS

Se ieivindiea eomo propie y nueve, para cdnstituﬁ patente de
invencidn por el tiempo que dure la patente prinoipal extensl<
va a las naciones compreniidas en el Convenio de Lz Haya-

12, F1 prooeaimiemho mixto de 1avado eemi-metédﬂ. o y presidn,
bars obtensr el mosto de algarroba, aomo 8¢ datalla en el presen
te escr;to.

f_2ﬁ. Ia obtencidn de Harinae garrofadas, de una Leche de gira-

-~
’

_ﬂ;_@; oondensada y garrofada, a base de pasta de dichs semilla eon

miel de algarroba, y de Sustratum especizles para la orfa de hon

g0s, oomo se explica en esta Memoris, y

8%, Se reivindiean en suma, mejoras introducldas en el objete

de la patente »UN PROCEDIMIENTO PARA EL APROVECHAMIENTO INTEGRAL

DEL FRUTO DEL ALGARROBO»
Esta Memoria consta de setenta y seis lineas esoritas

on tres pdginas tamefio folio de 320 x 215 milfmetros,

. MpAr1d 5 Octubre de 1.942.
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