
M E M O R I A  D E S C R I P T I V A

que ae aoompaHa a la  so lic itu d  de un c e rt ific a d o  de adición 

por DN NUEVO PERFECCIONAMIENTO INTRODUCIDO EN EL OBJETO 

PRINCIPAL DE LA PATENTE DE INVENCION NUMERO 156.312,

a favor de

INDUSTRIAS DE DERIVADOS AGRICOLAS S.L.

Valencia -

Objeto de perfeccionamientos de la  patente de invención 

número 156.312, ha sido el primer C ertificado de ad ición  

presentado a la misma, con lo  cual se consigue obtener pro­

ductos cuya u t iliza c ió n  en el mercado ha de poner de r e l ie ­

ve la trascendencia que en e l consumo en la  vida doméstica 

en general representa la  ap licación  del invento que en le 

patente p rincipa l ha quedado reivind icado.

Con este nuevo c e r t ific a d o  de adición tratase de consoli­

dar lo  que en la patente p rincipa l se ha conseguido*

Consiste este nuevo perfeccionamiento esencialmente en 

añadir a ios  productos a que se r e f ie r e  la  patente p r in c i­

pal en e l transcurso de su elaboración una cantidad de
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extractos concentrados de zumos naturales de los  

mismos producto#,obtenidos por extracción mecánica 

y concentración al a lto  vacio y a temperaturas in ­

dustria les in fe r io res  a 40 grados centígrados y con 

densidades mínimas de 38 a 42 grados Beaumé, en apa­

ratos cuyas paredes en contaoto con los  zumos son 

- formadas de materias in ertes , a f in  de e v ita r  toda 

párdida de vitam inas'y toda posterio r oxidación.

La adición de estos extractos concentrados de zu­

mos se hace sobre los  productos desecados en rama, 

bien sean destinados a la  inmediata compresión, o 

bien a a la  fabricación  de los  blocs de pastas con­

centradas." . ,

En el primer oaso dichos extractos concentrados, , 

de zumos, actúan como aglutinante de lo s  vegeta les 

fuertemente desecados, y como refuerzo de sus pro­

piedades más ca racterís ticas .

En e l segundo caso, es d ec ir, en la fabricación  

de los blocs de pastas, son añadidos con e l  f in  de 

f a c i l i t a r  la  tr itu rac ión  de los  productos deseca­

dos, dándoles e l  grado de humedad necesaria, a la  

vez que s irve  como refuerzo de sus cualidades a l i ­

menticias.

De esta forma, a l añadir a los  productos vegeta­

le s  desecados y cortados en trozos o reducidos a 

pastas muy fin as , unas cantidades variab les  de ex­

traotos de los  mismos, se aumenta e l grado de con­

centración p rim itivo , y quedan transformados en 

acumuladores de sus mismas propiedades más carac­

te r ís t ic a s ,  con la  ventaja de mantenerse un volumen 

mínimo necesario^ para f a c i l i t a r  las  funciones
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de d iges tib ilid a d  en e l organismo*

N O T ^

Con estas explicaciones queda suficientemente 

aclarado el objeto que perdigue este cert ificad o  

de adición , a l que se re fie ren  las  reivind icaciones 

sigu ientes:

la  -  UN NUEVO PERFECCIONAMIENTO INTRODUCIDO EN EL 

OBJETO BBINCIPAL DE LA PATENTE DE ÍNVENCION NUMERO

156.312, caracterizado esencialmente por la adición 

a los  produotos vegeta les comestibles elaborados

de acuerdo con e l  procedimiento de la patente núme­

ro 156.312, y e l c e rt ificad o  de ad ición   ̂ la  miaña 

número de cantidades variab les  de extrac­

tos concentrados de todas las  propiedades mas ca­

ra c te r ís t ic a s  de dichos productos.

2$ -  UN' NUEVO PERFECCIONAMIENTO INTRODUCIDO EN ÍL 

OBJETO PRINCIPAL DE LA PATENTE DE INVENCION NUMERO

156.312, en e l  que la  adición de esas cantidades 

variab les de extractos puede lle va rse  a cabo bien 

de extractos de dichos prodyctos solos, o bien de 

varios combinados entre s í ,  obtenidos de los zumos 

naturales de dichos prodyctos para aumentar e l gra­

do de concentración de las  propiedades de los  mls-

mos y fa c i l i t a r  la conservación y aglutinación en 

forma de blocs o conglomerados.

35 y última, UN NUEVO PERBECCIONAMIENTO INTRODUCIDO 

EN KL OBJETO PRINCIPAL DE LA PATENTE DE INVENCION 

N- 156.312, ta l y como se describe en la  presente 

Memoria que consta de tres  hojas mecanografiadas 

por una sola cara y de setenta y tres  lín eas.

Madrid, SI de agosto de 1942.
LUÍS M.A DE ZUNZUNEGM
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