Lo

L

MEMORIA DESCRIPTIVA

- -

que se acempafia a la selicitud de un ocertificado de adiot én

por UN NUEVO PERFECCIONAMIENTO INTRODUCIDO EN EI OBJETO
PRINCIPAL DE LA PATENTE DE INVENCION NUMERO 156.312,

@& favor de
INDUSTRIAS DE DERIVADOS AGRICOIAS S.Le
& Valencia =

Objete de perfeccionamientos de la patente de invencién

nimero 156,312, ha sido el primer certificado de sdicién

presentado a la‘misma, aon lo cual se consigue obtener per

ductos ouyabutilizaeién en ¢l mereado hs de poner de relie-
ve la trascendencia cue en el consumo en la vida doméstioca
en general representa ia splicacién del invento que en la
patente prinoipal ha quedado reivindicado.

Con este nueve certificade de adicidn trdtase de conloli-
dar lo gue en la patente principal se ha conseguldos
‘ Conaiste este nuevo perfacoioﬁﬁmiento egrnoialmente en
aftadir a les productos s que se refiere la patente princi-

pal en el transcurse de su elabpraoidn uns cantided de
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extraotos ooncentrados de zumos nafufales de los
miamoé productod,obtenidos por extracelén mecsnioa

y eoncentracidn al alto vecio y u temperaturas in-
dustriales inferiores a 40 grados cent{grados y con
densidades minimas de 38 a 42 grados Beaumé, en apa=-

ratos cuyas paredes en contaoto con los zumos son

- formadas de materias inertes, a rin de evitar toda

pérdida de vitaminas'y toda posterior oxidacidu. E

Le adioidn de estos extractos concenfrados de zu=-
mo8 se¢ hace sobre los productos desecados en rama,
bien sean destinades & la inmediata compresién,'o
bilen a a la fabricaoiéﬁ de los blocs de pastas con-
centradas,. - I “j : , .

En el primer case dichos extractos cohcentrados_
de zumoes, aotlen como @glutinante de los vegetales'
fuertemente desecados, ¥ ¢omo refuerzo de sus ro=-
pledades més caraoter{stioés.

En el segundo casé, es deoir, en la fabricacidn
de los blocs de pastas, son afiadidos con el fin de
facilitar la trituracidn de los productes deseca-
dos, dfnaoles el grado de humedad necesaria, @ la
vez que sirve como refuerzo de sug oualidades glim
menticias, ' )

De esta forma,; al sfledir a los productos vegeta~
les desecados y cortados en trozos o reducidos &
pastas muy finas, unas cantidades varisbles de ex-
tractos de los mismos, se gumenta el grado de con-
centracién primitive, y quedan transformados en
soumuladores de sus.mismas propiedades mds carace
terfsticas, con la ventajs de mantenerse un volumen

nfnimo necésariop para facllitar las funciones
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de digestibilidad en el orgenianc,uim

Con estas explicaciones queda suflcientemente
aclarado el obJeto gue permigue este certificado
de adiciéu, al que se refieren las reivindicaciones
8lghientes:
1t - UN NUBVO PERFECCIONsMIENTO INTRODUCIDO EN EL
OBJETO BRINGIPAL DE LA PATENTE DE INVENCION NUMERO
156,312, caracterizado esenciaslumente por la adiciédn
a los productos vegetales comestlbles elaborades
de aouerdo con el procedimiento de la patente nime-
To 156,512, y el certificado de adicidn . la misma
ndmero /54, 4 oefy de cantldades variables de extrac-
tos concentrados de todas las propiedades nis oa-
racter{sticas de dichos productos.
8% = UN NUEVO PERFECCIONAMIENTO INTRODUCIDO EN IL
OBJETO PRINCIPAL DE L4 PATENTE DE INVENCION NUMERO
156,312, en el que la adloidn de esas cantidades
variables de extractos puede llevarse & cabo bien
de extractog de dichos prodyctos solos, o bien de
varios combinados entre s{, obtenidos de los zumos
neturales de dichos prodyctos pars sumentar el gra-
do de concentrscidn de las propiedades de los mi 8=
mo8 y feoilitar la conservsoidn y asglutinacidn en

Torma de blocs o conglomerados.
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y Ultina, UN NUEVO PERFECCIONAMIENTO INTRODUGIDO
EN &L OBJETO PRINCIPAL DE LA PATENTE DE INVENCION

 N® 156.312, tal y como se describe en la presente

Memoria que consta de tres ho jas mecanograiiddas
por une sola cara y de setenta y tres l{neas.

Madrid, 31 de agosto de 1942,
LUIS MA DE ZUNZUNEGU
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