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il aparato' para batir huevos, cremas y de- -
mae de gue se sgolicita la correspondiente Paten
te de introducion por dlez afios al vigente Esta~
‘tuto sobre la Propledad Industrial, es conoclda
an los Es_tados. Unidos de América del Norte, ignow=
réndose el nombre de la casa constructors e ig-
norando tambieén .ei fud o no patentada.

Consta de un armazén u horquilla de hierro
colade. (1) provisto.de un talsdro lateral en el
que.se‘lntroduce el eje (2) que hace girar a la .

rueda dentada (3) fijade por un pasador (4) -de
forma que su movimiento sea solidario. La rueda

dentada (3) acciona haclendo girar al mango (5)
colocado en la extremidad del ejé'(Z) y como &
su vez engrana, por estdr talladas sus dos mrtes
‘frontales, con los pifiones (6) eetos hacen girar
a sus respectivos ejes (7) donde van fijados por
medio de las aletas (8) las cuales estdn dobladas
‘por 1a parte. auparior en forma de escuadra y tala-
dradas por donde pasa el eje (7) estando ligado
a las aletas por su parte inferior. Ia horquilla
[1) 1leva en cada lado el taladro (9) que hace de
cojinete al eje(?). ‘
' En los dibujos qua ge acompaﬂan a titulo
.de ejemplo,ii o s
Ia fig. 1, representa una v1sta en perspec-
tiva Jel aparato. :
La fig. 2 ensefia en seck:ionf el taladro (9)
donde se introduce el eje (7).
, “Ia fig. & ensefia la’ widn de . los piﬁones
(6) y del eje(?) con 1&3 aletas (8).
. la fig. 4 ensefla el engranaje de la rueds

-(3) con 108 piﬁonas (6) v o1 mo&o aoliﬁo de ia

fijacion de éstos. I
" El funcionamiento del aparato es idéntico

gl de todos los aparatos similarea para el mismo
objeto.

to la Ventaja de su recia.cpnstruccion. ya que 1la

Para el funcionamianto presenta eate apara-‘

g

P



-

) 401"'

4Bi-

‘ horquilla (l) y la rueda dentada (3) son de hie-‘ .
. rro colado, ¥y como los pifiones (6) son de latén
: y estan solidamente, sujetos al ele. 7).y a las

. aletas (8), produce todo el mecaniew un ‘mo-

' vimien‘bo muy suave. La robustez del mango (10),.
la facilidad de movimiento unido &, 18 base qua ha-

cen. los ejes (7) en su curva inferior, ‘hace’ que

giren las ocho solidas aletas de modo gue batan .

toda class’ de cremaa en un tiempo: cortisimo y l:Ln

- peligro ninglmo de rotn:ra de vaai;jaa.
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Los puntos de invenciéri'ni. prdpia"ni ‘nueva

' gue se presentan para que sean o‘b;jeto de esta
.- Patente de. Introducion en . Espana, por 10 aﬁoa, ‘

gon los siguientes. T
1). Aparato para batir huevos cremas ¥

' demds, caracterizado por temer el ‘ATmAZon U
“horquilla (1) de hierro colado y po:c constar de

dos taladroa-cojinetes (9) para €l .eje (7) de

los piﬁcnes (s), ademas de un mango robusto de

su;jecion (10) ,

- 2). Aparato para batir hmavos cremaa ¥y
demas, que ademaa da los elementos reivindica-
dos ‘en el punto primero, se caracteriza por una
rusda denteda frontalmente (3) de hierro coiado',
acciona&o & wano por medio-de 1 manilla (5)
1a cual engrana con Los. piﬁonaa dentados de la-
ton (6)

. 8). Aaparato para batir huevos, cremaa, y

“demis, segun las reivindicaciones 1) y 2), carace

terizado por los agujeros (9) de la horquilla

(1) que hacen .ds cojinetes & los ejes. ‘(7) dando

una solidez de faoil movimiento y dificil: desgas~
te. . X .
. 4). Aparato para batirhueVoé,’ crémas y de-
més como el reivindicado en los .puntos anterio- -

- res, el cual debido a la solidez con que estdn

fijados los pifiomes (6) a los ejes (7) y las
aletas reforzadas (8), hacen.que giren simulta-
neamente ocho aletas batiendo con facilid‘a’d y ra-
pidamente toda’ ,clase -de cremas, sin ningun peli~
gro de rotura de vajilla.. ‘

g _5)". "APARATO PARA BLTIR HUEVOS C‘REMAS Y
DEMASH | todo’ tal y. conforme se describe en 1a
presenten memoria '_la cual consta de 85 lineas y
a titulo de ejemplo se representa en el &djunto

) _di’buqo.

v,,.Madt:i.d, 4 de agostq de 1.942.
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EL aparato" para batir huevos, cremas y de= -

més 8e que se solicita: la correspondiente Paten-
te de introducion por dlez afios al vigente Eata—- -
tuto sobre 1a Propiedad Industrial, es: ‘conocida
en los Estadoa Unidos de América del Kor’ce, igne=
re.ndoae ¢l nombre de 1a.casa constructora e igv-
norando tambien gi fué o no patentada. '

‘ Consta de un armszdn u horquills Qe hierro
colado (1) provisto.de un taladro lateral en el
que se introduce el eje (&) que hace girar a la

" rueds “dentada (3) fijada por un pasador. (4) de

forma qus su movimiento sea s‘ol:l.dariof 1a rTueda
dentada (3) acciona haciendo girar al mango (5)
colocado en la extremidad del eje (2) y como a

Su Vez engrana, por estar tal]zdas sus dos ps.rtes

frontales, con los pifiones (6) dstos hacen girar
a sus respectivos ejes (7) donde van fijados por-
medio de las aletas (8) las cuales estén dobledas

‘por 1a parte. auparior en forma de escuadra y tala-

dradas por donde pasa el eje (7) estando ligado

‘& 1as aletas por su parte inferior. la horquilla

{1) 1leva en cada lado el taladro (9) que hace de
cojinete al eje(?). ‘ : S

' En los di‘bujos que se acompanan a tithlo g
-de ejemplo, - . . : :

. La fig. 1, representa una v:.sta en perspec-—

' tiva del aparato.

La fig. 2 ensefia en seccion ol taladro (9)
donde se introduce el eje (7): :

" Ie Pig. & ensefia la union de los piiiones
(6) y ded. eje(?) con las aletas (8).
o Ls fig. ‘4 ensefla el engranaje ds' la rueda

-(3) con 108 piﬂonas (6) ¥y el modo solido de 1la

fijacion de éstom. - .
" El funcionamiento del aparato es identico

al de todos los aparutos similare- para el mismo
objeto.

Para el 'mncionamianto presenta eata apara- '

to la vantaja de su recil.construccion, y& que la -
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