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El Estatuto vigente sobre Propiedad. Industrial, de 

26 de Julio de 1929, en su texto refundido publicado el 30 

de A bril de 1930, establece los caracteres de paten tab ili- 

dad de las invenciones de tipo industrial que tienen por 

objeto obtener ventajas sobre lo  ya conocido, admitiendo 

por consiguiente como patentables, las nuevas máquinas, ape. 

ratos, instrumentos, procesos de fabricación, etc. La am­

plitud de conceptos previstos como patentables, ha llevado 

a l leg islador a aclarar (Arta. 46) que la  enumeración con- 

10 tenida en dicho cuerpo lega l es puramente enunciativa y no 

lim itativa, haciéndola extensiva incluso a los descubri­

mientos de tipo científico (Arta. 47).

El Decreto de 26 de Diciembre de 1947, recogiendo 

la  Orden de 18 de Noviembre de 1935, confirma e l criterio  

15 lega l de que también serán patentables los instrumentos, ob 

jetos, o partes de los mismos, que aporten a la  función a 

que son destinados, un beneficio o efecto nuevo, y en defi­

n itiva  que constituyan una mejora sustancial sobre lo  ante­

riormente conocido.

20 Pues bien, a tenor de lo  expuesto, y en base al ar­

ticulado que recoge los conceptos expresados, debe conside­

rarse, que la  invención a que se re fie re  la  presente memo­

r ia ,  constituye úna novedad industria l, con características 

y ventajas que la  hacen merecedora del p riv ileg io  de explo- 

25 tación exclusiva que por e l la  se so lic ita , premiando asi

los méritos de quien aporta a la  industria del país una me­

jo ra  efectiva y precisamente comprendida entre las  enuncia­

das por la  Ley como patentables. (A rts. 46 y 47 en relación  

con e l 171, en su nueva redacción afectada por la  Orden de 

30 18 de Noviembre de 1935)*

3 . ______________ * - ' __________ - _____,_________

-'y'y :: -y - : *.2: "y: S'XggK-: ' X' ''-y:::: :' '' ' K  - '; - .  y :' n r .



. '  1
La p resen te  in ven c ió n  se r e f i e r e ,  cómo su enunciado in d i­

ca , a un molde p e r fe c c io n a d o  para  la  fa b r ic a c ió n  de quesos, 

que es fru to  de l a  e x p e r ie n c ia  que e l  e s tu d io  y  gran cono-

c im ien to  d e l asunto han su gerido  a lo s  s o l ic i t a n t e s ,  y  con

5 cuyo empleo se ob tien en  lo s  más óptim os re su lta d o s  a l  f i n  

que se p e rs ig u e , p a rtien d o  de una o rg a n iza c ió n  rea lm ente sin

p l i f i c a d a !  que m ejora  sensib lem en te la s  cu a lid ad es  p ra c t ic a s
-y

y  fu n c io n a le s  de lo s  d is p o s i t iv o s  con ig u a l f i n  hasta  ahora 

con oc idos .

10 Básicam ente se t r a t a  de que en e l  c lá s ic o  molde en que 

se v i e r t e  la  cuajada para  l a  fo rm ación  de queso propiam ente 

d ich o , se acop la  p rev iam en te , y  p o r e l  i n t e r i o r  d e l mismo, 

un aro  de n a tu ra le za  p lá s t ic a ,  a b ie r t o ,  y  e l  cu a l en su su­

p e r f i c i e  l a t e r a l  in te rn a , p resen ta  una s e r ie  de r e l i e v e s  s i

18 mulando un tren zad o  de e s p a r to , que ha de c o n fe r i r  a l  queso 

e l  c la s ic o  d ib u jo , todo lo  cu a l se ob tien e  en una ún ica  ope­

ra c ió n . También co n s titu y e  una c a r a c t e r ís t ic a  im portante 

de la  in v en c ió n , e l  hecho de que se ha p r e v is to  un d isco  de 

m a lla  p lá s t ic a  muy tu p id a , que ha de superponerse a l  fondo

20 d e l m olde, sustitu yendo  a l  c la s ic o  paño que se u t i l i z a  pa­

ra  e v i t a r  que la  evacuación  d e l suero o l iq u id o  que segrega  

la  cua jada , sea im pedida por o b s tru cc ión  de lo s  o r i f i c i o s  

r e a l iz a d o s  a t a l  e fe c to  en e l  fondo d e l m olde. O tras ca rac­

t e r í s t i c a s  y  v e n ta ja s  de la  in v en c ió n , aparecerán  más amplié

. 25 mente d e ta lla d a s  en la  d e s c r ip c ió n  que s igu e , tomada en uni& 

de lo s  d ib u jo s  ad ju n tos , en lo s  cu a les  la s  d i fe r e n te s  f ig u ­

ra s  muestran lo  s ig u ie n te :

F igu ra  l a . -  P e r f i l ,  seccionado a 1/4, de la  tapa d e l mol 

de , en s i  conoc ida .

30 F igu ra  2 a .-  A lzado  la t e r a l  p a rc ia lm en te  en s e c c ió n , d e l
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aro que c o n s titu y e  e l  p r in c ip a l  o b je to  óe la  

in v en c ió n .

F igu ra  3 - * " * P s r f i l  d e l  d is c o  de m a lla  que es  o tro  de lo s  

o b je to s  de la  in v en c ió n .

F igu ra  4 5 .-A lza d o  la t e r a l  d e l  molde t r a d ic io n a l ,  en sec­

c ió n  1/4.

Las f ig u ra s  y  6a muestran resp ectivam en te  la s  caras 

de la  tapa  y  fondo d e l m olde, que han de quedar en fren tadas 

para la  form ación  d e l  queso, y  que como es u su a l, comportan 

una s e r ie  de r e l i e v e s  que forman en cada cuadrante, un dibu­

jo  acanalado, que en secc ión  p resen ta  forma de d ie n te s  de 

s ie r r a .

E l con junto de f ig u r a s  la ,  2a, 3a, y  4a, conforme están 

d isp u es ta s  en e l  p la n o , muestran precisam ente la  p o s ic ió n  

de m ontaje o acop lam ien to  de cada una de la s  p a r te s  que han 

de form ar e l  molde para  p rod u c ir  queso, *

En e fe c t o ,  en p rim er lu g a r , se in s ta la r á  e l  d isco  de ma­

l l a  de p lá s t ic o  de la  f ig u r a  3^, sobre e l  fondo  d e l molde 

de la  f ig u r a  4 , con lo  cual no se im pide la  d e s t i la c ió n  de 

l iq u id o ,  que s a ld ra  por en tre  la  m a lla  h ac ia  lo s  o r i f i c i o s  

de desagüe de que e s ta  p ro v is to  e l  fondo d e l m olde, y  que 

s in  embargo, t a l  d is c o , a l  s e r ,  como ya se ha d ich o , de ma­

l l a  muy tu p id a , e v i t a  que t r o z o s  de cua jo  obturen t a le s  o r i ­

f i c i o s ,  l o  cual p ro v o c a r ía  l a  p a ra l iz a c ió n  d e l  p roceso  de 

d e s t i la c ió n  d e l su ero , y  consecuentemente* la  c o r r e c ta  f o r ­

mación d e l queso.

T ras c o lo c a r ,  como queda expu esto , e l  d is c o  de m a lla  de 

p lá s t ic o ,  se s itú a  e l  aro  a b ie r to  de la  f ig u r a  25, e l  cual 

se a cop la rá  contactando sobre toda  la  s u p e r f ic ie  la t e r a l  

d e l molde de la  f ig u r a  45 . E ste  a ro , que rep etim os , es de

**
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. 1 m a te r ia l p lá s t ic o ,  p resen ta  en su in t e r i o r  una s e r ie  de r e ­

l i e v e s  que han de c o n fe r i r  a la  s u p e r f ic ie  l a t e r á l  d e l que­

so, e l  c la s ic o  d ib u jo  semejando un tren zado  de e sp a rto .

Una v e z  d ispu estas  la s  p ie z a s  de la s  f ig u r a s  2 ,3 , y  4 co

' 5 ' mo queda, d ich o , se p rocede a v e r t e r  la  cuajada a m ateria  

prim a que ha de con form ar e l  queso, para  a con tin u ac ión  ce­

r r a r  e l  con junto m ediante l a  tapa  que se rep resen ta  en la  

f ig u r a  l a ,  cuyo borde p e r i f é r i c o  ha de a ju s ta r  sobre la  zo­

na in te rn a  su p er io r  d e l  aro  2 , que a e fe c to s  de h e rm e t ic i-

10 dad, es l i s a .

Sobre la  tapa de la  f ig u r a  la ,  se a p l ic a r a  la  n ecesa r ia  

p re s ió n  que re q u ie re  la  com pactación  de la  cuajada a medida 

que d e s t i la  l iq u id o .

Las v en ta ja s  que se deducen d e l o b je to  de l a  in ven c ió n ,

15 que lo  c o n titu ye  p r in c ip a lm en te  e l  aro  de la  f ig u r a  2a son 

muy n o ta b le s , pudiendo c i t a r s e  como más im p ortan te , la  de 

que e l  queso producido de la  forma expuesta en e s ta  memoria, 

es r e t ir a d o  d e l molde to ta lm en te  conformado, s in  que sea 

p r e c is o ,  e fe c tu a r  la  op era c ión  que hasta  ahora era  in e v i t a -

20 b le  r e a l i z a r  t r a s  la  s a lid a  d e l  m olde, y  que c o n s is t ía  en 

snmeter la  p ie za  ob ten id a , a un zunchado que l e  p roporc iona  

ba e l  d ib u jo  de su s u p e r f ic ie  l a t e r a l ,  y  que re q u e r ía  e l  

concurso, de un banda re c ta n g u la r  de e sp a r to , que era  fu e r te ­

mente atada a lred ed o r  d e l queso, lo  cu a l suponía un empleo

25 de tiem po de aproximadamente 10 m inutos por unidad de p ro­

du cc ión , y  que m ediante e l  a ro  que aqu í se ha d e s c r i t o ,  se 

ah orra . '

También c o n s titu y e  una novedad v e n ta jo s a , la  d o tac ión  del 

d is c o  de m a lla  que hace de f i l t r o ,  puesto que su s t itu y e  a l

30 c lá s ic o  paño que hasta  ahora v e n ia  usándose.



10

18

20

25

30

-  6 -

Hecha la  descripción a que se re fie re  la  memoria 

que antecede, es preciso in s is t ir  en que los detalles de 

realización  de la  idea expuesta, pueden variar, es decir, 

que pueden su fr ir  pequeñas alteraciones, basadas siempre 

en los principios fundamentales de la  idea, que son en esen 

cia los que quedan refle jados en los párrafos de la  des­

cripción hecha. En efecto, e l Articulo 43 del Estatuto v i ­

gente sobre Propiedad Industrial, establece como no paten- 

tables, en su apartado tercero, "los cambios de forma, d i­

mensiones, proporciones y materias de un objeto ya patenta 

do" fijando asi e l c rite rio  del leg is lador en e l sentido 

de que patentada una idea que pueda dar lugar a una r e a l i ­

dad práctica e industria lizab le , nadie podrá apoyarse en 

e l la  para, a pretexto de haber introducido ligeras modifi­

caciones, presentarla como nueva y propia.

Este principio, en cuanto aLalcance de la  protec­

ción del objeto patentado se re fie re , se halla  confirmado 

por numerosas Sentencias del Tribunal Supremo, y entre e llas , 

como más terminantes, en.las de fechas 16 de Octubre de 1954, 

23 de Enero de 1959, 20 de Marzo de 1964 y otras.

- Establecido e l concepto expresado, en cuanto a la  

amplitud que debe darse a la  protección so lic itada, se re ­

dacta a continuación la  Nota de Reivindicaciones, de acuer 

do con lo  que se establece en e l óltino párrafo del apar­

tado tercero del Articulo 100 de la  Ley, sintetizando asi 

la s  novedades que se desean reivindicar:

NOTA DE REIVINDICACIONES

Eh resumen, el p riv ileg io  de explotación exclusi­

va que se so lic ita , recaerá sobre las reivindicaciones s i ­

guientes:

................................. . -
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1 ' ' 1. MOLDE PERFECCIONADO PARA-LA FABRICACION DE QUESO, que

' esencia lm en te  se c a r a c te r iz a  por c o n s t itu ir s e  a p a r t i r  de

una banda de m a te r ia l p lá s t ic o  duro, conformada a modo de are

' r. o azuncho a b ie r t o ,  que p o r su cara  in te rn a  p resen ta  re lij3

..<« ' 8 ves  semejando un tren zad o  de e sp a r to , y  que ha de a lo ja r s e

contactando con tra  la  s u p e r f ic ie  l a t e r a l  in te rn a  d e l  molde

propiam ente d ich o , en s i  con oc ido , habiéndose p r e v is to  ade-

más, un d isco  de m a lla  de p lá s t ic o  muy tu p id a , que hace de

f i l t r o  a l  quedar s itu ado  con tra  e l  fondo ta la d ra d o  d e l m ol-

10 de en s i ,  cuya ta p a , en ca ja rá  ajustadam ente en la  zona p e-

r i f e r i c a  in te rn a  d e l aro  ya c ita d o ,  que a e fe c to s  de herme-

' * t ic id a d  es l i s a .

2. Se r e iv in d ic a  por ú lt im o  como o b je to  sobre e l  que ha

de re c a e r  e l  Modelo de U t i l id a d  que se s o l i c i t a :  MOLDE PER

15 FECCIONADO PARA LA FABRICACION DE QUESO.

Todo conforme queda d e s c r i t o  y  r e iv in d ic a d o  en la  presena

t e  memoria d e s c r ip t iv a  que con sta  de s ie t e  pág in as  mecano-

g ra f ia d a s  y  d ib u jo s  ad ju n tos .

M adrid, 27 de A b r i l  de 1.970

: 20 BERNARDO UNGRIA
P .P .
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