MEMORIA DESCRIPTIVA
IE UNA PATENTE DE INVENCION POR VEINTE ANOS EN ESPASA, A PA-
VCR DE LA BAZON SOCIAL FRIGORIFICOS DE VIGO S.A., RESIDENTE
EN VIGO.-Muelle del Berbés, Dérsena n2. 4,

sobre:

" APARATO CONGEIADOR RAPIDO DE FESCADO *
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La congelacidn répida ha adquirido en loe datimoe afios
en el extranjero un considersble impulso, debido & los satis-
factorios resultados alcanzados par‘a la conservacidn de toda
clage de productos alimenticioe, como son: pescado, camea,

5 - ciertas variedades de frutas y iegumbres, etc. Gra.cﬁp a* la
congelacién rdpida puede hoy conservarse por espacigfie mds de
un afio, y en perfectas condiciones, los géneros alimenticios
indicados.

Ko vemos & enumerar, por &er ya muy conocidas, las ven-

10 - tajas de la congelacién répida, esiendo la principal la de que
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.senta, a su vez, diferentes variantes que afectan a la parte

neros, toda vez que la cristaligacién de sus componentes de

agua se verifice en forma microscdpica‘en el interior de las :
mismas células. De este modo, al realizarse la descongelacién,
la reabsorcién se verifice normel e fntegramente, y el produc
to uwna veg descongelado presenta el mismo aspecto, y tiene las
mismas cualidedes de sabor y olor que poae;fa. en eu estado pri
mitivo.
Existen diferentes procedimientos de congelacién répida.

Uno de ellos, por irradiacién y rdpido movimiento del aire,co~
locando el producto a congelar en estanterfas formadas por los
tubos evaporadores del litiuido refrigerante, o por tubos por - %
los cusles circula una salmiera, Otro sistema es por pulveri-
gacidn o atomizacién de salmiera, y otro, por inmersién del |

producte en la salmuera, Cada uno de egos procedimientos pre- i

mecédnica.

Estos procedimientos, sistemas y aparatos en sus diversas
variantes, se hallen patentados en las principales naciones,y
algunos de elloe lo estdn tambien en Espafia, siendo loe prin-
cipales los denominados "QOttosen®, "Zarotzenschef®, "faylor®,
"partocello®, “Heckermann®, "Bland", "Hoffmenn-~Linde”, “Peter-
sen*, "Birdseye®, "Bellefon-Falliot®", "Cryo-Vac",

El aparato objeto de esta patente realiza un procedimien
to que se basa en la inmeraién del prodgcto & congelar en una
salmuera de cloruro de sodie de 20 £ 219C, bajo cero, conteni-
da en un recipiente eilfndrico dentro del cusl, y eobre su fon-
do, existe una placa giratoria sobre la que se asientan unose
bastidores conteniendo determinado némero de cestos metdlicoes

Dicho+ recipientebe halla provisto de un doble dispositive de
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entrada y salida del pescado destinado & congelar. Ia entra-
da se corunica directemente con la sala de preparscidn del -
pescado, y la salida con la antecdmara y cémaras donde habré
de almacenarse una vesz .congelado. I.os bastidores con los cesg-
tos metdlicom conteniendo el pescado, se van introduciendo en
el cilindro por la abertura de entrada, y gquedan colocados so-
bre la placa rotativa, l& que hace que vayan girando, y al lle-
gar al final del recorrido previsto, se van extrayendo por la
apertura de salida, con el productc ya congelado,

Para mejor comprensién del objeto de la patente, en los
adjuntos dibujos se representa, a tftulo de ejemplo, una forma
de reslizacién prdctice del invento, en los que

Ia figura 12, es uns vista en planta delkcilindro conge—
lador., |

La figura 28, eg una vista en seccidén del mencionado ci-
1lindro congelador.

Ia figura 32, es una viasta en planta, general, de una ing
talacidén congeladora répida, de acuerdo con la invencidn,

El aparato congelador, se compone de las siguientes par-
tes esencilales :

a) Una placa giratorie que gire a la velocidad convenien-
te segdn para la clase y tamafio de pescado a que se destina,
mediante un motor, poleas y un dispositivo reductor compuesto
de un tornillo sinfin y corona acoplada a un segundo tornille
sinfin con su corona acoplada al eje de la placa giratoria,

b) Un cilindro congeledor que sifve para contener une sal
muera de cloruro de sodic a una temperatura de 20 4 212C bajo
cero. ‘

¢) Varios bastidores colocados en sentido radiel, cada umo

de los cuales girve para contener los cestos metdlicos que son



colocados en dos o tres filas, y ademds superpueetos; es de~
cir, uno encima de otro en nimero de ocho a doce, segin 1la
altura del cilindro y la altura de los cestos.

d) Cestos de alambre galvanizado, de forma rectangular,

5 « de las medidas gue convenga aegﬁn‘laa cajas de embalaje en uso,
y en mimero de varios cientos, a fin de que estén funcionando
con el méximo aprovechamiento de cabida casi todos log secto-
res radizles del cilindro congelador.

e) Uné encimera o cubierta del c¢ilindro congelador, con

10 - dos aberturas radiales: una pare ir introduciendo cada basti-
dor con sus cestos, y la otra para ir extrayéndolos, a medida
que van llegando los bastidorés con sus cestos del producte ya
congelado. '

) Dos evaporadores de expansifn directa, Uno de ellos

15 ~ de circulacién forzada que va fuera y se compone del sistema “
de inyeccién de amonisco, del alimentador y separador de acei-
te, de colectores y de espiras en tuberfas de acero estirado.
El otro evaporador ve demtro del cilindro congelador, a fin
de sostener el frfo de la sadmera, y se compone tamblen del

20 = inyector de amoniaco, del alimentador y separador de aceite,
de colectores y de espiras en tubo de acero estirado,

g) Una o dos motebombas, que sirven para circulacién de
la salmmera, la que recorre sucesivemente el cilindrgtonge~
lador, filtro de escema y refrigerante exterior, a fin de re-

25 - ponerla del fric absorbido por el pescada. El cfrcutto termina
por lo tanto, con la vuelta de la Bélmnera al cilindro conge-
lador,

h) Dos polipastos. Uno que sirve pars la introduccidn

de los bastidores con sus cestos en el cilindro congelador,

30 -~ y el otro para extraerlos en el otro sector radial,uns veg
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efectuada la congelacién.

i) Dos recipientes. Uno para poder vaciar la salmuera
del cilindro congelador a fin de limplarla de escamas, y -

otras impurezas, y el otro para la segunda carga de salmue-

5 - ra, de modo que haya asi siempre posibilidad para efectuar
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la limpiéza del cilindre, ein tener que inutilizar la sal-
mera,

Las ventajas de este aparato, mediante el cual se lle~
va a cabo el procedimiento de congelacién deseado, estriban:

Primera: En que el pescado con una solae manipulacidén e
inmersidn pasa de la temperatura normel a la de 20°C baje -
cero; y que por esta ausencia de manipulaciones los pescados
frdgiles quedan exentos de quebraduras y erosiones caracte-
r{sticas en los otros procedimientos.

Segunda : Ia posibilidad de adaptar la duracidn de con-
gelaeciln al tamafio y peculdaridades de cade especie a conge-
lar.

Tercera : Ia capacidad de produccién en reducidfsimo -
eapacio de lugar.,

NOTA

e

En resumen; la patente recaerd sobre las siguientes rei-
vindicaciones :

1 - Aparato congelador rdpido de pescado, caracteriza-
do porque se efectia en un cilindro congelador, dentro del
cual v4 montada una placa giratoria, a la que mediante un -
motor, poleas y un dispositivo reductor, se imprime un movi-
miento de rotacién a un ritmo conveniente,

2 - Aparato, segin la reivindicacién anterior, carac-
terizado porque por una abertura del cilindro, se intrpducen

los bhastidores con los ceatos metdlicos conteniendo el pes-
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‘sumergidos en una salmuera de cloruro de sodio, y a1 llegar

a la abertura de salida, son extraldos del eilindro, ya con-
gelado el producto.

3 - Aparato, segdn las reivindicaciones anteriores, ca-
racterizado porque la congelacién se efectia en el tiempo -
que invierte la placa giratoria en recorrer desde la abertu-
ra de entrada hasta la de salida del pescado, siendo la velo-
cidad, y por tanto la duracidn, de una rotacién gradusble a
voluntad.

4 - "Aparato congelador rdpido de pescado”.
Segin se describe en la presente meuoria, que consta de
seis hojas escritas a mdquina por una sola cara y dibujos.

Madrid, 30 de Mayd de 1.942.
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