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MEMORIA DESCRIPTIVA 

. . DE .LÀ

PIENTE DE INVENCION

que por 20 años, pera España y sus Posesiones, se s o l ic i ta  

a favor de DON JUDIO RICCA RAYN^JD y DON FERNANDA SALVADOR 

DIA¿, domiciliados en SEVILLA (España), por : "PROCEDIMIKN- 

tO PARA LA PREPARACION Y ENVASADO EN SALMUERA DE BLOQUES O 

PANES DE SARDINAS SALDAS, PRENSADAS, ESTIVADAS Y MOLDEA - 

DAS",...........................................
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-  Memoria descriptiva  -

Le sardina salada prensada destinede al consumo, se sue­

le  entregar generalmente en recip ientes , cuyas ca ra c te r ís t i­

cas más usuales se detallan a continuación.

1 **.- labales en los que en fábr ica , se est iva , moldea y 

prense la  sardina, no recuperables y de conservación muy l i - . 

mitada.

SK.- Pipes, toneles o berril&s, en los que la  sardina, 

despuóa de trabajada, de la  misma o perecida manera que e l  

tabal, puede conservarse e l pescado en sal y salmuera y que 

determina transcurrido c ierto  tiempo, su anchosmiento.

3^.- Envases metálicos,costosos e irrecuperables por 

su in u t i l iza c ión  a le  abertura, en e l  cual le  sardina, pren­

sada o no, se conserve indefinidamente en sal y salmuera.

' El objeto de nuestra patente es eliminar del tabal, to­

dos los inconvenientes ye descritos, beneficiándolo con las r.



ventajes de los enveses metálicos en lo que e le  oonserve- 

cidn afecta. Para e l lo ,  se sigue e l  siguiente procedimiento.

La sardina se prepara estivada y prensada en los ta­

balee de l a  misma manera que s i dichos tabales fuesen des- 

20 tinados a la  venta y consumo.

El pan o bloque de sardinas, dentro del taba l, se saca 

del mismo quedando colocado sobre un disco de madera u otra 

materia de un diámetro igual al del in te r io r  del tabal - 

operación que se efectÓe poniendo el disco sobre e l  pescado 

25 prensado y volviendo e l  tabal al revás, que inmediatamente 

se saca dejando desnudo e l  pan o bloque de sardinas prensa­

das.

Esta operación se repe t ir ía  tentas veces como convinie­

ra poniendo ceda vez e l  óltimo pan sobre e l anterior separe- 

30 dos entre s í  por los discos meneionados, con lo que se ob­

tendría una columna v e r t ica l  de c ierto  nómero de penes de - 

sardinas.

La columna así formada se introduce en el in te r io r  de 

un b a r r i l ,o  pipa que previamente invertido y destapado por 

35 un extremo se coloca sobre e l l e  y cuyo b a r r i l  será en su 

inferior de dimensiones exactas en diámetro y altura a la  

re fe r ida  columna de panes de sardinas o bien estos panes 

tendrán la  misma forma y dimensiones del anterior del r e c i ­

piente en que han de introducirse.

40 Una vez hecho esto, se vuelve e l  b a r r i l  a su posición v e r t i ­

cal contraria, y se eí'ectóa el c ierre hermético de la  tape.

Por u n .o r i f ic io  previsto en dicha tapa se v ie r te  su f i­

ciente salmuera rigurosamente concentrada a 25* grados al^ 

pese se l ,  para asegurar l e  perfecta conservación del pesca- 

45 do-

El pescado así envasado queda en perfecto estado de con- 

. servecíón indefinidamente, con e l  tínico cuido de v ig i la r  e l

n ive l de la salmuera (y la  concentración) estando en condi-



clones de v ia ja r  y de almacenarse'.

50 Mn loa puntos de consumo, en les que hay.demanda por un

c ierto  número de tabalesíque es lp unidad tipo de vente de 

1 ? sardina prensad?) se procederá al i len e je  de dichos tabales ác 

de le  siguiente manera*

For un procedimiento análogo pero inverso el ¡arribe des- 

55 c r ito  quedará le  columna de penes de sardides el descubierto, 

pne vez asi y como cede disco separe le centided precisa de 

serdinas que contiene e l  volumen in te r io r  exacto del tebel 

el que va destinado se llenará e l  mismo invir tiéndo lo  sobre 

l e  dicha columna y asi sucesivamente hasta que e l  último pan 

60 . de sardinas que s irve  de base se introdujese en su tabal co­

rrespondiente.

Con dicho procedimiento obtenemos las siguientes venta­

jas;

; / ¡i
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18. Que los tabales de serdinas prensadas que por e l  

procedimiento usual son fácilmente deteriorables, con el 

nuestro, se puede entregar en los puntos de consumo en cual­

quier época del aSo y sea cual fuese e l  tiempo de almacena­

je  de ta l  manera que e l pescado estará en iguales condicio­

nes de calidad y presentación como e l  día que asiló  de las 

prensas, en la fábrica .

2*. Que dicho procedimiento no solamente no ocasiona nin­

gún gasto suplementario sino que además represente una econo­

mía de le  que se benefic lrpá l consumidor.

3 8 . Que por la  posib ilidad de conservación indefinida se 

podrá aprovechar les épocas de pesca abundantes obteniéndo­

se con e l lo  une regularizeción en los precios del mercado y e l  

abastecimiento en general.

4*. Que si las sardinas en origen fuesen envesadas en 

barr iles  de gran capacidad (pipes contenido neto sobre 500 

600 K i lo s )  en lp  forma usual que se llenan estos enveses,es-80



to presentaría e l  inconveniente que en los puntos de consu­

mo tendría que transvasarse a envases pequeños lo que oca­

sionaría una segunda mano de obre con su correspondiente 

coste -  para c i ta r  un ejemplo con sardinas se tendría que 

35 lavar e l  pescado pare eliminar su sa l,  es t ive r lo  en los ta­

bales .en forme de viras y prensarlas.

Aparte de esto, estas manipulaciones perjudicarían la 

presentación del pesado que pierde su b r i l lan te z  y escamas 

y buen aspecto.

90 5S. *<4ue los barr iles  moldes pudiendo l le ga r  hasta los .

centros regionales de consumo, los tabales a los que se 

transvasan por radicar el.comprador en H  misma ciudad o 

punto cerceno se pueden re llenar tantas veces como sea ne­

cesario lo  que benefic iar la  e l  precio de venta no lleven- 

gg do cargado e l  envese.

6&. Como e l  b a r r i l  molde puede también ser devuelto a 

la  fábrica para su re lleno se logra temblón une nueva eco­

nomía por le  d iferencie de precio  existente entre e l  f l e t e  

de ida y vuelta de dicho b a r r i l  contra e l  valor del enva- 

1Q0 se perdido más e l  transporte de la competencia, esto sin

contar que e l b a rr i l  molde puede soportar un transporte len- 

 ̂ to y económico (ve leros, pequeña velocidad, e tc . )  lo  que no 

soportaría sobretodo en épocas calurosas e l  tabal usual.

-  N 0 T A S -

^Og Se re iv ind ica  como de propia y nueva invención:

1). Le propiedad y explotación exclusivas de un procedimien­

to csracterixedo por que las sardinas saladas-, prensadas, e s t e ­

vadas y moldeadas son depositadas en un recip iente de mederp 

cuya prensa y dimensiones estén ajustadas a los penes o blo- 

110 ques formados por aquellas.

g ) .  Un procedimiento aegdn la reivindicpcione 1) caracteri­

zado por estar cada pan o bloque de serdlnes, separado por
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medio de lámines de madera o cualquier 'ateri'^1 adecua­

do cualquiera, cuyas dimensiones superfic le lea  son las mia- 

' 115 "as que las de loa dichos panes o bloquea.

3 ) .  Un procedimiento segdn las reivindicaciones 1) y S) carre­

cí ones correspondientes ae procede al c ierre  hermético de la 

120 tapa, vertiendo por un o r i f i c i o  prev isto  en la  misma la su fi­

ciente salmuera concentrada a 25" grados á'A peso ael, pa.ra 

asegurer la  prefecta conservación del pescado.

4J. Un procedimiento segdn las reivindicaciones anteriores 

caracterizado por constitu ir  esencialmente:

R# DE BLOQUES 0 PAMES DE SARDINAS SALADAS, PRENSADAS, ESTH- 

V̂ DjAS Y X0DEn)AS". - -------.______ __ __________ ________________

Consta le  presahte memoria descriptiva de cinco hojps 

numeradas y mecanografiadas en una sola cara.? 1 -̂ v *  ce

Madrid, s ie te  de Mayo de mil novecientos cuarenta y dos.

terlzadu porque une vez introducidas en e l  b a r r i l  o recip ien­

te le  cantidad necesaria de panes o bloques con sus separa-

125 "PROCEDIMIENTO PARA LA PREPARACION Y ENVIADO EN SAbMUE- -

RODOLFO OE LA TORH3 
P, P.
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