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Se refiere este modelo de utilidad a un elemento

<

para el envasado y conservacidn de patatas crudas, pre-

viamente peladas, troceadas y lavadas en la forma que

-es usual para su aplicacidn culinaria ulterior, siendo

tratadas y preparadas para que, en estas condiciones,
duren en estado dptimo de consumo largps peribdos de
tiempe, por otro lado, imposible de logrer en su contac-
to ambiente.

Es del dominio pﬁblico que la patata, pelada, lava-
da ¢ no, perdura muy poco sin ennegrecerse o lo gue ©3
igual putrefactarse.

in los centros donde e¢s necesario el empleo de gran-
des cantidades de patatas, peladas o preparadas para el
uso innmediato o servicio de la misma, se pilerden grandes
cantidedes, &l no poder conservar durante algunas horas
o de un 4ia pars otro, el excedente pclado de estas.,

Ctra circunstancia es la fundamental pérdida de
tiempo y el no siempre higiénico medio menual del pelado
troceado y lavado de la patata.

Ls de vital importancia ls imposicidn del servicio
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directo de la patata en las condiciones expuestas, pri-
mero por lograrse un tratamiento puremente mecénico, sin
contacto ambiental noeivo, lo que redunda en un garantisza-
Tt vdo margen de higiéne que, no siempre, se consigue en lo=s
Do | locales destinados al suministro de ccmidas.
Otraventaja destacable del modelo, ¢s la de propcr-
wre cionar, en un momeunto determinado y, sin necesidad de
o recurrir a ninguna de las operaciones previas de pelado,
cortado y lavacdo de la patata, tenerla lista para usar-
“"';iO.— la cn lalpreparacién de una comida ucterminada, frita,
cocida o como se desée,

Otra gran ventaja del modelo reside en el resavrove-
chemiento de la vital duracidn de la patata en las corndi-
ciones expuestas al estar contenida en un envase herméii-

15~ co ¥y aislado de todo contacto ambiental con lo cusal se
logran largos peribdos de conservacidn de la misme wugpe-
riores incluso, a las condiciones normales de la patata
es decir, sin pelar, dura wmucho menos porque tambidn sc
pudre o estropea con cierta facilidad,

v . 14 . - -
Una idea més amplia de las caracteristicas del mo-

n
c
1
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delo la realizaremos a continuacidén al hacer referencia

a la l&mina de dibujos que a esta memoria se acompaila

en la que, de manera un tanto esquemética y té&n sélo por
via de ejemplo, se representan los detalles preferidos
del invento.

En los dibujos:

La figura 18, es una vista en planta de uno de los ele-
mentos de envasado preconizados.

La figura 28, es un corte transversal de dicho elemento
de cnvasado.

Jonsiste el elemento en cuestidén en un envase de me-
terial elfstico -l- especialmente laminas de polietile-
no o similares sin poros, marginada segfn bordes longi-
tudinales cerradss y scllada segln los transversales,
uno de ellos abierto en par de solapas dec forma yue, puc-
da depositarse en el interior los [ragmentos o porciones
de patata -2-, previamente pelada y troceada, lavada y
cientificamente preparada, efectudndose el vacio inte-

rior y selléndose las solapas de la entrada establecién-

dose un envase estanco hermeticamente cerrado, donde, ni
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el aire interior, (previamente evacuado), ni las circuns-
tancias ambientales, podrén atacar el producto més que
por su normal depauperacidn microbioldgica interna, la

. . cual se producirf, en todo caso, pasadas varias semanas.

Do L El cierre de la bolsa determina la realizacidn de

. un regruesamiento u arista para el asido de la misma

: eviténdose el normal resbalamiento del pléstico.

Una vez descrita convenientemente la naturaleza del

modelo, ze hacc constar a los efectos oportunos que el

)

10.- mismo no queda limitado a los detalles exactos de ésta
exposicidn, sino que por el contrario, en él, se intro-
duciran aquellas modificaciones de detalle que las cir-
cunstancias y la préctica pudieran aconsejar, siempre

que con las variantes introducidas no se cambien o al-

15.- teren las caracteristicas esenciales del mismo, que: se
resumern en las siguientes: '
- REIVINDICACIONES
14 V"ELEMENTO PARA EL ENVASADO Y CONSERVACICON DE PATATAS
CRUDAS", se caracteriza esencialmente porque en un enva-
20.-

se de pléstico, sin poros, debidamente abierto por uno
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lados, se introducen unz seriec de pofciones de
patatas previamente pelaodas, cortadas y lavadas asi co-
mno cicnti?icamente preparadas, c¢xtrayincose a continua-
¢ibén, por cualquier medio aplicablc al ceso, el aire gue
contience la bolsa y @ la vez se suelda Lla misma por laz
solepss abiertas de tal modo que la bolsa queda conjun-
tamente cerrada y ocupada por las patatas.

28 "ELEMENTO PARA EL BNVASADO Y COHNSZRVACION Db PATALAS
CRUDASY, segln la anterior reivindicacidn, caracterizace

io do tul Torme

vwoirguz ¢l cerrado de la bolos cx couferd
que, s& obtlene una arists prominents cus zirve parz la
gujeccidn de la nmisma, evitlndose su deslizamisnto wor

la cusvidad del pléstico.

38 UBLLEMEIFIO PARKA EL ENVASADO Y CONSZRVACION DE PAVATAR

CRUDAS",

Sepln se describe y reivindica ¢n la presente Memo-

Descriptiva, que consta de seis hojas, mecanografic-

das por una sola de sus caras y lbmina de dibujos cue la

ilustra,
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