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M E M O R I A  D E S C R I B T I V A

para una patente de Invención, por veinte aHos, por: " Procedimiento 

para aprovechar los  despérdiciosAel o afe " a favor de Don José sobré - 

v i la  Sarachu, residente en Madrid - ga lle  de Aléala, 162. -

^ s ta  e l presente los posos del oafe, o sea e l cafe sometido 

una o varias veces a la  extracción de sus sustancias aromáticas, se 

ha tratado como un material completamente in ú til, que solo sirve para 

t ira r lo  o para quemarlo. El presente invento tiene por objeto un pro - 

cedimiento para aprovechar este material hasta ahora considerado in ú til 

y persigue principalmente e l aprovechamiento de las sustancias grasas 

en e l contenidas.

Los análisis efectuados han venido a demostrar que e l grano 

del cafe no pierde sus materias grasas ni en la  operaoion del tostado* 

ni durante su infusión o cocción, Consiguientemente e l poso del cafe 

ta l y como hoy se déáóehá* contién-e Íntegros sus principios grasos, 

que son recuperables y de un gran valor en la  economía nacional#

La composición del cafe según investigaciones del Br. Payen, 

es como sigue;

Celu losa, . . . . . . . , . . . . . . . . . . * Sd.000 

Agua higroseopia . . . . .  . . . . . 12,000

. . . . .  . . :. .. . .  ̂ . . . 10,1^0

Glucosa, dextrina y acido vegetal . . . . . .  15,600

Legumina, caseína (Glutina) . . . .  ............... . 10,000



Cloroginato de patata y de cafeína (de 3 a 5). 

Materia nitrogenada . . . . . .  ......................

7.000

3.000

Cafeína lib re  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Acaite v o lá t il,  concreto, inaoluble . . . . . . . . . .

Aceite aromatico suave j 

Aceite aromatico acre )

Fosfatos, sulfatos y s ilica tos  de potasa y magnesia....

0,030

0,001

0,003

6,697

Perdida 1,640

100,000

Vemos, por tanto, que en e l cafe existen materias grasas en 

la  proporción del 10 % y en algunos casca hasta del 15 %, siendo en 

e l cafe tostado siempre esta proporción mayor que en e l cafe crudo.

Las sustancias grasas vienen representadas principalmente por la  o le í­

na y en menores prepare iones por lapalmltína y estearina. Badas las 

enormes cantidades que en tiempo normal se consumen de cafe, resalta 

inmediatamente la  gran perdida que supone e l desechar como in ú til e l 

cafe una vez ya sometido a la  extracción de las sustancias aromati - 

cas. Podemos suponer que en cireuntanolas norMales e l consumo ds cafe 

en España sea solo de dos kilogramos por individuo y año, manteniendo 

nos respecto a Bélgica y Estados Unidos que consumen mas de 5 kg, en 

una proporción bastante reducida. Pero este dato, aunque lo  juzgamos 

muy por debajo de la  realidad, nos dice elocuentemente que en España 

se pierden anualmente unos 4 millones de kil&s de excelentes grasas 

en los desperdicios de cafe que se tiran  como oosa in ú til. Aunque so - 

lo Sé le  asignen dos pesetas oOmo precíe, a l k ilo  de esta grasa, esto 

supone en la  ecoáemia nacional una perdida de 8 millonea de pesetas.

Basa extraer los  aceites de los  posos de cafe nosotros propo -  

nemes Seguir e l método Modal de tratar estos aceites por medio de sul 

furo de carbono, de tretaeloruro de carbono o de otros cualesquiera 

disolventes de las grasas ya conocidos en la  extracción de los aceites 

de orujo de aceituna. El primer producto ea de producción nacional y
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puede obtenerse con grao facilidad, y por eso en general aera el prefe -

rlád.
El método que se habra de seguir podra ser en todo análogo a l 

seguido hasta ahora en la  extracción de los aceites de los citados oru 

5 jos, Este método es un método de cic lo  cerrado. En una caldera o depo - 

s ito , donde se oóleea el cafe ya agotado o sus posos, se vezóla con 

: sulfuro de carbono Mediante agitadores' adecuados. Luego e l sulfuro de

' / barbono se hace pásb#:u#tra caldera donde se somete a ,la  destilación.

Los vapores del sulfuro se conducen a un serpentín o instalación re - 

10 fr igeran te , donde se condensan nuevamente y se llevan al deposito de

reserva, desde e l cual se bombean al primer deposito extractor. En la  

caldera de destilación queda como residuo e l aceite que se puede eva - 

ouar de modo continuo por una llave de fondo o descargarse periódica -
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mente, s i el método se aplica por cargas separadas.

Estando la  grasa del cafe constituida principalmente por o le i - 

na, podra muy bien emplearse como alimento después de convenientemente 

purificada de los residuos de sulfuro de carbono o de otros acompañan - 

tes molestos. Pero s i se quieren suprimir estas purificaciones, se la. 

podra emplear inmediatamente para la  fabricación de jabón con tan buen 

resultado como e l de les turbios o aceites de orujo.

La mayor d ificu ltad  que se presenta para la  puesta en practica 

del procedimiento según e l  invento, es la  de la  recogida de lós posos 

de cafe. Esta d ificu ltad  se vencerla fácilmente al saber e l publico 

que los posos representan una fuente dé ingresos y sobre todo s i una 

disposición o f ic ia l prohibiese terminantemente e l t ira r  estos desper -

dicios. No podemos detenernos en este punto que no pertenece a l inven -

to propiamente ta l,  y solo lo  insinuamos para indicar la  posibilidad 

de ganar para la  economía española muchos millones que hoy se tiran.
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la  presente patente de invención, consta de las siguientes re i 

vindicaciones;

1. - Procedimiento para aprovechar los desperdicios de cafe o

5 sea las posos sometidos una o varias veces a la  extracción de las sus - 

tandas aromáticas, caracterizado porque los posos secos u oreados se 

tratan en un deposito cerrado y con agitador con sulfuro de carbono, 

tetracloruro de carbono o cualquier otro disolvente de las grasas y 

" luego e l disolvente con e l aceite disuelto se.llevan a una instalación 

10 de destilación, en la  que se evapora e l disolvente, quedando domo re s i­

duo e l aceite extraído.

2. - Procedimiento para aprovechar los desperdicios de cafe 

según lo  reivindicada en e l punto 1, caracterizado porque se trabaja 

en c ic lo  cerrado, recogiendo los vapores de disolvente en la  instala -

15 cion de destilación, conduciéndolos a una instalación de condensaoion 

por medio de enfriamiento y llevándolos una vez liquidados, nuevamente 

a l deposito de extracción.

3. - Procedimiento según lo reivindicado en los puntos 1 y 2,

caraote rizado porque de la instalación de destilación se saca e l acei - 

2c te de manera periódica o continua.

4* " " Procedimiento para aprovechar los desperdicios dol eaf# " 

según se describe y reiv ind ica en esta memoria descriptiva.

Consta esta descripción de cuatro hojas foliadas y escritas

a maquina por una sola de sus caras.

Madrid, a 24 de marzo de 19 42. -
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