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. WENORIA DESCRIPTIVA .

- Que se acompefie & une solicitud de PATENTE DE INTRODUCCIDN
por dlez afios Espaﬁé,. cuyo reglistro se solicits a favor
e Don Santisgo ARREGUI OLAVE, de nacionalidad espaiiole,
con domicilio en Sem Sebesiian, -calle del General Primo de
Rivera n¢ 31, por ~PROCEDIMIMNTC PARA LA OBRTENGIbY DE UN
FRODUCTO ALIMENTICION {Clese 6% del«meenclator);

Bl abjeto rus canstituye la presente patenté‘y cuyo
‘ privilegio se'pretende introdﬁcir en Espeila ¥ sus poseslo-
néf'al amparb de 1o que precéptuah'ias leyea‘vi@entes 50~
bre la materia, se refisre esencialmente 8 un nuevo proce-
¢imiento mediante sl cual se obtiene-un_producto de une
aceptacidn em el mercedo muy superior & los simileres ac~
tualmente‘én usd, por cuento reune propigdades especlales
. de nueve y propie invencidp que le colocen en un primer
plano dentro de la imdustrie alimenticie, '
La saiecéién zstudlade de los divefsos couponsntes
yue integren el pfoducto, es! como el proceso seguido con

ellos, permiten presentarlo en condiciones teles, que cong
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‘tituye una'emUlsidn ecoloidel estable, que entramotras par-

tiecularidades presents les.siguientés: .
12 su especto greso ‘ ' Lo
122 gu gusto perticuler 1 5622 1 _

39 su colorecidn tfpice

L d

El primers, 9 sea su aspecto grsso se consigue médiag
te al proceso siguisnte: I& Tmulsidn eoloidel propienente
dicha queleiaé este aspeclo graslento, es obtenida por uns
disolucidn de almiddn de maiz, en egue hirvienéo, pudien-
dese utilizar con lss‘mismos‘résdltados erroz & praductos

de 1a misme familis. Usts disolucidn es mantenide en ebu-

.11icidn haste gque se obtiene un lfguido viscoso de aspecto .

gresiento que se somste por dltimo & un proceso'de filtra-
eidn. v | - ' _

la emulsidn esloidal obtéﬁiﬁa‘segdh el procesc que
precede, se mentiene mediente uns enérgicg”agitacidn-o nez
¢lado, Qurante elvcuréo de la'cuai ¥y bere obtener éu’gus-
to paﬁficular sufre une adicidn de:

a) vinagre puro de vino;

b} por un eroma obtenido por medid de le maceracidn en vi-

nagre de plentes srdmfticas (por ejemplo estragdn),por 8di
cidn de extracto de‘peréjil,'de cebolle, de ajo, de apio,
v de verdures; y )

¢} sal comin.

Segdn 2]l procedimiento descrito hemos obtenido un PrS
ducto gue presenta su sspecto greso y su gusto pertiecular
¥ nos quada ;a obtencidén de su colorecidn. Bste se obtiene
mediante le utilizacidn de 18 Cﬁrcugé de Madres ¢ 26 su
defseto por.un colorsnte amerille, previanente admitido
por el Sarviciglde Senidad y eutorizedo debideme nte pare
su ut;liiacidn en meterias slimenticies, de forma gue este

ditimo reuns cualidades que no desvirtden las propiédades'

. &g sabor y graso snteriormente descrites v si solo ejerze
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su influencie con cuento & la colorecidn o tenzlided del
produets se refiere. .
Se desprende puds por lo expuesto,que le vercadere

originalided y esencia del procedimiento qhe quedd descri-

to radics en la selecoidn estudisds de los prséuctos'é ma-

tsrias propias'péra la disolueidn feculents como meteris

'coloidal,.déndole con ello su éspecto graso, por la dosifi

éacidn precise de vinegre con el fin de esegurer la‘conseg
veeidn, ¥ poT dltimo la dcsis exsots de exbtractos vegete-
les pare obtener el wubto yarticular del productc.

F* procedimieutu que . gueds descr*to debs ger conside-
Twr.’i;) con un csrecter amplio 7 nunca limﬂtatlvo, ra que den
tro &e los principios zue gulan 1a cbtencidn de este Pro-
duetc, ceben variecionss y modificscidnes, sin que por ello
se aLtwre el prinecipio fundamental ‘o esenc 2lidad ¢e la ip

vencidn.

Descrito suficientemente sl objeto jue donstituye la
preéenté petente de introduceidn, lo que. se declaore como
na practicﬁdo ni conocido en Eépaﬁa son las siguientes

reivindicaciones: | '

19.~ Procedimiesnto para la cbtencidn de un ;reducto
slimenticio, car coterizato por gue pere obtensr le Anul-
sidn eoloidel propiszente diche gue le ¢ al 3roductc su
asvecto gresiento, se rrocede = le disolucién de alrniddn
de meiz, arroz § productos de le misme femills, en 8508
hirviends, nentenicrdose ests ehullicidn haste obiensr un
1{gnido viscose de astecto grssiento que se somets POT {1
time & un proceso de filtracidn, '

29.~ Frocedimiento rera le obtenoidn ds un rr"ducto
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elinmenticio, carécterizado por cue la emulsidn coloidal ob
tenids segdn lz roivi-dleceion 18, ée msntiene mediasnte
unc enérgles ‘sgiteeidn o mezelado, durante el gurso de le,
cuzl sufre uns adicidn de

al vfnagre puf0~de vino;
h} por un ercwa ohtenids por redio d= ls mocerszcidn en

vinsfre de nlantas arométicas {por ejemplo estregdn), ¥

'por adicion de extreceto de oerelil, de ceholle, de ajo,de

apio v de ve’duras, v
e} sel comin
eon lo zve se odtlsne su @usté partieunler,

LI fracedimi@nto.segdn les reivindicseionea 1% y 22
qsrebterizado por que la coloracidn el producto se obtie-
ne medisate ls qtilizacién éa‘la'Curcuma de Wadras 3 en su
defzcto por un.coldrante amariilo, previanente QC"uldD Bor
séniésd é inofénsivo, gue no alitere ninguna f¢ las cuali-
dedes anteriotuente rsivindicadas. - .

4~ - Proced alentd segin las enteriores rc;v1nu1cacio
nes, qua se caractsriza por que la seleceidn ds los artfey
1os propios para le Aisolucidn feculsnta como watsris co-

loidel que dan el producto su sspecto greso, por la dosi 101

cacidén precise Ge vinegre pera asegurar su conservacion y

la dosi's exacta de extractos vegetales pare obtener su gus
to HJJﬁLCULa
5~ ‘- Procedimientdo para la obteneidn de un proaucto
éliment101o.
Tods sezln qusde descrito on le presents meinrls gue
cdnsta dg cuatrﬁ hojzs escritas. a méquina »oI une soia cara,
Yadarid, 2 de merzo de 1943,

SANTIAGO ARRBGUL ACTAYE

F.A,
ELO}W OFICIAL
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