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M E M O R I A  D E S C R I P T  I V A

D E  . , " U N A

P A T E B T E D E  I  N V 3 H C I  0 N . , 

Por  v e i n t e  a n o s .  ' ,

' Cuyo r e g i s t r o  sa  s o l i c i t a , a favài- da BOR IGNACIO' DE 1.3ARREGHE 

YHURUA, de n a c io n a l id a d  c a p a n o la ,r c s i d e n t e a  en ^ lo d io ( ^ lc - v u ) ,  

qu ien  d e c l a r a , que lo  quo es o b je to  de  l a  P a te n te  de Invención 

s o l t c i t a d a , u o  e s  conocido en E sp an a ,n i en sus "posesione'* ' de ¿?fri, 

c a , n i  Zona d e l  P r o t e c t o r a d o  en M a r r u e c o s ,c o n s t i t u y e n d o  .una nov¿ 

d ad ,  nueva y propia, d e l  s o l i c i t a n t e , y  s e  r e f i e r e  a. !

UN PROCEDRH'1'.'TO DíDUSTRIAL^ pAR/i TRITdl'Omt.R L  

Ui; PriOnjCTOí., ZU3TITÜTIV0 DEL CAld.

DJiLLOTA.

H a s ta  l a  f e c h a , s e  u t i l i z a  l a  b e l l o t a ,  b ien  p a r a  e l  a l im e n to  de 

l a  Humanidad o b ien  d i r e c t a m e n t e  o t r a n s fo rm ad a  por co c ía n  o 

1 8 . "  - ü e n d a  p ara  ' l a  limen taci^$n y engorda  d e l  g an ad o .

E l  nuevo p ro c ed im ien to  i n d u s t r i a l , o b j e t o  de e s t a . P a t e n t e  de In 

v e n c iá n ,c u y o  r e g i s t r o  se" s o l i c " i t a ,d c t e K a i n a  l a  o b t e n c ió n ,a  b a se  

de l a  b e l l o t a , d e  un nuevo p ro d u cto  s u s t i t u t i v o  d e l  caf<§.

P  R 0 C E D I  M I  E N T O

2 0 . *  R e c o g id a s  l a s  b e l l o t a s  y  d e s p r o v i s t a s  o n% de su  c á l i z , s e  p r ¿

oede a l  t u e s t e  de l a s  mismas# im pregn án dolas  o s a t u r á n d o l a s , d e l



28 .*

1
aroma del cafó,por monda o tuesta oon una pequeña proporción 

del mismo.

. Seguidamente :,se la s  caramela con azúcar y s i '  se -quiere obtene: 

todavía,una c lase  mós ftn a ,sa  la s  hr.ce absorver m antequilla. 

Efectuado e llo ,S e  procede a la  tritu ración  o molienda, y el 

producto re su ltan te , es un -sutitu'tivo- del cafó, que en nada, 

dermerece de áste,en  orden.al sabor y presentación .

N O T A  . R E I V I N D I C A C I O N E S

30.*=' 'PRiy¡SRA'.'='"'Sd;'relviBdiea^dn. la..Pudente-4#' Intención que se so lic j

. . t á ,e l  procedimiento,de to sta r  la  bellota ,: ..impregnándola del 

aroma del cafÓ,por mezcla o tueste con a l mismo.

SEGUNDA." Se reivindica an el procedimiento que se s o l ic i t a  e l 

caramela*- l a  b e llo ta  con azúcar y ' s i  se quiere c lase  m ás'fina,.

' 35.*' - . hacerla.absorvar m antequilla, en la  forma que se indica,en esta

- M em oriaRosoriptiva.

TERCERA.<s Se re iv in d ica , en el''procedim iento,objeto-de e sta  Pa 

tente de Invención ,1a tritu ración  o molienda,del producto ob 

tenido, y a' que se aludo'*en la s  reivindicacionoe 1?< y 3&.

40.*= CUARTA," Se rc iv id io a , UN RR0CEDIMI3NT0 INDUSTRIAL PARA TRANSPON

MAR LA BELLOTA EN UN PRODUCTO SUSTITUTIVO DEL CAFlS.

La presente Momtrta D escrip tiva ,estú  reductada. en des hojas e¡s 

o r ita s a maquina por una so la  c a r a , ' ' - . *

Madrid,5 de febrero de 1.942.

P.A.B1 A g e n te 'O fic ia l,.
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