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MEMORIA DESCRIPTIVA
' ‘sobrez-

#*  Procedimiento para el secado del bacalao"

TETEETsES .

§olioitantes:'PESQUERIAS Y SECADEROS DE BACALAO DE ESPARA

S.A., con domicilio en San Sebastian,

e

E1l. presente invento se- refiere a un proce-

,dimiento para el secado del bacalao destinado a la expor-

tacién y venta.

Este procedimiento de secado es de aplicacién,

' indistintamente y a1 bacalao fresdo-o salado y se caracteriza

porque se efectda al aire libre y porque puede realizarse
colocando el producto en posicién vertical u horigontal,

B Pars el secado vertical se disponen mareos
eompuestos por varillas de suspensién, figados verticalmente
gsobre el suelo, y dispuestos en filas paralelas y orientados
de Este a Oeste, pudiendo girarihasta une linea SE-NW. El
bacelao suspenﬂidd por la cola en estas varillas vuelve
au carne hacia el sol, quedando las colas protegidas por
las mismaa varillas. ‘

El conjunto asi descrito puede ser protegido
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pcr ung techumbre para evitar 1a accidén de un calor solar

nuy intenso. o
Para el secado horigzontal se aisponen parrillas

montadua horizontalmente o. con una inclinscién de O a 45¢,

‘aobre postes uispuestos en filas paralelas. El bacalao se

‘dlspone con su carne hacia arriba, recibienao el sol

Yy el aire libre. ’

Bste cohﬁunmn'puede ser protegido por una
techumbre. | | - |
En los dibujos adjuntos, a t{tulo de ejemplo

' no limitativo, se'ha'représentadq una forma de ejecuciéh

del.invento._La fig. 1 ilustra el procedimiento en el caso .

de gecado verfical, setialéndose 1 1los marcos, con las

-varilles, 2 , de las que pende el bacalao., 3 , suspenaiad 3

por la cola. lLe rig. 2, ilustra el mismo pracedimiento

Cen el caso del secado horizontal, referencidngose 1' , 2'

y‘l',_ra@ectivamente, los marcos, les varillas y el
bacaiéo. | '
| N 0 T A
Descrita suficientemente la naturaleza del

invento as{ como la manera de realizarlo en la préctica,

debe hacerse constar que las disposiciones anteriormente

, indicadas son susceptibles de modificaciones de detalle

en cuanto no altere su principio fundamental, siendo lo

que constituye la esénc;a del referido invento y por 1o

‘qwe se solicita patente de introduccién,por diez afios en
"ESpaﬁa: *Procedimiento para el secado del bacalao";

¢aracterizéndose por lo siguiente.

12,- Procedimiento para el secado del

‘bacalao ; caraéterizado porque es de aplicacién al bacalao'
| fresco o salado, se efectia al aire libre y porque puede

reelizarse colocando el bacalao en posicion vertical u

horizontal.
2¢2,- Procedimiento, segun reivindicacién 12,

'caracterizaao\porque para el secado del_baggiao en posicién
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Y'é#é@%iéﬁiﬁﬁb*diﬁﬁoﬁéﬁ unos marcos compueé%ééﬁpbf Vafillas

“lde suspensién y fijados verticalmente sobre el suelo, en
,ffilas paralelas. ‘ .

‘fw,‘ 39.- Proaeaimiento, segun relvinaicacién 18
;caracterizado porque para el secado del bacalao en posicién
~horizontal se disponen parrillas mantadas_horizqntalmente o
. con una inclinacidén de O a 45¢ sobre postes, dispuestos

en filas paralelas.

"Procedimiento para el secado -del bacalao™;

. segun gqueda substancialmente descrito énlla presente

’ﬂwmembria e ilustrado en 1los adjuntos dibujos.,

Este memoria consta de tres hojas escritas

yor une so0la cara.,

Madrid, 31 de diciembre de 1941.
PESQUERIAS Y SECADEROS DE BACALAO DE ESPANA
S. A,

Par Poder de Ji GOMEZ ACEBC
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