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M E M O R I A  D B E C R X P T I  V A.
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que se acompaña a Xa solicitud de una patente de invención 

por veinte años en España

a f  a v o r - d e 
DOW CARLOS DE SALAMANCA Y  HURTADO BE ZALSIVAR. 

de nacionalidad españolé 

p o r

^BNA M A R M I T A  T BRMB^

Con la patente de invención que con la solicitud unida a 

esta Memoria se pide,viene a resolverse un problema qaa par. 

tienlarmente en las actuales oircunstanciae es extraordina- 

riameate importante.

Trdtaeee condl de evitar o disminuir e l consumo del com­

bustible tan solicitado para atenciones de Índole nacional,
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y consiguiente de tan obligado consono en la economia 

domestica*

Oh problema que en e itoaoiones normales podría ser 

considerado como baladí,tlene en estos momentos ana agu­

dización tal,que so resolución y todo aquello que contri­

buye a solucionarlo, ss de extraordinario merito* 

tratase son este invento cuya patente de invención ae 

solicita e l aprovechar las salarias obtenidas con e l con­

sumo de combustibles y hacer que seas calorías no se piar

dan si-no que,antes por e l contrario,vengan a conservarse 

por e l tiempo indispensable para la solución del problema 

de Índole domestica a que viene destinado este Invente*

En términos generales puede decirse que la economía en 

el combustible representa aproximadamente un 90 %,

Bastara para ja stifica f esta afirmación e l bocho de que 

ana vez puesto en ebullición por medio de un combustible 

corriente un aparato de cocina,se conserva esa ebullición 

por todo e l tiempo necesario pera abtner le  coolon indla- 

peneable al alimente que contiene. A si,s i pera la ebu lli­

ción o preparación de un cocido hacen fa lta SO mlnutoe,en 

la marmita-termo cuya patente de invención se so lic ita , 

puede durar este cocimiento de tres a cuatro horae;en las 

legumbres secas (guisantes,etc.) el necesitan 85 mlnutoa, 

sn la marmita-termo pueden estar de tres a cuatro horas; 

sn las legumbres frescas, s i necesitan 80 mi natos, pus den 

estar de des a cuatro horas en la marmita-termo +Zn lee 

patatas,que neoesltan 10 mlnutoa,pueden estar de dos e 

tres horaa*En las frutas qus neceadtdn 15 minutos,pueden

ester de una a dos horas*

ZI sistema qus representa esta patente de invención es 

por demas sondilo* Una vez conseguida la ebullición en
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asa marmita corriente ,ae colees esta erm ita eos aa con­

tenido dentro de la marmita-termo,y de eiia puede luego 

ge.* extraerse yuna van pasado e l  periodo de tiempo necesario 

para e l cocimiento del contenido de la marmita-termo en 

la eegaridad da qué dorante todo cae tiempo se ha coste- 

nido la tempera tora y ebullición que tenia la propia mar­

mita cuando sa extrago dal fuego.

4 5 - B1 aparato ea de fabricación anuamente simple y al a l­

cance da loa medios de que Ai apenemos en abundancia an 

BspaSa.por aer las primeras materias que en d i intervie- 

nsn tedas ellas da producción nacional y abundante.

Consiste e l aparate en dos secciones que puediéramos 

60*-. llamar partea superpuestas ¿  y la de arriba,A,de in fe­

riores dimensiones a la de absgo,B. En su axtardor es to­

do di una capa de arcilla  cocida y bamiaada para coneegu 

gutr e l aielanta máximo da la temperatura externa.

Puede-, tener varias dimensiones y varias formas* gerd . 

66.- suficiente la explicación de una de les mas corrientes* 

Adquiera esta una forma cilindrica en su aspecto exterior 

en e l que en su parte superior lleva un asa de madera ,jg, 

para poder ser levantada cuando se eatime conveniente y 

fácilmente separable de la  parte inferior,B,con la que no 

-.60*- bey otro acoplamiento sino- las. pío pías superficies de u- 

.'!^on*

. Bn su parte interoa,y adosado a toda la superficie ex­

terior tanto de la sección d c<XRO de la  aechen ^ va un 

conglomerado de corcho ,g, aguatado perfectamente sobre 

65.- toda la  auperfioia externa y dividido en cuatro secciones 

unida# unes a otras para formar un todo único y perfecta­

mente compacto,y dejando en au centro una cavidad,^ ,1a 

suficiente para que en ella  pueda pueda colocarse sin tro
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piezo alguno la  o lla  o marmita G re t ira  a del fuego. A fin  

70.- de que esta oo loca oion de la  o lla  dentro de la  marmita-termo 

pueda hacerse sin  tropiezo alguno,lleva tanto la  parte su­

perior como en la  in fe rio r unes entrantes,E, en los cuales 

encajan las asas de la marmita u o l la .

Toda esta cavidad interna esta revestida de una pintura 

?5 .- adecuada para conseguir un aislamiento perfecto del exterior  

y obtener asi e l sostnlmiente de la  temperatura de la o lla  

o marmita colocada dentro de la marmita-termo.

Tal es la  estructura,en lineas generales del aparato cu­

ya patente de invención se so lic ita ,qu e  puede revestir  d i-  

80 .- ferentés formas,y cuya u tilidad  queda también su fic ien te ­

mente demostrado.

NOTA .
Hechas estas alegaciones y las aclaraciones correspon­

dientes '8 las figuras 1 y 2 que se acompasan en esta Memo- 

88 .- r io ,so lo  resta e l re iv indicar en esta patente de invención 

que por veíate aSsa se so lic ita  lo  siguiente:

1S.-UNA MARMITA-TERMO'construida en su parte externa de 

a rc il la  y  barro,barnizada exteriormente.

2a.-UN* MARMITA- TERMO dividida en dos secciones super- 

90 .- puestas,de las cuales,la superior,de manare;: dimensiones, 

que la  in ferior,puede separarse simplemente levantándola 

por medio de un asa.

3a,-UNA MARMITA-TERMO que en la parte interna tiene un 

conglomerado de corcho,divi dido en cuatro se cciones, per- 

95 .- feotemente adosadas unas a otras y formando un todo homo­

géneo.

43.-UNA MARMITA-TERMO que con las características que 

quedan indicadas,deja en su parte interior una cavidad tan­

to en la parte superior como en la inferior para dar cabi-
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4a a nne #11# # #tt# ateneilie  domeetie# tetirado del fw -  
#a#y a*e en #11# Be áa get geieged#^

B#^*4nA MASMITl-TgaáO 4$ diraenylonee y forma* vati##,### 

IW  #aw#6*fiæia*w #ae ^aedan menetonadaa,33S tien# en ntt 

P##te int#### y en #1 conglomerado Ae get##  # qae ee- tafle  

té l# reivíndieaeion enteriCT aam*% A## ecttantee peta I## 

W W  A# le e ll#  e aparato cnlinatlo qne Ba 4# net deatm Ae 

la miama g#lo*#dc.

tap in i' MABMITA#ysaM&,qne- ea teda en patte interne *.y en 1 

cwiáad e qne ae retteten lee teitindicaoienes entatiorea, 

UC.** te piatela pet an aielante #t# tiene #' hacer me# petfeete 

1# eepeWeien- tetmioa eel erte^iet' y co nei goient emente cea- 

, e e t w  ie  tempetetare de le  atatgRte e  aparato cnlinario en 

e lle  wieee#;*..

?* y  61tiw**4%A MARMITî MSRO qne gen Ina earaoteri etica 

e #  ^nedan eaBaiade* e# lae reirlndicaeiene* anteriotae y 

een lee  qoe gparacen detailadae en lee figure* y Memorie . 

peéaente qn# wnet# de gene# Bega* wsanografiadae pet aw 

gel# eat# y de aient#- dies y cene lin ee*,

. Madrid .&& -e# # id e # te  de ledi 
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