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MEMORIA DESCRIPTPIVA

para una patente de Imtroduccion, por dlez afios, por: v Procedimiento

pare la utilizagion de las materia.a,;min‘er‘a.'leis'y nutritivds contenidas

én el suerc ds la leche' "

a favor del

Dootor José Maria Rosell card\is; residente en Barcelona. =

w/a/nfn/n/u/s]n]=]=]=]n]=

Es sablido gque el suero de ls leche enclerra elementos miners -
les y otras substancias biologicas de gran importancia para el organis -
mo y pare la salud en genersl. En la fabricaciocn de queso y 0asoina se
obtienen grandes cantidades de suero gue la mayox parte de las veces se

destinan s la alimentescion de los animsles. Ia obtension de las mate -

 rlas minerales, vitaminas y otros produstos biologie’és contenidos en el

saerao, representa un recurso valioso pars utilizar estas substancias en

volunen concentrado pare le alimentacion y medicina em el hombre e in -

oluso en los sninmales.

Ll objeto de esta patente es reivindiesr la explotacion exclu -
give en Espafia de un procedimiento no practicade ni divulgado en nuestre

pals, aunque conocido y practieado en el extran;éro, especidlmente en
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Alemania y en €l cinada, bor el gue se logrsa la obtencion y utilizaelon
de las sales o substanciaa minerales del suero de le leche y otras que
congtituyen el extracte seco o cenizas.

Se reanlize el Procedimlento sometiendo 61 suero & uuns evapors -
cion de qu parte'abubsa con o sin precipitacion previa de los agusares
de la leche y logrando asi la obtencion de las materias minerales y ex -

tradto seco ya en estado pastoso 0 en estado de materia meca, la oual

'se utiliza pera diferentes usos alimenticios y medicinales.

Dicha évaporacion puede verificarse por cualguiera ds los me -
todos empleados paras la obtencion de extracto seco, ya sea la evapora -
cion al vacio y a baja temperaturs o el secado por corriente de aire &
temperaturas convenlentes o por eveporacion directa al vefio-maria o 80 -

bre cualquier fuente de calor.

Reivindica el solicitente la explotacion exclusive del objeto
de esta patente mediante las reivindicaciones siguientest
, 1. - Procedimiento para la utilizacion de les materias minera -
les y nutritivas contenideas en 0l sueTO de lg'leehe, ocaracterizado por -
gue se evapora la parte acuose del suero con o sin precipitacion previa
de las materias proteinicas ¥ con o sin fermentacion previa de los azu -
cares de la leche y la obtencion de las materias minerales y extracto
seco ya en estado de masa pastosa o en estado de materia seca.

2. - Procedimiento segun la reivindicacin primera, caracterigade

' porgue la evaporacion de la parte acuosa del suero se verifica por oual -

quiera de los matedos empleados para la obtencion de extracto seco ye

sea 1la evaporacion al vacio y & baja températurs o ¢l secado por corrien-

tes de aire a temperaturas eonvenientes o por evaporacion directa al bafio.

meris 0 sobre cualquier fuente de oalor.
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%, = Procedimiento pars la utilizmeion de les materlias miners «

les y nutritivas contenidas en el suero de la leche " segun se deseri -

be y reivindica en esta memoria descriptiva.
Consta esta desoripoion de tres hojas folladas y esorites & mae

(] quing por una sola ‘de sus caras,

Madrid, a 5 de Diciembre.de 1941.
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