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I ON

^ihvar del ..^Ó ea^.D eO Á H .iB#ia ;̂.. R 0 SE  L L . . da 
naeionaiaad aepa&ala, raaidente en Tay (Pontevedra), 'ins­
titu to  Roaell, pasa A* Rebordanea, p o r :

"ÍBJ3RAS EN LA PABRICACIOR DE PASTAS RARA SOPA, SEMOLAS, 

PIBES Y SOS ANAI6COS Y DE ARTICDIOS DE PANADERIA Y PASTE­

LERIA".'

M R  M O R  I A D E  S 0 R I P T 1 V A

1 Uno 4* lea defecto* maa Lamentables,desde a l  panto A#
vista  nutritivo,da laa pastas p&ra sopa, o eme t&aOlaa se l 

pea blaMo y %* otros ertíealoa Se panadería y pastelería, 
ea la  gran defioianoia en sabBtaneias nitrogenadas e pro-.

3 tsinaa o alb&aina. Cea loa md todos nsaalSB de elaboraoiín, 
tanto da la s  pastas do sopa da caalqnisr oíase, como del 

pan P da la s  harinas Llamadas blancas a refinadas, se la s  

priva da la  sayas preponei$n A* asa principios pratainiooa

!
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$ nitrogenedee eenoeidoa ordinariamente baja e l  moabre de 

glaten. Can oeta. elaboracidn idraeional, la  propareitn do 

la  p r ê t a i t  vegetal qneda rcdwida a an per ce ata je extraor­
dinariamente bajo, eaa gran porjnieio páre e l  peder aa- 

6 tritiv e  de eatea alimenteei. para corregir per an lade ea- 

ta defieienoia aa enbetanaiae nitrogenadas a protalnae a 
albúmina de laa pactas da sopa y parda, aai aaae del paa 

aaaal y atrae àrtienloe de panadería y pastelería, aa ba

reonrrido aa é l  extranjero, aspeo ta izante aa i ls  aa nia dn- 
10 ranta lea trae última# aüce, a la  adieitn y aaoaiaoitn a

dea da leehe aa paira a da ene prêteíaaa. sabido ae par 
loe estadios intonsamente llevadoa, aa aepàaial dmranto las

IB aiAa nutritiraa Aa la  lecho tienen nm. podar alimenticia y 
energético eonside rabia monta apparier a .lae mienne prêta1- 
nae da lae carnea, de lea hasvea y aabratodo da laa rageta­

lase loe largoe ostndioa eobro aetae pentae, en lae aenlee 
a l  arpónente ha trabajada can gran intona idad, han damoa- 

BO trade qne laa prateinae a matariae nitrogonadaa da la .la -  
ohp, na eelo tienen mayar oapaeidad natritiva gne la# a l-  

bhmléáe y prêtaínae de la  carne, dal paaaáda, de lae hna- 
rae y da badea lae alimento# canee idee, alna gne tienen la  
aaaüdad especialísima, nobienaanooida en tieapae anta- 

M .ríame y  da tat. valer géetida 'en e l 'aeneepta '.aliñenticio,. de 
ocasionar ana considerable major asimilación, y por tanto 
notab la manta mayor aprovecha miente, de tedoa lea Aemta a li-  
mantos ingeridoa an la  alimentación dal minen día en tac 

o* mugiere laa prête ínae de la  lache; Pate an debida capa­

zo . eialmante a la  riqwza mayor qse laa 'da lecha

lae - sopa, parda y lae otros pradéetae meneiona-

&lt irnos diez aRas, toe laa albúminas o proteínas e aceten-
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tic ìan en  lea Hozados aminole idea e loa calabone a  o acar­
po# fandozantoles do io conatrnoci&n io tcioa loa protoi- 

noa y os io qae se Homo poi er aapaeifiqo Ainámioo o onar- 
gitioo io lea omlmoácidoa. Sa aobida 9,0a la, Inaaf io lancio 

io iao prete !aaa io lo corro, io l  pescado, de io# imevoa y 
Ac loa rogatala a, oo iah M aa là  folto OB a l 'a i  i f  loia mo­
la color Ac Aiehoe protalnoa io ciortoo aminoácido a, corno 
pór ejemplo io lic iao , trip  tofane y otroe, 0 clcontcaer- 
loa on eoattioi ina ufi# lente, y qua a atoa cBarpoa omino- 

ioe 0 pilorea fondarne ntola a lo io eonetr co d ia  io l  o ii f i-  

cio proto inico aaa obaclctomente imi toponoabloo paro *1 

crecimiento y poro lo reeonatracciSn l a i  orgonisam, BO so­
lo ca lo  edad io formen i 6naino toBbienen lo  o ió i od al to
y c^eoiolnonto OB loa eataioa io  anfora*dai y io  convo­
lo aoe noia e da depatperodem, lo emporiemeio eapirioo, af- 

iico  0 inalcso profano, doade ont ignea gCMraeicno a hob io 
obaerrsdo qne ningún olimaBté podio oocpararae con lo lo­

chi desde o l ponto io ,riatB  "io ambrenir o .teina loo neoo- 
aidodea del orge Riamo y aobre toio a l  ereoimionto. tonta 

aa oai ina ea igaoliod de eirecnatonoioa y eond idonea ia  
he re ne io , lo mioma altara ia loa paraoaoa depe Me ia lo 

cantidad io  locha que hop tanni 0 an aa infame io, came a sí 

tànbiCB an reaiatenoio poro machas enferma dadea y a l  tono 
general ie  an aolais

Dobiia o' aataa heohoa aa poaa$ an ilaaoaio, hooo pa- 
aaa oßoe, aa  lo  gran ventajo qae habría poro lo nctrieiám 
ca oË'Oi ir  o loa alimente#, aobro todo ol pon, nao a tarto 
coatidod io polpo Ac leche;

.i .  Bajara opnnt&do, .objeto Ac. b'ati- potente, pee de
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practicara* aßaAicnie oiRplomento *1  c ita i*  polve 4* le­

cho a  la *  harinas destinadas a la fabricas ita  A* lag pa*-

taa' 4* capa,., paria, Aiwlas^ o artionica A* parsAoria *  
papelería , coya* har inca coa Acap aia ma nip alada* on le  

forma oré izaría rospootiva pa#a la  obtención 4*1 corres­
pondiente proAuoto^

.la oAieMn A* paire A* lachó pcaAe snstlt aireo por 
la  Ao ana lacia AonooaAa eaalqalera y también por am ama­

sado oon locho oonAenoaAa *  ooneontrada y aan coa loche 

froaoa, come tan&ion eoa 'lechó yoghoaraAa o tranafornada 
en oaalqalor ferma o com ma AoriroAO lAatioo eaalqaiora, 
t a l  o l qaoooi

M ta l  nado do realizar la mejora so&alaAa, comporta 
la  ino erp oración, adonis Ao lag proto Inas Ao la  locho, Ao 
otras substancias cortoniAas en la  propia locho o deriva­
do lAetioo^

Otro'mòdo do roalisaeión'do l a  no jora A* roforonoia, 
parfeeeionado y singularmente importarte, ooaoioto e n 01 
aditamento a lao harinas AostinaAas a la  fabricación Ao 
pastas paya sopa, paria, simólas o ama aaAlogoe y prodmo- 

toa doparadorla *  pasto loria , do lao proteina* té ta la * 

do :1a lechó", entraidas y proAigeridaa pee proceAimiertoe 

oapoeialos, que, entre otras meAaliAadss, pueden consis­

t i r ,  per ejonpla, or o l sigaio ato prooosoí al precipita­
ción, fleóalaclÓn y aoagalaoión do tedas la s proteins* d* 
la  Ieohs, cagoira, laotopratoira y etrao, por la  acción 
do fórno ntos haoUóotiees espeeialea y bao tor isa  liotieaa, 

aeidoprateo litioas, que a ,1a vos que soparan dichos pre­

te iras ds la naga liquida de la 10 ohe, lag  tra reforman, on
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wen modalidad eoneidsrablemento an* digestible, ana oaaa 

y 4* majorée efectos nstritivos? bi Betas protoInas prs- 
oipitadae y pro Aigor idas wan entoaoea senesatraiae y Ob­
tenidas on forma esmisAllia, pasteen e aAlida, ya wen por 

A filtraeiAn, prenmeio w eentrlfegasiAn o per préparas iAn 
on vacíe e per otro proco g irniente y acondicionada a wie- 

e ami amento pare en eonservaciAn y neo on a l momento prooi-

' para *1  oapleo AÔ-.'petwW 'M 't^  on caal^nie-

10 ra ta làe fermas aoneiomOinw  ̂ laa harinas ioe-

t inaine n la  fabricaoiAn io  parie, simólas, paetae para 
eopa, artionios io panoioria o pastelería, on proporeiAn 
qee peci a oscilar io l  ni. ge por oriento,, y ana rebasar 

o eta cifra , amasiadoloe on ia  forma nasal. eon beta aso­

le ' ' eiaei&h e adimiAn 4o protein s a lo prodsetos no no tonai oe,
se consigno nna mejora oetrnor&irnriame-nto notable y ie 

gmn valor, pnee ioe dishes alimentée pasan Ae ser pobres 
on entérine nitrogenadas, own en 1 o 3 per ciento soda­

mente, a sor wane alimentos nitregOneioe eme pneien efro- 
co ser nayer proporo iAn albnminiea ina laso geo la  minea car­

ne y loe huevos, conteniendo aAemís lea biirooarbonoe oe- 
rrosponAiontoe a  loé alimentos cita& csfpsnf*, pastas pa­
ra sopa, s í molas, art ie aloe íe  panadería o pastelería), y 

Son la  ventaja extraordinaria i s  yae la  parts protolnisa 

SB i s  lee miemos está eenetitsida per ins' proteínas ooncen- 
traias ie  l a  leehe y en forma predigerida orne anaónta en 
forma notable en valor dietdtieo, iigoetlvo y úBéritivot 

lee nuevos prod sotos obtenidee const ittysn nn nos ve 

y valioeieiiao elemento, no celo para l a  nntr iolAn gene-
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ra l sw Iw B pera&H&a Se toAaa aSaSàa y eanAieietwa, sise 

wâwmia as e lese sta 4 Seti tice y Aietetartpieo y ma rersa- 
Sera recesstitoyeste, ye pw aSasSs, .aat&a' prate isas a s 

a s  tratamiesto pwAes pasar par 'its praaeSs Se aaaaiaaits 
6 - aaloasBtaa minerales &e la Mata sw  Ma aespiertas a s

l&ate-prote issa  glieere foeferaSaa y calcio lacto-protoi- 

naa  ̂ la  g l la tra ioaíaraci&n Aiata pee Se aosoogoirao par 

Sifarastaa praoeAimiostoa, ¿ntra ello  a par a l  tratamien­

to Se Aiata# prate issa  e s  estas# hëmese y a l  PB a aeiâaz
10 conréale Ht# àas gHoorefaefata Se ealaia y Sa saaa y la

aaeaisa eflaiaa per as trataBioste a s  la  farsa Salsa par 
e l  aa.rbaaa.ta S# aalala pwa à  atrae aSiciesee Sa salea 
e&laiaae, eespeslestea para fermar lee glieerefoafatea Sa 

aaaeisa a aaaeisafaa aSlaiaaiK
16 par la  Saa&s a s  la  realizzoi&n prAetloa Sel ob goto

Se asta  Pateate, poSrA parlar toAa aaazto regista aaraa- 

tar aooaaoria a aireaastaaelal relatipaasste a  la  qæ 

aaseti t aye la  eacDcialiSaS Sel miemoi

S O' T S

SO SE RNÏHVimieA Ì
1 - osa segara a s  la  fabrieaeita Se paetae para sa- 

. pa, ai Miao, parte y aSs a # l a # a  # Ss articular Sa paaa- 
Saria y paateleria^ .a#ssistasts S s  la  aaaaiaeiëa a  la s '. 
herirás AeatisaSae a la' fabrioaoián Ae Ma s ita sse  pra­

te Saetea, Sa l a s  prate isas S" SSt stase la s sitrogesaAaa Sa la
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Z - Un rncdc A# re a liz a  ión A# la cajera Aa reforan- 
aia",' en eanformidad a l  ewal ea mazóla oon la  barina daa- 

tinada a la fabricación Aa loa paría, ad nalao, paataa pa­

ra capa a artienloo acÁleyaa a Aa proAuotes Aa panadaria a 
pastelería, l# c ^  aa  paira a deaaoada a aa acáaa a  cá zala 
la  z&caa caá loeba aanAanaada a can loaba fraaoa a dan 
loaba yaghoarada a trancfarcada a aaa aa A erizado lóoti- 

aa, t a l  aomo qaoaa a  otro, aacatldadaaa A tapad a la  hari­

na aa i tratada a l  práeOca Aa canip elación ordinario, to­
rre epondiento a  la  fabricación Aál pradcata Aaaaado^

6 -  Otro nade Aa realización Aa la  calara roinrindi­
cada en 1, an canfarcidad a l  acal aa asada a la  harina 

da eticada a la  fabricación de pardea aócalaa, paataa páre 
capa a caz anólogoc a de artied oc  de panadería o pacta- 

lc r ia , pretaicac entraIdaa da la  loaba y pradigariAaaí

-A - tajara an la fab rio aa iín  da paataa para capa', ad- 

znlae, parda, o Aa lea azdlogoe Aa a atoa pr Saetea  a Aa 
artloeloa Aa panadería o paataloria, an OáafaaMáiAaA a la  
eáal^' .y da aa.cárda can lee rainrlaAicaeianes 1 y y, ¡pe *H * 
dan a la  bariaá Acatiaada a la  fabriaacien da lea cZ"CBia- 
nadaa pradnotoa; laa pratainaa do.la loaba, antraidaa y 

proaigoridaa Hedíante el. siguiente praeaaa: a) preoipita- 

eión, fleedaaión  y eoagolaoiín dá laa pratainaa da la  

loaba:;' acecina, laetoproteina y atrae; par l a  'acción da 

Arco at as lAetieoa oapaeialaa y baatariac ldatioae, aoido- 
protaclitieaa, pee a la  vas qoa aaparandiabaa pratainaa 
A# la  maca llqnlda da la  loaba; laa tranafarcan an cna ne- 

dalidad aonaidarablocanta cas digoetlblo, ana cana y Aa 

aa jarea afectos nntritivoo; bj Zotaá pratainaa pracipita-

!
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daa y predigerid aa aon fM altatiraaente eenoeatradae y - 

obtenida en forma aemiaélida, paetoaa e ailida, par f i i .  

traoiin, prenaade, eentrifagaoiin, conce ntraoiAn a l ta- 

eio a ètra medie eqaivalente, y Mondieionedaa para aa 
eOnservaei&n y aao en a l  meaentopreciaoì

$ -  Mejora a a  la  fabrieaeiAn de paataa para' aepa, 

parda, aímeíaa y aaa a#.le$er.y Ae art io alea Ae panadería 
p  paateleria, aag^n rr-invinA^Aeaeiener 1, Z y A,, am eoa. 
fermi&ad a la  Otta! ab' eZeden a laa Mriaaa dertinaAar a  
la  fabriceoiAn le  loa eitadoa preAootee, lag prete ta n  
'Aa l a  '^aZa*; aatmidaa y  prOAlgáfÍAa'a eegAn gneAa rele- 

a la a a ia # ' aÂaaà'i))̂ ' faecltat ivano nte, glioerofeaferadaa e 
tratadaaeen .galea A e oalaiei coya glieerofoaforaeiAn 
paede eeaaegairao per Aivereoa procedinientesy, entra 

a llea , per a l  tratanirate Aa diebaa preteinaa.en catado 

lAacdr.y a l  PH a aa'AAer confa niente, e en gliconeicafetea 
da cala io y da aoaa, y In oaaeim eAleioa per aa trata- 

miente On la  forma Acida per e l  carbonato de calcio po­
ro a  etra# adicione a Ae aale a .eAleieaa, eenrenienteepa- 
ra  formar 1er glieerofoefatee de eaaeina e cace inatea edl- 

rìerrt
d - -in$eraa rn  la  fabrieaoi&n de paataa .para' a^pa, 

aAmeìaa  ̂parAa y ana OaRlegor y AO art io alea Ae pazade rig  
y peate lerlat

Aenata lep§eaente bbme- 

r ia  De script iva Ae nneve hej&a aecanegra- 

fAndar, eaoritaa por ana eela oara, nome-
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ra&as del 1 a l  9 y con ana lineaa namaradaa, 

a sn ves, de cinco an cicco.

Barcelona, 18 sep tic cebra 1941 

P.A.
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