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■' ‘ .INVENTOR: Don Josá Torta jada Puchades.- -

- La finalidad que sé persigue .'con este nuevo invento 
es la de dotar a los fabricantes de conservas vegetales,' 
así como a los ,fabricantes dje.fruta en 'dulce y mermeladas ' 

,de una nueva máquina para escaldar los tomates y demás , 
frutas y vegetales destinados a la fabricas,ídn 4é- conser­
vas para desposeer a estos de la piel con toda facilidad.

Se acompaña ün juego de glanos con dos figuras' o di- 
’bujos señalados con letras mayúsculas Ai ,y B. 'representan­
do la máquina, en dos, v-istás‘diferentes j)ara dar una;idea 
lo mas exacta posible de' $u construcción y funcionamiento.* 

La figura A> -representa la maquina vista pop uño de 
gus laterales^ll^na 1. yes la caja-dentro^de la .cual Va . 
instalado tqao4 el mecanismo. 11 nS'v2 sqn los-pies, que Sos­
tienen la maquina . Los números' 3 y k4 son" las poleas que 
arrastran el: 4apiz sin fiñl-ns1 o* e l pfi 6 «es e l deposito

in ferior,.dr vapor para ’ e l  escalado de la  fruta, e l  ns 10 
es :el tubo superior .de‘ vapor. también para el^escaldado'del 
la fruta, el.fia l í  es e l tubo de agua fr ía ,  log números -
12 y 13 son las duchas-; ds’ agua fr ía  que sirven paña lavar 
la fruta y para cierre de. escape del vapor, loSnutrniéros 
16-y 1Y (Son dos paredes: papa-cierre dé salida’^ e l Vap’or, ' 
los  nfi 2Q y 20 son'los tubos conductores de-vapor y e l 
na 1 es la.salida del egue. ‘ ^

..La;'figura B»' representa la máquina vi'dta en seQcion 
t̂ñañiíVeSfí5ñli';: -.-Sili 'US^M-son duchas, de agua fr ia  V cierre de 
Vappr . e l na 14 es*;el tubo-general' papa-, entrada de vapor,

- e l  n¿ 3,5 es la  poleamotriz que pone, en movimiento las 
poleas del tapiz s íp ,fín , los námpros 19 y 19 son Las du­
chas- de -vapor y los. na 20 y 20 sqn los tubos conductoras 
de vapor qué, alimentan las duchas ,19 y -19.
•1 . ' MfCIONMllNTO. -  ^ara .paner ,en marcha 4 la, maquina se
le  pondrá úna transmisión directa o por medio de correa 
■a la polea motriz n-‘- 15 la^cual acci¿narárlás'.poleas*n®
..3,'y 4'.que a su vez pondrán en marcha e l tapiz' sin fín  na 
5. Por la- tolva o entrada ña 7 se introducirán los toma­
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tes o la fruta’ crae s'erá transportáfia por el .tapiz sin fin  
a la salida na 6. Al paso dé la  fruta, o- toma-tes por el ' 
¿tapiz sin fin, estas recibirán únydóble, baño de vapor a 
‘temperatura muy - elevada que saldra de los tubos iifi 19 y 
19;. Uno-proyfecta e l •vapor de arriba ha c ia aba jo sobre la 
fruta'del tapiz sin fin  y  el otro proyecta e l vapor de, . 
abajo hacia'arriba.cogiendo..la 'fruta entre las dos. corrien­
tes ide^vapor due/la dejará escaldada' en el acto y en dis-- 
posición de sar quitada la piel d-.e la misma con, .toda faci­
lidad,' y para que .el vapor no se vaya áf los lados lleva. . 
la maquina dos paredes, eá la.;parta., interior .de las ;poleas , 

J que tío retienen en. e l :interior.4e las mismas.
En la, partequperior del tapizx y' con el ím  de que no
sean un obstáculo las paredes-ue:retención del vapor para 
el paso de-la'lrñta se hadispuésto un sistema de duchas - 
de' agua; fría números ,12 y 13 en forma de domtinasr qué' iin- 
pi,aen el escarie de vapor por ambos entremos del' tapiz sin 
i ib , Como ya hemos dicho anteriormente el agua dp’la ma­
quina .sale al.'eacteridr por.la'salida na 21.
, Ds. ío^a; mr© > puesta la' maquina‘ en1 marcha y abiertas 
las corrientes do .agua fría y,de vápor_solo' hay qué poner 
los tomates y la fruta en la - tóiya: na; -7 para que pasé al
tapiz: sin fin  5 dónde es escaldada y i sq: recoge' a la sa­
lida n¿ 8, trabajo sumamenté'Sencillo que puede;ser eje- • 

i cutado por cualquier ;trabajador qin conocimientos especia­
les.-. '- ' v i ' • •/ '

. Esta máqüiriay además d e .seii totalmente nueva, tiene 
la ventaja sobre todas la dejaás.conocidas basta la fecha, 
de poder ser mane jada por' cualquier muchacha» -:v ■

Con esta maquiné.se escalda la fruta sin necesidad 
á e sume rg irla -o, ponerla en contacto, e<5n ,.agua irviendo,; por; 
lo cue no .absorbe agua»’v 1.a fruta sale de la misma como
si no hubiese sido escaldada. yi-'i

La'1 fruta es caldadada por ‘esta maquina cuesta.mucho 
menos de quitarle la r ie l  y queda entera y en mejores con­
diciones que la'escaldada directamente con agua hirvien- - 
;do.i: ':■>) .•-/y .
..y  . Otra 'ventaja consiste en que al no absorber agua* 
salé...la fruta totalmente entera, tiene menos desperdicios, 
y  por lo tanijó, .en-igual cantidad 'de -fruta escaldada áe 
obtiene un numero mayor de botes da'conserva. ■ .

■ Como a la * salida .fe;, la-;frtta-;eécalda:dá; por e l tapiz 
sin ■ fin. recibe, la.ducha-de j.agua' fria. ,;:.d.üé.aá;'lá:;.|rúta'; o . ■-. 
tomates en condiciones-dé poderse pelar inmediatamente,, 
sin necesidad de sumergirla en.agua fria, p.or - lo que con­
serva su buen estado, y no se-pierde tiempo paró•verifi­
car el pelado. -' y  y  ■ y ---y^ yyy .-

Esta maquina se construirá en toda clase de materia­
les y toda clase - de tamaños, e l vapor de. agua1 sq fabrica-'

. rá en recipientes apárte- de uso corriente y-.será digtri- : 
buido por la red.de tuberías’y duchas descritas.

Vt M M .

.J&yesumen.^ Invención cuyoregis tro se
solicita, reqaera sobre .las reivindicaciones siguientes: 

1&-.Una.máquina; para escaldar productos agrícolas pa-- 
ía conservas, - caracterizada .porque:dentro de, una ca ja me- 
"tal-ica' sustentada por sus pies, v̂a' montado un ̂ mecanismo . 
con dos poleas y un tapiz'sin*fin de tela metálica'.

: 2A- Una máquina para escaldar productos'agripólas, ca­
racterizada, -'Semin la r e i v iM i^  el ;
meoánismo descrito es accionado por la polea motriz colo-
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.cadañal exterior'que. recibirá.la fuerzo bien'"por engrana-
■íe'^^Qtb^d^jÉ^'Wáio (5e\c.tíiTea, / .........
" $*y.í&a-'"maqui'iia.í.pára:. 'espaldar:. productos,, agrícola S^ca-.

las fejYiEdicaóionés anteriores.porqué. 
ea-, la parte super-ioré j.uférior del xa-
4>«*rk w ¿  ■ ^  i**.-• x, «;>*•' ;1 T v k - » » . ; >^i» M. piz ^iíí:fín  unos tubos por;los-qué llega/:el vapor gue.qfie- 

• sobré’ la /fruta*''en dás direcciones distintas, uno proyecta 
■el vapor v,hacia abajo y el'otro-había arriba, cogiendo los : 
productos entre las dos corrientes de.vapor*

' I a- Una mqquina para- escaldar' prodüctqs agrícolas' para

irnos dispositivos para duchas der'sgua.fria que además de 
lavar la fruta evitan el escape de vapor por los extremos. 
V ' 56- Una máquina para escaldar productos* agrícolas para 
; -conservas; ^caracterizada, • según:lab; reivindicaciones/ ante-
• . -V» ■?' f-\ -V» M n  : i n  0  ■ 1  ^  g  . -v* 4* ys; TT\ 4'tf«Í*Íf*l • . . j '  « ,í :, <**i £- ' J  >1- J±//_ ■

üm ĉ cja j r
/ divisorio'que impide

6a* Uná máquina .para•„escaldar productos /aerícolas rara

en uh extremo.de la mismá* . . ., v . . , , ..................
76- ge reivindica por ultimo,- ‘como/objeta sobre el que 

• ha de récaet la Entente de Invención qué.se- fe lic ita  »UNA ■ 
mQUHA E&RA ESCALDAR PRODUCTOS'AGEIC0EA3, BUBA CWSffiVAS»
- ' - Todo conforme 'queda descrito.-en la présente memoria,
que consta de tres paginas escritas' armáquiná" por una so­
la! cara y dibujos que se -acompañan,' ■ ^

- ' ^Madrid- 10 de Septiembre de 1941
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ESCALA. VARIABLE 
Madrid 10 septiembre 1941. 

ALFONSO UNGRIA
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