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"PROGELIMIENTO PARA 14 OBTENCION DE PREPARADOS DEI?IEADOS
AL REIZENO DE BOMBONES Y DULOES O A SER MEZOIADOS GON ZA
'HASA DE EII0S O A APLICACIONES ANAIOGAS®

MEMORIA DESCRIPPIVA

) Se refiers esta Patente al mejoramisute &s los dombo-
ms y cheeolates ordimrios y artioulos anflegos de confi.
teria o putohg&i msdsante 1a inoorporacifn de fermentos
&s yoghourt en alta comentraeibn y completa vitalidad,

b afisdidon & la orems o fonlant &6 los bombones o & l1a mase
' 3 uhuehto% _ . '

Is essnoia 86l procedimiento, nusvo en Espails; consis-
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te on la obteroibn d¢ wedios bacteriolbgicss especisles pa-
ra oultives &8 yoghourt y otras basterias Uotioes uluL
nales, oom0 por sjemplo 1as bacterias do 1s loche uusz:x;
1la, las dol hﬁx’i‘ las de) k,u‘u‘ y otras leches blctuct!;;-
on;v pogun los euales medios; aparte la cbtemsibn de oul
tivos ocontenisnie tolos los elementos mas adecusdos pare
ol demerrollo 8¢ lap dichas butorh-é oon adicibn por
sjemplo de substanoiss biolﬁsio;s a,prcpécito'.: 20 praoctics

un proceso d¢ tampormamiento, para evitar lop extremos 4o
acidiricacibn 163;00 porjuiioialies para la vitalidad de lag
bacterias, lo qw, junto con ls formacibn d¢ Gna ouwdbisrta
anaerbbios protectora de las oremas, permite proloxgar en
un grado oxtraoraimru;‘ inclugo por warios aﬁu; la vita.
11404 &e las bacteriss loticas: |

El procese de¢ tamporamiento a qus se ha heeho n!au#-
oia; pwie oonsistir en la imtreduscifn, en los miios de
_-utivﬁ de pales Livalantes o caracter b&nioo}-’ ospases de
transformrse en seles boncbisicas adsorvisnie los ioms
foides produoidos por 1la sctividad de las dasterias uoti;

‘oas y oon ouya abeoroifn se evita la susesiva y progresiva

aoilificacidn del mdio gwe perjudicanio la vitaliled de
las baoteriss termina con su mrta%

En su benjunto y limeas gomerales y esenoiales el pro-
osdinisnte para la fabricacifnm de los preparsdoes ¢uws 208
ut:pa;:i' destimdoa &l relleno d¢ dulses y bombones » & sy
insorporados & sUu mash ¢n oexalguisy formm o & aplicacioms
n.nﬁlogu\?; Muprouo*;-vdo‘lin del tamporamiento en la forma
inl icada n otra orﬁunlnnto; 1s scensentrac 16n 40 1 leche
o dorivado 1botico Zerpenmtade, xediants deshidratacibn a
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baja temperatura (preferiblemente exntre los treints ¥ oma-

renta gralos centigrados) o medisxte evaporscibn por aceifa
do aire calentalo s menoco d¢ oimuenta grados, ¥y 1s adi.
¢ifn, simltaresmente o postericzments a la concentracifa
cszomafgi és swstaroiss varias ds oarseter »ame:mf
tal harine, gm- u otra;, ¥ asunohr;

Is wess, comsentrais y tempozala,seghn s ha dicho o
en otra forms oqunhnto; e8 inserpors al fomlant o 4 la
pasta &e ulu:n‘wll.cum'.w ° o‘rcm 0 a.nﬂogo; on proporaiones va.
r:la.bln{ peghn convenisncia y :mluaaﬁ 7 1a maae resul-
tante, guhdividilda en pereloma‘; 08 recublorts gon WA ga.
pé tisladora que pieporciom cenliciones amserfbioas; oapa
¢ pusde com}sﬂr on uns envelturs ie manteoca de oap&o;_
agar, goms.mi aguoar scaremelaleo u otra equivalente; Fi-
ulunto ol preparado resultante pusde ya #xr recubierto
de ohocalato';' poers formmoibn de wn doxbén, o pusde ser au;
80d0 oon la pasta ds chocolate o destinarse simplenents o
servir de vellens a pastas de huunﬂﬁ & ser belada pars
su consumo oomo manteocsade 0 a aplicscioms slm.thrui ‘

En 1a préctiss 8ol procediaisnto relasiomsds polré va-
riares todo ouanto revista oaraoter aseeseris o oircunatan~
oinl relativamente a su o-nmmuu% En pdﬂiumﬁ polrs,
por o:owhﬁ* practicarie sl tampomamiexte & qws se ha heohe
roforencin indietintems nte mh la lechs en proceso 8¢ fer.
mntacibn o scbre el proedweto ya fermentado ¥ c;ou-mrua;
Ello, oomo otras varisciores saemmuhl‘ﬁ e comprenis gon
pormotaumo oompatiblas eon lo que oenstituye la esencia.
lidad dsl proce? imhnto'; oo aleansapio a eonstituir varis.
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oibn fuplamentel de 6gtes

8E REINVIRDIOA 3

1 rrauaMMo para la obtomﬂn e preparades
dentiiadon al rellenc de donboms y wlou ° & 30T D3~
¢lakos con su Was 0 & splicaoiones anflogss, en sonfor-
midad al cwal une leohe ¢ produsto léotice tratados por
ferumntos mtho- maieimha‘ﬁ‘ talss por sjemplo los
del yoshou:t?‘;:'4hohn”aou6£1hi‘ ksfir, kousis u otrs 1o
ole buiﬁotua; son sometiles & Fu proseso de comen-
trec 163; miiants dehidrataciln o evaporscibn & tempera-
twa inferior & los cimousnta grados, y se agregs a los
mismos una ¢ varias swbstanciag nlm.ms;; tal harine
4 tslod‘; y zuut;tivmmo usmar; ¥y ol yroduto\ﬂul-
tants o0 amags oon la orems ¢ foplant ¢ sus saﬁhgu; dep-
timdos al rellsne 8¢ loz bombomes 0 dwnlees o0 a apliea~
eloms similaress

£ = El spdicsdo prwdmumo. en el qu, antes ¢

tespuis e ls concentrecifn & quw ©e taes referexois en

la reiwrindicscibn 1, ee practioa um tampsuisacibn del
prodwote fermextado, ¢ On tcrmmuﬁn‘; ouys tamponiza~-
¢i6n pusde eensistir en la sdieibn de salss bibkeicas
(%815 por e Jemplo, dirosfate méiics) espaces de tmnsﬁor-
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8 on Salep monodsicas absorvienio los lomes Gct&g» pro-
dusides por Ia sotividal de las basteriss lhetless;

3 - E1 indicalo procedimiento, en qonsenuu &l owml,
ure ves ammpado ¢l producto bacilictico, concentrado y tam-
pomdo; son 1a orema o fonlant ¢ sus similares y dividida
s mesa regultante en porciomss, #e recubren §stas de wm
caps sislante comstitutiva ds wmw oublerts umr&bm;
ouya oaps aiglante pusde foramrse cem gchtim; SBY; aru~
aar acanmladoﬁ mantecs de oscno U otra substansis equi.
valente, puiienio sntonces el produsto o preparado obte-
nido ser recubilsrto & em ves con ahouhtl,.* hojaldre o um
put-.-emlqmu de confiteris o duleeris o sex m.rpuu;
to en omlquier otra forms o durls splicscibren anfloges o
mluu’ sey consumilo sin s unu;.mu;:

L 3] m.‘ inticade provedimiento en ol qu. oome mun-_
te 4o lo expweato en ls reinvindicaoisn 3, sl preparsde ob-
tonido es ammsado oen el checelate o pasta somstitutive
dol dules o boubln pars korm unk mAsa o tode homogemso
oen ‘ls |

6 « Procedimisnto para 1a ebtencidn de preparados
deptirslos al rellenc de boabores y tulces o & ser mum
dos oon 1a meaa ds ellop o & aplicacionss a.dlogu‘%, !

o S Conata 1a
presente lsworia Deseriptiva de seis hojss
meoAnografisdas, sseritas por una sola ea-

re, con sus limsds rumrsldas ds oineo ¢n
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