
1 -

POR DEFECIO DEL GRiGìNAt----------- ----" 154077
P A T E N T E  DE I N T R O  B U C C I  ON 

Per Aiaa aNM

* ^  ^  .JB sh ...... n .
la  aaalanallAaA $ap*aol*ì ra a Menta an Tay (pontara&ra) ̂
Inatitatn Raaall^ Paga Aa BabwA&naa; p a n :
"BROCEDIMIENTO BARA LA OBTENCION DE TRE?ARABO 3 DE3TINAD0S 
AE REKEENO DE B0MB0NE3 Y DULCES 0 A 3ER MEECM003 CON IA 
NASA DE EIDOS 0 A APLICACIONES ANA10UA3"

ME MO R I A  D E S C R I T T I V A

I Sa rafia ra anta yatanta a l majoramianto Aa laa NaaAa-
aaa y ehaaalatam erAiaarioa y art ionie a anAlag^a Aa aaafi^ 
tarla a paatalaria, aaAianta la inoorporaoiAn Aa forma ntoa
Aa yo^oart an alta aoncactraoi6n y aaaplata vitalMaA,

A aaaAMoa a la  oranA a faMant Aa laa baaèaaaa a a la  aaaa 
Aa ehoo alata i

la  aaanola Aal praaaAimianta; naave an Eapa&â  eonaia-
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ta  an la, bbtenaián Ae mtAiea baeterlolágieea capeóla lea pa­
ra  onltivoa At yeghenrt y etraa baeterlaa láotioaa nella i-  
nalea, came per tStaple laa haetarlaa 4e la  lathe aeíAáfi­
la , laa Ati kafir; laa At! kenmia y etraa lathee b a e ilie ti-  
eae, at gw lea e cala a mallea; aparte la  obtenelán 4*. onl­
tivoa eontenienAa toAoa lee elemantea w e aAtetaAoe para 
e l  Aeaarrelle At laa Alehae haetarlaa, eon aAioiSn per 
t jta p le  At eehetaaeiae hioUgieaa a propáalto, at .praotlea 
an proctao At taaponamlento, para t r i t a r  lee estranea At 
aelAlfieaolán lánloa ptrgaMelalea para la  vitallA ai At laa 
haetarlaa, lo qnt, lente eon la  format l ie  Aa tea o d ie r ta  
anaeríblea prêta et ora Ae laa eremaa, permite prolongar en 
en graAo extra er A Inarie, ineleae per varlea aßoa, la  v lta­
llAaA Aa laa baeterlaa lÊetieaa;

81 proeaao Ae tamponamlante a qnt ae ha, haeht re fe re z  
eia; peeAe oenalatlr en la  lntreAatelán, en lea mtAiea Aa 
an ltlve, At aalaa Aivaltntta At ta r a t t t r  h ie lte , eapaeee Ae 
tranaf or maree en aalaa benebâalaaa ahaervltaAe lem lenta 
áaüaa preAnalAoa per la  a e tlv lla l Ae laa baeterlaa Ü a ti-  
aaa y een oaya ab aero l in  ae evita la  aneealva y pregrealva 
aelAifieaoi&n Atl mtAie qmt perjn lléanlo la  vitaliAaA Ae 
laa baeterlaa termina con an mot r te ;

En an benjnnto y lin taa  gant ralea y aaenoialaa a l pro- 
eeAlmlente para la  fabrleaeiânAt loaprtparaAea qmt nea 
oeipan, AeatintAea a l  rellene Ae Anlaeo y boakonoa e a aer 
inoorporaAoa a an anaa an t ta lq n ltr  forma o a aplleaelenta 
anâlogtb; cómprenle, aAenâaa Ael tampenamlente en la  ferma 
inAleaAa n etra eqmivalontt, lo  eenaentroolán Ae la  letha 
e Aerlva&o láctico  fermentalo, mollante AeahlArataeián a
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haja toaparatara (proforihlonanto entro loo tre in ta  y o ra­
ro nta yadoa contlgradoa) a meAianto ovaperaeiAn pw  aeeiAn 
Aa aire calentado a menea Ao oIncoanta graAaa, y la  adi- 
§1.6^' aimaltanaamanta a poetartornenta a la  eoneantrae iín  
orpraa&da, Aa snhatonoiaa variaa la  carácter ah servente, 
t a l  harina, taina a  otra, y aawars

la  maaa, coneantráda y taapon*Aa,eegán aa ha dicho a 
an e tra  forma equivalente, ae incorpora a l  fondaa^ a a la  
paata A# ehooalata, o aroma a análoga, en prepáralo na a va­
r ia b a n , aag&n eonvonianeia y finaliAad; y la  aaaa ranal- 
tan ta , eah&lvi&l&a en poreionoa, aa roodbierta aan naa aa- 
pa aisladora que propereiona condioionea anaorAhicaai vaya 
que puado conaistir an una onvoltara Aa mantaoa Aa oaeae, 
agar, gala tirá , aerear acararalaAe a otra equival# ato; y i- 
nalmanta e l  preparado roaultanta puado ya aar raechtarto 
Aa oheoolato, para formaoiAn Ao an hozhAn, o paca* aar ana- 
oado aan la  paata de chocolata o A*atizare* alaplamoata a 
aorvir Aa ra llona 'a  paataa Aa hojaldra, a' aar halada para 
an aonanno o orno manteoado a a aplieaeionaa aimilaroa;

En la  práotioa Aal preooAimionto rolaolonado podrá va- 
riaraa taAo amanto rovlata oaraotor aoooaerio o oirounatan- 
a ia l  ralativamante a an cacaotalidad; En particu lar; podrá, 
por o jeaplo, practicar ao o l toaponamiento a que ao. ha .hacho 
rofaroM ia indiatintamanto aohro la  lacho on proceso Aa for- 
aantacUn a aohro o l prodwto ya fermentad o y coree airada; 
E llo; o orno otraa variaoionoa eeoidantalao; aa ooaprozdo aon 
por fe otamanto oompatihlaa oon lo qae qonatituye la  oaonoia- 
lidad Aal proco? indo nto, no aloa.naa.ndo a oonatitnir varia-
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oi6n fmndamantal de ésta;

N O T A

SE REINVINDieA !
A -  Procedimiento para la  obtenci6n do preparadoa 

daatinadoa a l  relleno Ae bambonea y dalo#a o a sor nas- 
elaAoa can an anea o A eplioaoiorea a adía gas, an oenfor- 
miAaA a l emal ana loaba a proAmato láotlaa trataAoa por 
forma atoa lAotiaoe mal la Inalo ay tala a por ejemplo loa 
Ael yoghoHrt, loaba aoid4fila, icefir, kemmia m otra la - 
eba baeilAotioa, aon aemetiAea a pmpreeeae Ae oonoen- 
trao i6n, me Alante AabiArataeiAn o ereperaelAn a tempera- 
ta ra  inferior a loa einomanta graAoa, y ae agrego a lea 
miamea ana e variaa embotanoiaa abaorventea, ta l  harina 
y taloa, y facmltativamante aamear, y a l  producto re omí­
tante ' oo amaaa oon la  oroma o fonAamt o ama anAlogea, Aaa- 
tinaAoa a l  rallona Ao loa bembanaa a Amleee o a apliea- 
eienee aimllaraat

A .  El indioado procedimiento; en e l  ame, antee e 
de^pmía de la  eenoantraeiAn a qma aa baee refereneia en 
la  reiarindieaeiAn 1, aa praetioa ana tampemiaaalAn Ael 
yredmete fermentado, e en fera*ntaci4n, emya tanponiaa- 
eiAn paede eenaiatir en la  ad ie iín  da aalee bibAaiaaa 
( ta l , per ojeaplc, difoafato aAdico) eapaeoa Ae traneior-
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a* *n sala a monoblaloaa abaorvlonlo lea lo na a loIleo  pro- 
AaalAoa per la  ao tiv lla i A# laa baetari&a lie tieaa .

Z -  B1 iniInaia proeallmiante, en oenfarmlAal a l  oaal, 
aaa vaa aaaaaio a l  prolncto bacllic tieo , concentrado y taat- 
panada, aon la  orano a fondant a aaa almilaroa y Alvi! Ha 
la  na.aa raanitanta an poreionea, aa raoubran 4atta  da aaa 
capa atalanta eonatitntiva Aa aaa oObiarta aaaardbioa, 
epya capa aialanta paada fornaraa con gelatina, agar. aza- 
ear acaramelado, manteca Aa oaeaa a atra cabotane la aqni- 
valante, paAianAo antonoaa a l  pradaato o preparado obte­
nida ser racabiarto a an va* aon eboaolata, holalAro o ana 
paata oaalqniara Aa oonfitarla o A alearía o aor intarp aca­
to on oaalqniar otra forno o Aarle aplioaoibnaa anilagna o 
inelnao aar oonaaniAo a in  nao alitamlantoat

4 -  RI inAieaAo prooaAimiamte an o l qaa, oona varían- 
to Aa lo aapacato an la  ra ine indioaeiln Z, a l  preparado ot­
tonilo  oa anaoaAa aon o l chea alato o paota aonatitatlva 
Aal Aaloa o boaèin para formar aaa aaoa o to le  bonoga neo 
oon 434

6 -  ProaoAimiento para la obtonoiin Ao preparai oa 
de atizad oc a l  rollano Aa bonbozoa y Anloaa o a aar meaol*^ 
Aoa oon la  naaa lo ollea o a aplioaoionoo a ñ iló la :

Donata la
praaantà Memoria Deacriptlva Aa aoia hojaa 
meoanografialaa, aaoritaa por ana oola ca­
ra , con ana limeaa nana ralas Aa oinoo an
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cinco y ellas mismas nnmera&as, a sa yes, Asi 1

al 6;

Baveslona, IB 3alio 1941 
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