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FATENTE DE INNENCION

vor 20 aios

DPara "Un procedimiento para la produccidén de leche vege-
tal semejante g lg leche animal®- -~ « = - - =« - =« - - -

a fgvor de D, Alberto PONTAVA AIMEDA, de nacionalidad y
residencla espaiiolas.

HEMORTA  DESCRIFTIVA

Mediante el procedimiento que constituye el obje-
to de la patente de invencidn a que se refiere la pre-
sente memoria descriptiva se consigue obtener una leche
vegetal de poder nutritivo equivalente al de la leche de
vaca fresca y mucho més asimilable que esta ¥ltima, pues-
to que las grasas y protefmas Gue la misma contiene son
de origen vegetal, y el producto resultante es de fdcil
digestidn por su misma naturaleza,

®l procedimiento en cuestidn se funda esencialuen-
te en obtener la leche vegetal de que se trata mediante

una mezela de leche de almendras y de leche de soja, pa-
rg que se produzca el resultado que a continuascidn se ex-

plioa.

sabido es que la leche fresca de vaca contiene
ap§oximadamente iguales proporciones de grasa y de pro-
telna.
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Le almendra (AmY%dalus communis) contiene aproxi-
madanente 24 ¢ de proteina y 50 % de grasa.

la soja (Soia hispidaj ¢ontiene aproximadamente
35 - 40 % de proteina y 18 - 20 % de grasa.

Es decir, la almendra contiene proporclonalmente
menor cantidad de proteins que la leche animal y una pro-
poreidn mayor de grasa, y la soja contiene mayor propor-
cidn de protefna y menor de grasa.

Mezclando por lo tanto en proporciones adecuadas
1a leche de almendra con la leche de soja o sus materias
primas, se aumenta el contenido en proteima de la prime-
ra de un modo proporcional para suplir la deficiencia de
ls mismeg proteins en la leche de almendra.

En una palabra, bor la mezcla de leche de almen-
dra con leche de soja se puede obtener una leche de con-
diciones nutritivas semejantes a la leche fresgca de vaeca,
y en la realizacidn de esta mezcla consiste sl procedi-
miento Gue constituye el objete de la patente de que se
trata,

La lecue asi compuesta puede ser sometids a con-
centracion para obtener leche vegetal condensada de exce-
lentes propiedades nuiritivgs,

Parg mayor ilustracidn de lo arntedicho, damos a
continuaeion unos andlisis ti{picos de leche de vaca con-
densade (Lirchner "ifilchwirschaftn):

LECHE ENTERA CONDENSADA IECHE DESURELADA
gon azdcar sin azdcar condensada con azdcar
Condensada a 1/4 de su volunen
a 1/2 ge primitive,
su volumen
primitivo,
Agua 27,9 66,9 27,4
Grase 9,6 9,8 0,9
Protefna 10,3 8,9 f 11,6
Azdoar v
de leche 14,2 12,5 13,6
azdear
f{e cana
(anigdido) 96, = 44,9
geniza g 139 2,2

100 100 100
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4 continuacidn detallaremos algunos ejemplos de
ejecuclon del proocedimiento.

BoLMPLO 1

Parg obltener cualyuiera de los tipos de leche arri-
ba indicados, se procede a triturar en un molino apropia-
do las provorciones mezcladas de glmendra y soja que con-
tengan la relacién de proteina y grase deseadas, y se
hace ung extraceidn mcuosa con agua estéril, fria o teum-
plada, yu sea por lavados repetidos en el mismo extractor
o bien por lavados en serie con el fin de obtener una ma-
yor concentracidn inicial. Se filtra a travds de una te-
la metdlice muy fina o se homogeniza, y se procede a su
concentracidn a alto vacfo, a 40 - 55¢ ¢, hasta la mitad
de su volumen, Después se le arade jarabe de azicar pre-
viamente filtrado y esterilizado, en la proporcién nece-
saria, por ejemplo para que el producto final tenga de
48 a 50 7% de azdcar total, y se continia la concentracion
a la temperatura mds baja posible, 3¢ envasa y esterili-
za, resultando el producto con una composicidn equivalen-
te a la expresada en la columne primera de gndlisis.

EJEMFIC 2

351 se desea obtener una leche de alumendra y de so-
ja con una proporeidn de azdcar equivalente a la de la
leche fresca, se efectia la adicidn al 14 7 de glucosa O
sacarosa csloulada sobre el producto final, y se concen-
tra & un contenido de agua de 66 ¢, resultando una cOmMpPO-
sigién.equivalente a la seitalada en la columna segunda de
anélisis,

BIENFIO 3

a6 procede por separado a la trituracidn y extrac-
cidn de la aluendra y de la soje, y se mezclan los jugos
en la vroporcidn exacta que el andlisis indigue que con-
viens para la obtencidn del tipo gue se guiera obtener,
siguiendo después tal como se ha conslgnado en los ejem-
plos 1 y 2,

EdEMPIO 4
Preparacids de leche fresca de aluendra y soja,

de composicidn equivalente a la de la leche fresca de
vaca.

Ia composicidn media de una buena leche pura de
vaga bpuede resumirse como slgue;
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arase 5,4
Proteina 5,4
szdcar de leche 4,7
Cenlza 0,7
100

Pare obtener une leche de aluendra y soja de comdo-
sicidn equivalente a la pura y fresca le vaca segin el
anélisis que precede, se realiza proocediendo a la exirac-
¢idn compuesta o separada de la aluendrd y de la soja en
las proporciones gue resvondan al andlisis antedicho para
obtener una relacidn de grasa y proteina de 3,4 % en aglia
estédril, a temperatura de 20° - 38¢ C.: se le alade la
cantidad de azdcer de uva {0 de oauam o de remolacha) que
sea precisa pare llegar a la concentracidn de 4,7 4 que
tiene la leciie de vaca, ajustdndola exactamente a la com-
posicidn centesimal deseada, Se pasteuriza y howmogenice,
nars expenderia fresos al dla,

En los ejemplos anteriores las cifras de composi-
0ién y de temperaturas de obtencidn se consignan como da-
tos ilustrativos, sin que constituyan condicidn precisa-

o limiten en modo alguno la amplitud del procedimiento
sobre el cual debe receer la patente, no habiéndose dado
los propios ejemplos més Que a t{tulo de tales, sim que por
su exposicidn quede restringido a los mismos el objeto de
la patente de referencla.

roe T4

ror la patente de invencidn a cue se refisrs la
oresente meworla descriptive se REIVINDICA:

1.~ Ia jropiedad y la explotacidén exclusiva de un
procedimiento para la produccidn de leche vegetal seuwe-
jante a la leche aniumal, que ssencialuente consiste en
mezolar leche de almendras con lecihe de soja o. extraerla
de una mezcla apyropiade de alumendra y scoja a fin de ohte-
ner un producto gue contenge aproximadamente las mismas
proporciones de grasa y de proteina que la leche de vaca,
por consecuencia de los porcentajes de ambas materias pri-
mas en proteina y grasa.

4.~ Ia propiedad y la explotacidn exclusiva del
srocedimiento consignado en la reivindicacién precedente,
ya sea ,ara la preparacidn de leche condemsada o de le-
che fresca scmejante a la de vaca,
Z.- La oropiedad y la explotacidn exclusiva del

e
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objetc de la patente, sean cuales fueren las circunstan-
clas que concurran con su esenciglidad definide en las
anterlores reivindleacilones, cual objeto es:

"Un procedimiento para la produceidn de leche vege-
tal semsejante a la leche animal™,

Conste la presente wmenmoria de clneo hojas folisdas,
esoritas por una sola cara.

Barcelona, % de Julio de 1941,
2, b, de D, Alberto TONTANA ALWEDA,
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