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La presente patente se refiero ala obtenoién de una bebida ,

\ alcohclica a base de naranjaa.

Sabido es que de las frutas se obtienen prodnctos tlcoholicos,
de la uva el vino, ‘de la munzana 1a ‘sidra y tambien de 1a pera se
obtiene una bebida.l. o ' .

Aaimi-me de 1a naranja so puede obtener una bebiéa qug‘snatituye

al vino, oerveza, aidra, ete, etc, consigniendole un ‘producto de

. cualidades ténicas, higienicas, eetomaoalea, alimentioias b 4 refres-

cantes. Lo L
El. prooedimiento de obtener ‘esta bebida conliste en:fermen=
tar la'naranja pgra,quo.produzct el alcohols para\ello se expri-.

me ‘el jugo de‘iasunéranjas en agua3y fe macera en la miama la car-

; ne y cascara,’ ha-ta que fermente, en envaae de- madera, preferible-

mente de robles una vez terminada 18 fermentaoién se agrega -tani-

‘no y si se oree oonvaniente, nna queﬁa cantidad in acido oitrie

6o Y tértrico.

: 81 88 deaea aumentar el gradc alcoholico se adicionn azuocar
pafa que e la vez. fermente y produzoa mayor graduacién de alcohol,

Une vez terminada la operaciﬁn 8¢ retiran las partes solidas

|y se enclerra eb los envases en,que se presentan en el mercado.

En resumen la presénte patente recae. sobre las sigulentes
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18, Un procedimiento para. obtener unk bebida. aloohslica @ base

de naranjaa cohsistente en megzolar -en agua el jugo de naran=-



Jas b macerar ln oarne v piel dejandolo envasado prererible-
mento en madern ‘hasta que termine de fermentar, agregando
tanino y una vea.terminada la fermentaeidn y retiradas las

partes: solidas se enoierra ‘en loa envases apropladcs para ‘1a

5 E \venta. )

28, Del prodédiﬁiento‘rei§indicado‘anteribfménte'y‘eﬁ‘ei'iﬁ pare
| tiuularidad de que para aumantar la ’uerza gl coholica se
adieionn al agua ¥ Jugo de naranja ‘azucar. ‘ ,
. S%.- 'pel procedimiento reivindicado anteriormente y en 61 ol que
i 1o o al prpducto’Se adhiqre.un 4cido vegetal (qitrice o tartrico)f
4L, 'Un~procgd1mientqlpara obﬁener une bebida alocholica & base de
.naranjns t@l‘y'éomo le.desoribé ¥ réivindfcﬁ;antergﬁrmenée.
La ﬁéésent6~memoria cénsta de dos hdjas eseritag-por‘una
'sola carsa; la primera de 24 lineas ¥ la segunda de 12,
Kadrld 24 ge Julio de: 1941. b '
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