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Patente de invención 

por

veinte años que se 

s o l ic i t a  a favor de

Pon Manuel FORTEit TOM&S, de nacionalidad española, residente 

-en ,Ribár.ro:.ja'(Valencia). '

' ' ' '''. '' ' '

^Procedimiento in d u str ia l de obtención de'.harináí;;del'ffutól*dei; 

algarrobo, mediante separación de su -simiente y ::trl'túra;%óñi'' 

de su carne, destinada a la  fabricación. de''.nRo&ó;l&^^'''^apR;.l. ; 

cable a mezclar con productos a lim enticios y otros u so s,in d u s­

t r ia le s ,  a s i  como para p ie n so s".

- s '1 A  , .1 D E S 0 R i  P T I V Ai ''i Y

Gons.i st e l l a ' ex p resad atp at^

;..''.'',;:'!'.dími.'eñfp' ÍndUstriá,l ,aplioado % :obt^er^)áliiRayprp 

.de l a . algáffo.b.a',;-apÍic.añdo e l . resultado' ob:.t'eñido¿^

..'.Ifin es, todo e llo  de acuerdo con la  ap licación  debida a que,

\ .S ' .'el'..resultado indüstri'a l apetecido resulte',loi.m :é^

lH ásta ..la  fecha el; grato, del alggrrobo.pafa fine  a' indus- 

.';t r í a l e s  no. ña sido empleado, tan solo a., ''grañ^áa;'^ 

procedimientos no muy perfeccionados, se ñ a 'tra tad o  este  fru to .

Con el presente procedimiento industrial', detallado, eh?- , ')"' 

10 un todo, se aprecia claramente como se lle g a  a conseguir e l

. apetecido de t r i tu r a r  la  carne del fruto del algarrobo .y de 

, su sim iente, a s i como s i  so lo  se deja ,una .vez



miente, para emplearía sin  tr itu rac ió n  alguna, ya q u e .e l pro­

cedimiento objete de esue patente es e l  de sacar e l mejor par- 

15 t ld o p o s ib le  a e s te .fr u to . t

Primeramente se seca bien e l  fru to  del algarrobo , para 

q u itar le  toda ,1a humedad o parte verde qüe 'pued,$./^ 

vez bien seco se introduce en e l alimentador,..'dql,. cual,.'.por'.' 

medio de d isp o sit iv o s  elevadores de cu a lq u ie r ,c la se , que de­

s o j a n  pasar a la  algarroba a unas p a r r i l la s  rompedoras, ÉConsí- -n 

;gú-iendo' de e s te  .modo que, a l  ser apaleada la 'a lg a rro b a  y en 

estado'.''Seco,.'Se' separe' .'la carne de'.'-lafS'-e^Mll^ ,̂,qq§'.'

" Una .'vez.'efectuada la  operación anterior,, se deposita fq-

 ̂ do* el .triturado o rompimiento eni..pn.qcerh.e:dqfqfCr'^^

:-/35 .''ra..' ia  se.mili'a:y..':'.la.';.ha'rina'. f ^  por medio de un venti-

t lador o corriente, de a ir e  es expulsada y- separada de ia' qemi-' 

.lia,;^q cae., al.fondo o separación hecha' para la . \

sem illa  y la  harina. Quedando algunas.pCrcionea^ 

dae a l  se r  apaleada son de taraaño mayor y por lo tanto no 

30 han podido pasar por e l cernedor, siendo e sta s  porciones las'

. destinadas, a . p iensos.

D escrito suficientemente este  procedimiento in d u str ia l, 

siendo su scep tib le  de mejoras en e l mismo que no a lte ren  la  

; esencialidad  enqsu cometí do^qséy. concreta'. en la s  sigu ien tes 

35 reivindicaciones'. - - ' i . '  , .

REIVINDICACION^ . , -

Reivindica e l recurrente la  propiedad y el derecho ex- 

' e lu sivo-en  fa .o b t de l a  presente patente de invención

caracterizada en la s  sigu ien tes reiv in d icacion es, para España 

40 y sus dominios:

. l a .  Procedimiento in d u str ia l de obtención de harina ..del



fruto  del algarrobo, mediante separación'd,e.'su .sigtiéñte y "  ; 

tr itu rac ió n  de su carne, destinada a l a  fab ricac ión  de choco­

la te s  y ap licab le  a mezclar con productos alim en tic io s y otr<$ 

45 usos in d u str ia le s , a s i  como para p iensos, caracterizado en

que, e l fru to  previamente seco se introduce en un alimentador 

y que por medio de elevadores pasa a unas p a r r i l l a s  rompedo-  ̂

r a s , desprendióndose la  carne de la  algarroba de. su .se m illa .

2d. Procedimiento según reiv indicación  an terio r, carac- 

50 terizado en que una vez separada la  sem illa  de su carne, se 

coloca esta tr itu rac ió n  en ún .cernedor,,' p a ra  

m illa  de la  harina, f lo r  por medio., de u n a .c o r h í^

' .quedando separada la  sem illa, de l a  h a r in a , ,^

. . de l a  primera,, y quedando la s : p.o.rni.anes':;d.e.',.carne.^ .

:.55 garroba qué''np^.han pasado deatd'nada;a'''^

.Por,'^p^pce,dimiánto in d u str ia l de obtención de ha- 

- riña del fruto:--d:el.;.algarfO;bó^  ̂ separación .de su s i ­

miente y tr itu rac ió n  de s t  carne, destinada a la  fabricación  

de chocolates y ap licab le  a mezolar con productos alím enti- 

60 c io s y o tros usos in d u str ia le s , a s i  como para p ien so s".

Tal y como se describe en e l cuerpo de esta  memoria des­

c r ip tiv a , que consta de tre s  h o jas, numeradas 

das" por una so la  cara. . -

- .Sean cuales' fueren la s  circun stancias que.'Co^^

65 la  esenciali dad de l a  presente patente de invención.
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