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MEMORIA DESCRIPTIVA

- Se sabe que.la conservaci%nten aire ambiénte de la
carne picada y de albéndigas y similares (dei tipo conocido
como "bistec reconstituido") preparadéé con la misma provoca
la pérdida del buen aspecto superficial de la carme y perju-
dica considerablemente la presentacién de los productos. Ade-
mas y sobre todo tal conservacisn es contraria a las reglas
de la higiene. Por estas razones se estd obligado, en la pféc—
tica, a prevarar las albéndigas a medida“que tienen lugar
los encargos de la clientela, lo que complica de hecho el

conercio de la carnicerfgi: = = = = = = = . - .- - - - - -~

Para evitar estos inconvenientes, la presente in-
venéién tiene por obJeto un conjunto organizado de manera que
parmita simultaneamente la preparacién, 1la presentacidn y la

conservacidén de las albdndigas y similares de carne.— — - - -

Bl conjunto segin la invencidn se ceracteriza por-
aue comprende, en combinacidn, un bastidor cuya parte ante-
rior estd organizgda a ia wanera de una vitrina de presenta~
¢idn, por lo ménos un aparato picador de carne movido yor un
motor eléctrico alojado en uh compartiniento térmicamente ais-
lado del bagtidor mencionado, un dispositive para la prepara-—

cidn de las albdndigas, asociado con el aparato wencionsdo, y

an grupo frigorifico provisto de dos evaporadores fijados res-

pectivamente contra el cuello de zlimentacidn del aparato
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plcador de carne y contra el piso o fondo de la vitrins

mnencionadas = = = = = = = = « - - - e = e = = —

Se comprende que en estas condiciones las albdn-
digas se preparan, congervan y presentan en zona fria, es
decir en una atmdstera refrigerada que se opone & que la
carne pierda su buen aspecto y que garantiza un almacena-

je pertectamente higiénico de dstae ~ = = = — = = = =« - ~ -

Los planos anexos, dados a t{tulo de eaemplo, per-

mitirdn comprender mejor la 1nVencion. - - - - e o

La fig. 1 es una seccidn trahsversal esquemdtica

de un conjunto segin la” invencidn. — = = = = = = = = - ~ ~

La fig. 2 es una seccidn longitudlnal del mismo
seguin II—II (fig. 1); en esta figura se,ha 1ndicado con I-I

el plano de seccidn de 1a fige 1o = == = = = = = = = — — -

fox § conjuntd ségﬁn:la.invé@éiénfcompfende, tal co-
no se representa, un'bastidéf en forma de cofre consbituido
por ung armadura metalica cuya base esta soportada por cua-~
tro patas 1. Contra esta armadura hay’ fijados paneles aig-
lantes uno de 1os cua1es, que lleva la referenéiéwz en la. figy
1, estd montado con articulacidn de modo que congtituya uns
puerta para el acceso al.interior del bastldor. In un cowvarti
miento lateral 3_(f1g.2) de aquel hay aloaado‘unzgrupo_Irl—
garifico 4 asociado con, un regulador 5 y con un condensador
6, estando fijado estﬁvﬁltimo contra los bordes de una sber-

tura practicada para ello en la carcasa metdlica citada. il

espacio interior 7 dispuesto sl lado del compartimiento 3
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estd organiszado para permitir el almacenaje de los trozcs
de carne a picar; en el ejemplo de realizacidn representado
ge ha vrevisto un estante & capaz de recibir una serie de
vandejes 9, susceptibles de ser igualmente dispuestas sobre

sl plso aislado 10 del pastidor. = = = = — = = = —'c o o - -

La parte superior de cste bastidof que esté diri-
2ida hacia adelante, es decir en oposicidn a la puerta 2,
esté organizada a la manera de una vitrina refrigerada vy
estd provista nara ello de uaa vared tpansparente 11 (fig. 1)
convenienteusznte perfilada. i1 piso o fondo 12 de esta vitri-
08, realizado a base de acero inoxidable, ectd refrigerado
00T ﬁedio e 1los elementos con sletas 13 de un primer cevayo-

\\\\\\

rador conectado al grupo 4, estando fijados dichos elensaves
contra la cara inferiox de dicho fondo. Por debajo de cgte
cvaporador se orevé un dendsito 14 nara recoger el spgus we

. . 7
CONURNBSOCLOIle = = = = v e e e e e me e e e e e e e e e

La perte vertical ée la vitrina opuesta a la vared
oarente 11 estd escotada por una abertura en cuyo inte-

rior esta imtroducido el cilindro 15 de un gparato picsdor <&

carne, del $ipo usual. Ll motor eléetrico 16 gue mueve el oI~
2T oA =2 2 ’ o
nillo de coupresion 17 de este gparato esta alojado en un COu-
oarti cdento 18 conveniente aislado del espacio interior dal
bastidor, de forma que se avite todo calentamiente de duteo.
A lw salida cel cilindro 15 hay fijado en 19 un dignositivo
Ay . .

vara la oreparacion de las albdndigas; en el ejemplo de res-

. s 7 LI RN | . . L e a0
ligacicn considerado, se ha supuesto que este Cispositivo 1

~

era del tipo del descrito en la patente francesa n? 1.299.007

rregentada el § junio 1968 g nombre de Georges y Jean Hely-




Joly, pero es evidente que se puede adoptar cualquier me-
cenismo del mismo género susceptible de ser fijado en el ex-

treno del cilindro de los aparatos picadores de carne. — - -

L1 aparato 15-16-17 queda debajo de una placa netd-
- ‘ lica 20 contra la cara inferior de la cual hay adaptada uns
serie de elementos 21 que forman el segundo evaporador del
agrupo frigorifico 4. La placa 20 es solidaria de un tubo ver-
tical 203 introducido en el interior de la abertura practi-
cada en el cilindro 17 para la admisidn de los trozos de car-
10. ne a picar. Con la placa 20 hay asociada una pared anterior
trangparente 22 que, en cooperacidn con un reﬁorde verticel
posterior 20b, estd organizada para formar el cuello para lg

zlimentacidn del aparato picador de carne. = = = -~ - - - -~ -

Se comprenden fdcilmente las ventajas presentadas
15, por el conjunto anteriormente descrito. La carne a picar cstd
almacenada en la reserva constituida por el espacio inferior
7 del bastidor, espacio que ¢sté refrigerado por los elementos
13. Los pedazos de carne se introducen en el guello supeiior
del conjunto, observdndose que pueden permanecer en aquél sin
o0, veligro de estropearse debido a la refrigeracién enérgica de
la olaca 20. Las albéngidas preparadas'a'pértir de egta carne
yor medio del aparato picador de carne y del dispositivo 19
se colocan en bandejas 23 dispuestas enael fondo refrigerado
12 de’ la vitrina y pueden presentarse asi a la clientela du~-

AN rante tanto tiempo como se desee, en perfectas condiciones de

higiene._._..-._..-..._—_._.-——-———————_—-——_—

Es evidente que el conjunto puede presentar, segun
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la invencidn, un segundo aparato 24 (fig. 2) picador de curne
cuyo mbtor 25, orientado verticalmente; quede alojado en el
interior del compartimiento 3 que contiene el grupobfrigori—
fico 4. IEn ciertos casos se puede prever un tereer evspora-
dor montado en el edpacio interior 7 formando una reserva. 5S¢

comprende también que el fondo 12 de la vitrina refrigerada es

susceptible de recibir un dispositivo para el embalaje de 1as

albdéndigas con pelicula soldable en caliente., = = = = - - ~ -

N O T A

Se declaran de novedad, propiedad y utilidad varsz

Igpafia, sus territorios y plazas de soberania, las siguientezsi-

R I VINDICACIONSES

1.~ Avarsto nara la preparacidén de alobdéndigas y si-—
nilares, y més particularmnente para la preparacidn, presen-
tacidn y conservacidn de zlbdndigas y similares, caracteriza-
do porque comprende, en combinacidn, un bastidor cuya parte
anterior estéd organizada a la manera de una vitrina de nresen—
tacidn, por lo menos un aparato picgdor de carne movido poxr
un wotor eldetrico alojado en un cowpartimiento térmicamente
ciglado del bastidor mencionado, un dispositivo'para la pre=-
paracidn de las albéndigas, asociado con el avarato mencionazdo,
¥ un grupo frigorifico provisto de dos evaporadores, fijados
respectivamente contra el cuello de alimentacidn del aparato
picador de carne y contra el piso o fondo de la vitrina men-

clonada. = = = = = = = = = = — - .= = m = -

2.- Avarato segun la reivindicacidn 1, caracterizado

'




porque el hastidor estd constitufdo por una armadura metd-
lica que forma un sovorte para unos paneles alslantes de

los cuales uno estd previsto articulado a la manera de una

PUELPEAsr = = = = = = = - = - - - m e e e - e - - - -

5, ' 3.~ Aperato segun las reivindicaciones 1 y 2, carac
terizado porque el grupo frigorifico estd alojado en un cowu-
partiniento lateral previsto en el egpacio inferior del basg-

LLAOT s = = = e e e e = e

4.- Aparato segin la reivindicacidn 1, 2 & 3, cerac-

1o, terizado porque el cuello de alimentzcidn del aparato nicador

<

de carne comprende, en combinaecidn, una placa inferior o pis
perforado contra el que estd fijado uno de los evaporadores,

un reborde posterior y ung pared anterior transparente conve-

nientemente perfiladg. — =~ = =~ = = = = = = « = =~ = -  ~ — ~ -
15. 5e~ "APARATO PARA LA PREPARACION D& ALBONDIGAS Y
STITTARES" e = = = = = = = = = = = m = m e e e e -

Tode ello conforme se describe y reivindica en le
pregente memoria que consta de siete hojas, foliadas y meca-
nogrefiadas por una sola de sus caras y de una lémina de di-

ey

20, bujos que la ilustra.

) BARCELONA, 12 QY 99
P. A. M. CURELL SUROL
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