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" ES TUPA COR DOBLE PARRILLA PARA USOS CULINARIOS CAMPESTRES "

M E !í O H I A D E S C R I P T I V A '

Consiste ol objeto dol presente Modelo de Utilidad en una estufa 

con doble parrilla para usos culinarios campestres»

Actualmente existen infinidad de aparatos,cocinas y otros recipien­

tes para asar y cocinar en campings y usos campestres, todos 

5 ellos son de modo rudimentario pero el que se preconiza en éste

I-bdelo de Utilidad reúne unas condiciones completamente novedosas, 

en combustible, a usar, formas,parrillas dobles desmontables,pié 

do la estufa y parados laterales, todo ello como so dice anterior­

mente reúno unas condiciones completamente nuevas y  de forma muy
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10 estimable para usarse en toda clase de comidas campestres.

Consiste el Modelo Utilidad en tres piezas, a saber:

Pié de la estufa propiamente dicho, en una bandeja de forma 

cuadranglar irregular la cual lleva sus cuatro bordes doblados 

hacia arriba, a modo de pié o sujeccion en el suelo o en el campo, 

15 la mentada bandeja lleva cuatro embutidos del mismo suelo de la 

bandeja a fin de servir de patas de soporte.

Forma el conjunto de la estufa cuatro chapas cuyos bordes se 

encuentran doblados al interior, todas ellas unidas por bisagra 

entre si. Pichas cuatro chapas unidas entre si tienen por fin

20 depositar el conjunto de las mismas encima del pie de la estufa 6

bandeja, estas chapas tienen unas características esencialmente 

típica en cuanto a utilidad puesto que las mismas por sus bisagras 

se pueden doblar en cuatro dobleces a fin de que al desmontar la 

estufa y depositarla en un smtio determinado queden completamente 

25 cerradas y dispuestas para guardarse.

La tercera pieza ó parrilla es un conjunto de dos parrillas 

unidas entre si por dos arandelas y cuyos bordes laterales se en­

cuentran ligeramente doblados hacia abajo a fin de que al colocar 

cualquier pieza de alimentación para asar, se encuentre la misma 

30 aprisionada entre las dos parrillas, es decir, que al ser aprisio­

nadas las piezas a asar es completamente imposible que ésta pueda 

caerse, aunque dicha parrilla doble sea vuelta infinidad de veces 

para asar por una oara u otra. La referida parrilla en su versión 

doble lleva unos asideros que salen dol conjunto de oada i)arrilla 

35 a fin de servir de asa a las parrillas, éstas asas son abatidles 
hacia d entro al objeto de que al sor guardadas por no usarse 

formen el menor espacio posible.

La referida estufa con su doble parrilla tiene una cualidad 

esencial imperativa, novedosa y curiosa, por eso merece el privi­

legio de amparo según la vigente Ley de Propiedad Industrial,40
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Ql combustible a emplear en"la'"misma para toda clase de asados 

y usos culinarios se puede usar, papel pero papel en blanco y 

negro, no usar papel de color puesto que si se usara papel de 

color los asados y comidas que se hagan en la misma resultarían 

45 con sabor.Entonces tenemos que cojiendo unas hojas de papel, en­

rollándolas separadamente y prendiéndolas fuego, en 6 minutos 

logramos el asado de un filete, y en un plazo de 4 minutos se 

logra asar las chuletas, también podrá usarse cualquier combus­

tible adecuado para estos usos.
50 La segunda pieza que so habló anteriormente ó el conjunto de

las cuatro chapas que forma la estufa las cuales quedan superpues­

tas encima del pié Ó bandeja irregular en sus partos bajas y deci­

do a la irregularidad de la bandeja aparecen unos hüecos a modo 

do tiro, a fin de que la llama producida por la combustión de 

55 panel, jamás se pueda apagar 6 quedar mortecina la llama, pro­

duciendo con todo ello un rescoldo con el combustible y debido al 

conjunto de las cuatro chapas suficientemente para producir el 

asado.
En la Fig -A- representa chapas abatibles del conjunto de la 

60 estufa, en la que en -1- figura una de las caras de las chapas 

y  an -2- representa la bisagra con apertura de 902, a fin de 

doblar las mencionadas chapas para un ulterior uso,

En la Fig -B- aparece el pié é bandeja de la estufa en la que 

en -4- figuran los cuatro embutidos a fin de procurar a dicho 

65 pié o bandeja el sosten necesario, y en —3— fondo de dicuo pie

ó bandeja.
En la Fig — C— aparece en -1— la oai’a de una de las chapas 

en _2- bisagra a fin de doblar las mencionadas para un ulterior 

uso en —3— pié o bandeja d© la estufa en —5~ ls> parrilla doble 

70 con asideros abatibles bajo el número -6- y por ultimo

En la Fig —D— representa las chapas completamente abatibles 

dobladas por sus bisagras a fin de producir un ulterior uso, 

y en número -1- la cara de las chapas y en -2- bisagras con

■:íí»í:
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angulo de 90a, a fin de conseguir las dobleces de las mismas.

75 'Descrito suficientemente el objeto del presente Modelo de Uti­

lidad, solamente cabe hacerse constar que no invalidará su novedad 

el cambio de forma ni los materiales a emplear en su fabricación.

R E I V I N D I C A C I O N E S

Reivindica el recurrente la propiedad y el derecho exclusivo 

80 de fabricación en España y sus Dominios del objeto del presente 

Ilodelo de Utilidad, oaraoterizado en las siguientes reivindica­

ciones:

l&o_ Estufa con doble parrilla para usos culinarios campestres, 

caracterizada esencialmente por consistix’ en un pié o bandeja de 

3p forma irregular con sus lados doblados hacia arriba y para sus­

tentación de la misma al suelo lleva cuatro embutidos en la chapa 

con el objeto de que represente lasppatas de la misma»

2a»- Estufa con doble parrilla para uso culinario campestre 

según reivindicación anterior, caracterizada esencialmente por 

90 constituir el conjunto de la misma de ouatro chapas abatibles

todas ellas a modo de cuerpo de la estufa llevando la misma una 

serie de bisagras unidas entre si cjue al ser abatidas las referi­

das chapas forman un libro para que ocupen el menor espacio po­

sible,

95 3S«— Estufa con doble parrilla para uso culinario campestre

según reivindicaciones anteriores,caracterizada esencialmente 

porque las referidas chapas en su parte baja llevan unas muescas 

a fin de producir un tiro al objeto de no extinguirse la llama 

producida por el combustible.

100 46*- Estufa oon doble parrilla para uso culinario campestre,

según reivindicaciones anteriores caracterizada esencialmente, 

por llevar dos parrillas dobles unidas entre si por una arandela
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con sus partes laterales dobladas hacia adentro al objeto de que 

al cerrarse dichas parrillas formen -ana cámara la cual dentro de 

105 la misma depositar el alimento a asar y cp-te debido a sus caracte­

rísticas do dobleces y sujeción no se pueda caer el alimento, 

estas parrillas dobles llevan adosadas en uno de 3us lados unos 

asideros abc< tibies hacia adentro a fin de ocupar el menor espa­

cio posible,

110 52.- Por "ESTUFA PE DOBLE PARRILLA PARA USOS OTLUíARIGS
r* ;■ •; ’- p p c :  :vi o p c jll

Consta esta memoria de cinoo hojas mecanografiadas por una 

sola cara,numeradas,foliadas y acompañadas de un plano explica­

tivo a titulo de ejemplo no limitativo,

Madrid 21 noviembre d e 1.969
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