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Pün? loa procedimientos hasta ahora conocidos para obtener na 

pt-odmete aeao oonteniando lactaíbúmina partiendo de snero, no as logra 

preparar nn prodnoto reversible capacitado para batirse  y ccccrac. per 

aA contrario, osando sin  elevar la  temperatura ae eleva primeramente 

5 el índice pH del suero a un valor superior a ? , el predueto epalcscen- 

te  obtenido, antea de que Oí turbio de albúmina originado pueda redi­

solverse, permite deshidratarea en na separador y luego seoarse rúpi- 

damente, preferentemente en un secador de pulverización y dotarse a s í  

de laa  cualidades indicadas.

10 De este modo puede legrarse  un rendimiento muy elevado en ma­

sa seoa, sin  que e l predueto a lte re  su saber y sin perjudicar su ca­

pacidad de cochura, a  saber cuando l a  relación cuantitativa entre el 

concentrado que abandona el separador y e l liquido clarificado  se ele­

va tanto cuanto le  p e p it a  su aplicación. L*a sustancias me albuminoi- 

1$ .dcS'y la s  albuminoides da otra olase contenidas en e l suero y que se-
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^  ̂ gón nnevaments se ha comprobado a s  perjndlcan la  facultad de batirse

y cocerse del producto, pasea a l a  sastancla seca yanmentan eerrss-

! pondientémente al rendimiento.

Paya elevar e l contenido en proteínas del prodneto seco eoa- 

tiene agregar oaseinatos alcalinos o oaso&náto soluble conteniendo 

calcio o ambas sustancias conjuntamente o e n  nnión con otras snstan- 

oiae proteín icas.

Gracias a esta  adición de proteínas te  logra otro progreso 

tócaleo, ya qne por e llo  se oonáigne nna acción protectora de lo s  oc­

ie  loidea sobre la  laotalbémina dnrante e l secado. l á  adición de e3tas 

snstancias per le  qne teca al'prodneto obtenido segnn d  presente in­

tento tiene nn valer especial ya qne en otro caso por la s  sustancias 

no albnminoides prep onderant es ouant i t a t i  vamsete en e l prodneto se per- 

^ jndiea en el artas oirenastameias l a  calidad de éste , la  incorporación 

1$ de anstaneias proteínicas tiene segón éste por objeto hacer lo  mée

favorable posible l a  ralaoión ds la s  snstaneias albnmineldes a la s  ne 

albnminoides atendiendo a la s  aplicaciones del prednote.

B O T A

. l a  presante patente de, intención consta de la s  s ignientes re í-  

{0 vindicaciones:

1 .-  m  procedimiento para obtener del snero nn prodneto seso 

conteniendo laotalbnmina, oaraeterizado per qne el 00 eficiente pE d d  

snero ee eleva primeramente per encima de 7, el líqnido opal essente 

entóneos obtenido, antes de qne pneda volverse a disolver e l entnrbla- 

2$ miente originado de la  albúmina, se deshidrata de ta l  moda en nn aspa- 

rader, qne además de la  laotalbnmina qneden todavía la s  e s ta n c ia s  a l-  

bnminoideas de otra olase y la s  no albnminoideas contenidas es d  sae- 

ro, en el concentrado en ta le s  cantidades qne sean to lerab les para la
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aplicación l e i  m aterial, después la  lo  cual se seoa rápllamente el 

eoneantralo, preferentemente en un seealor le  pulverización.

g *- procedi miento segtCn lo  re lv la lla a lo  en é l pente 1, ca­

racterízalo  parque el contenido proteinioo se eleva agregando easel!'

5 nato alcalino o oaseinato soluble que contiene calcio o ambas sustan- 

e ias a l mismo tiempo o en anión oon otras suâtan0ìa s  proteinica s .

3 '-  ...
se lesoribe y re i vini lea

presenta memoria descriptiva.

Bonsta esta memoria le  tre s  hojas fo lía la s  y e scritas a má­

quina por una sola le  sus caras.

M airi!, ?3
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