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EEXORTIA DESCRIFPTIVA

que se acompaiia a la solioitud de una patente de inveneldn por veinm=
te afios en Rspefia, & favor de la r.s, FORSCHUNGSGEMEINSCEANT Dr.
EKREMRRS G.m.b.H., residente en Stubgart-N (Alemmnia) Resemsteinshir,20
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® PROCRDIMIENTO PARA OBTENSR IB LA LNCHE UNA AIBUMINA CAPAZ I® BA-
| TIRSE Y GOCERSE® j
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Segdn un procedimiento nuevo todavie ne publicalo es posible
obtener de suero lsctalbdmine en forém reveraible, elevando corres-
pondlientemente ¢l fndice pH 46l medlo dispersor sin elevar la jem~
peratura. P&.ﬁ-‘a variar el indice pH se emplean sustancias de propie-
dades bdsicas, especialmente amonimo&. '

Segiin el presente invento pars elevar el fmdice pH de las pro-
tefnas ldoteas se han de emplear en espesial bases cdloicas y ante
todo Ca-oxidatum-hydrioum (dcal apagﬁd&). Se he descubierto que la
el evaoldn del fndice pH mediante bases cdleleas posee validez ge-

neral por 1o que se refiere a la eonversién de las protefnas lde-
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teas en sustanmolas albuminoides ocapaces de batirse y cooerse y en
especial se he oemprobado gue la preparacidn de proteinas oapaces
de batirse ¥ cocerse, mediamte tratamiento de las mismas oon bases
edloioas puede realizarme lo mismo con la caseina de la leche gue
con la laotalbdmina de la mimna y que la obtencidén de estos albu-
minoides 1dot 608 cdpo.eea de batirse y oocerse puede ejesntarse lo
mismo oon protefnas ldateas preeipitadias, por ejemplo, ocuajo £eido
o ouajo, como también com proteinas ldcteas que se enocnenmtran en
estado natural de la disolucidén coléidal.

Pars llever & la pra’;otioﬁ. el procedimiento se desmta por ejem-
plo la leche ¥ la omsefna remanente en la leche magra, se preeipi-
ta como ouajo, El fmdice pH del precipitado caseinieo privado par-
oialmente del euerc de la la.ahe, 56 eoleva por actuacidén de bases
cdloloas, en especial de Cg-oxydatum-hydricum (oal apageds) calou-
ldndose la oantidad de la bu.sé cdloiea de manera gue el Indice pH
de la disolucidn ecloidal originada sea superior al valor 'iy. 81~
milténeamente a la oal apagada puede emplearse también un #£lsali
volatil.

De igual modo se trata el snero de la leche obtenido al pre-
oipitar la casefna, despuds que de anteméno se ha concantrado com-
vanientemente dentro de limites de teniimratura a los que se excluye
todo perjuicio de la protefns por el ealor.

ILas dos disoluciones as{ obtenidas se mezolan luego en una pro=
poreidn adecnada y se llevan & un dispositivo secador, donde se
eleboran en un prodmeto sesq, tenierdo tambidn las neeasarias pre-
cauciones por 1ls gue toca & la aetdaocidm del calor,

Bs tembida posidle slevar el fndice pE de modo gque se obtenga
primeramente uns mezcla de protefnas ldoteas en sastancia:seca ¥
bages oflecioas por via seca, y entonces la elevacidn del fndice pH

sélo me ajusta al &isolver estas sustancias.,
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la presette pat ente de invenoidn comsta de las siguilentes rei-
vindicacionest

1.~ Ui procedimiento para obtener de la leche una albiumina ca~
paz de batirse y cocerse graclas a elevar el coeficiente PH &el me-
dio dispersor, caracterizado porque el coeficiente pH de las laoto-
proteinss se eleva a valores superiores a 7 mediante bases ofleisas
¥y preferentemente mediante hidréxido ecdlcisco.

2.~ Un procedimiento segdin lo reivindicado em el punto 1, oa~-
racterizado porque el aumento de pH se realiza con auxilio de hi-
dréxido odleico, empleando simmltdneamente un loali voldtil,

3,~ Un procedimiento segin lo reivindicado en los puntes 1 y
2, oarsoterizado porque el sumento del pH se reallza del modo coRO~
oido oon las luetaproteiﬁas precipitadas, por ejemplo el cuaje.

4.~ Un procedimiento segin lo reivindicade en los pumtos 1 &
%, ocaragterizado porque el aumento del pH se realiza con laoto-
protefnas, que se ehoumt_rm,.por ejemplo la leohe magra, en estado
natural de la disolueidn ooloidal,

5.- Un procsdimiento segdn lo reivindicado en los puntos 1l ¥
2, caracterizade porque el aumento del pH de las lactoproteinas se
realiza de modo que primerc se prepare una mezola de laectoprotei~
nes en estado seeo y bases ofleicas secas y luego se ajuste el au-
mento del pH despuds de disolver esta sustancia.

§.- Un procedimiento segin lo reivindiocado en el punto 1,
eararoterizad.o parque aplieando el sumento del pH se obtiene un pro-
ducto mixto de los productes definitivos, segin lo reivindicado en
los puntos precedentea.

ERIMIENTO PARA OBTENER DE L4 IRCHE UNA ALBUMINA CA-
PAZ DE BATIRSE Y 00CBRSEw,- Ségin se deseribe y reivindics en la




presente memoria desoriptive.

Consta esta memoria de cuatro hojas foliadmns y esoritas a mé-

quina por una sola de sus oaras,

Madrid, 23 de JUNJD de 194%,
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