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que por 20 ados, para Espaha y sus Posesiones, se solieitt 
a f avor de la Casa K80LL A.S. CH^ISCSE TABHBOH- áe nacio­
nalidad alemana, domiciliada M  LUBWI3SEARB9A. Rh. (Alema­
nia) por : "PEOCEBIMCENTC PABA LA OBTENCION- BE CONCENTRA. 
DOS BE ESTER HE LA VITAMUM. K."

Memoria descriptiva

Sabido es que la vitamina E o los concentrados de t(.- 
coferóles procedentes de materias naturales qne contienen - 
dicha vitamina, hechos mediante saponificacién dé la pri­
mera materia, tienen que volverse a su áster primitivo pe­
ra su conveniente estabilización.

Para evitar la saponificación pretia podría pensar-. . 
se en esteriílcar directamente, en la forma Usual, loe lí­
quidos que contienen la vitamina E, como el aceite del ge:?- 
men de trigo, per ejemplo. De esta manera se obtiene, sin 
embargo, una mezcla de ásteres de todos los componentes es- 
terifioables de 1* primera materia, tambián de la esteari­
na, junto con todas las demás substancias concomitantes.



ya existentes. Le obtención de un concentrado de ésterre ' 

quiere entonces otros procedimientos de separación, como 

, por ejemplo, la destilación fraccionada* ^ ^  ̂  ̂  ^
Se ha encontrado que las materias naturales que con­

tienen la vitamina E, como los aceites brutos del germen 
de trigo, por ejemplo, no tienen necesidad de ser concen­

trados - mediante saponificación, por ejemplo - antes de 

la esterifioaoión-para produoir concentrados de áster de 
la vitamina E, y que los concentrados esterifioados de loé 
toooferoles pueden obtenerse perfectamente - v. gr. del aj­
ee ite del geimen de trigo no tratado antes - calentando 

el aoelte oon anhídrido aoétioo, con lo que se obtiene 

al propio tiempo, al calor, una soluoión clara.

La ventaja esencial de este procedimiento estriba, 
pues, en que la soluoión da la reaooión Se separa, al en­

friarse, en una capa de aceite y otra de anhídrido acétiot, 

conteniendo esta última el áster de la vitamina E, en forya 
altamente concentrada. Destilando el excedente del anhí­

drido acético se obtiene inmediatamente el concentrado 

deseado, en el que la vitamina está mucho más concentrada 
que en la primera materia.
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Ejemplo : ..

Calentando 1 parte de aceite natural del germen de 

trigo, por espacio de una hora, con una parte de anhídri­
do aoático en el baño de María hirviendo, se obtiene una 

mezcla homogénea de ambas fases. Después del enfriamiento 

vuelve a producirse una separación en S capas. La superior, 

aoeitosa, se vuelve a calentar de nuevo con partes igua­

les d.e anhídrido acético, y esta operación se repite des­

pués varias veces. El anhídrido aoétioo, gracias a este 

tratamiento, ahsorbe la oantidad principal de substancias 

activas de la vitamina E, en tanto que la capa superior
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no eentiene,7esencia, otro cosa que loa demás componen tea 
del aceite del germen de trigo. Loa portea esterifieables, 
eapeoiolmente loa toooferelea, ae han convertido entretan­
to en los respectivos dateros de acetato. Evaporando loa 
extractos de anhídrido oeítico al vacio se obtiene nn a- 
eelte amarillo que viene o ser un Valioso y excelente con­
centrado del acetato de la vitamina E.

5 .0 T A

Se reivindican come de lo propia y nuevo invención:
1). La propiedad y explotación exelueivaa de un procedimien­
to para la obtención de concentrados del óstér dé la vita­
mina E, caracterizado por dejar obrar sobre materias natu­
rales que contienen la vitamina B anhídrido acético a ele­
vada temperatura, destilando el reactivo excedente de la 
capa de anhídrido aeótlco que se forma al enfriarse la so-) 
lueióá.
3). Un procedimiento según la anterior reivindicación, oa-] 
raeterizado por oonetituir esencialmente :

"PRQCEDIMimcro PASA LA QRTWCIQN. DBC0N3ENTBAB0S DE 
ESTER BE LA VITRINA E-. - ........ ....................

Consta la presente Memoria descriptiva de tres hojas 
numeradas, y mecanografiadas en una solé'car#.

Madrid, 14 dé JUnio.de 1941.

P. P.
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