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PATENCE DE INVENCION
gue por 20 afios, para Espafia y sus Posesiones, ao mlieiti
nalidad alemana, domiciliada en LUBWIGSHAFENA: Ra. {Alema

nia) por s “PROCEDIMIENTO PARA
DOS DE ESTER DX LA VITAMINA E.*

Memoria dessxiptiva

Sabido es que la vitaaina E o los concentradoa de tg-
coferoles procedentes de materias natufmles ‘q;ué Vo-enti‘enon :
diche vitamina, hechos medisnte saponifioseién de la pri-

mers materia, tienen que volverse a su éster primitive pad

Para evitar la saponificacién previa podria pensar
se en esterificar directamente, en la formea usual, los 1{.
quidos que cantiénen la vitsaina B, como el aceite del gep-
men de trigo, por ejemplo: De eata ERiers se ebtiene, sin|
embarge, una mezola de ésteres de todos los componeries es:

na, junto con todas las demés substancias concomitantes:
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- ya existentes. la obtenoién de un concentrado de éstar\:éT
e ’ : o ’

|| quiere entonces otros procedimlentos de separecidn, oomo‘
15 ‘apor ejempla, la destilapién fraceionade. ﬁ t; :% ] 22
. Se ha encontrado que las materias naturales que oont
tienen 1la vitamina B, ocomo los aceites brutos del germen
de trigo, por eJemplo, no tignen qecesidgd ﬁe sgr conoen-
;o - -] trados - mediante saponifioaoién, por ejemplo - antes de
20 K la emterificacidn: para producir consentrados de éster de

| la vitemine E, y que los conoentrades esteriflcados de log

toooferoles pueden obtenerse perfectamente - V. gr. del a
celite del germen de trigo no tratade antes =~ calentando
el aceitle ‘oon anhidrido acético, con lo que se obtiene
25 al propio tiempc, al oalor, una solucién clara.

Ia ventaga esencial de este procedimiento estriba,
pues,- en que la solucién de la reacoidn se separa, al en-|
friarse, en una capa de acelte y otra de anhidride- &ﬁétic:,
conteniendo esta Ultima el &ster de la vitamina E, sn forpa
\”:“ ‘ 30 | altamente congentrade, Destilendo el excedente del anhi-
drido acético se obtiene inmediatemente el conesntrade
deseado, en el que la vitamina estd mucho més concentrade:

que en la primera materia.,

Ejemplo ' “

Calentando 1 parte de aceite natural del germen de
35 trigo, por espacio de una hora, con une parte de anhidri-
30 acético en el bato de laria h;rvieﬁdc, se obtiene una '
mezela homogénea de ambas fases, Después del enrriamiéﬁto
vuelve a producirse una separacién en 2 capas;iLa superiop,
aceitosa, se vuelve a ocalentar de npévo con pdrtes igua-
40 _ les de anhidride acétieo, ¥y gsta operacidn se repite des-
pués varias veces. El anhidrido acético, gracias g este
tratemiento, ahsorbe lé cantided principel de substancias

actives de le vitemina E, en tanto que la qapé superior
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{f.no céntiene, /esencia, otra cosa gque los denis cmponenteq

g5 || ael aceite del germen de trigo, Las part‘i# esterificables,

eapecin.lnehte los tocoferoles, se hn.ﬁ convertido ontretui-
o en los respectivos éateres de acetato. Evaporando los
extractos de anhidrido acético al vacfo sé obtiens un &-

ceite amarille qne' viene & ser un valieso y excelente con-

| 50 B centrado ‘&el acetato de‘lvt vitaaina E. 1532 2 5

NOTA

[ » Se reivindican come de la propia y nueva invenciém:
1) La propieded y e;p‘letaoiy&n exelusivas de un procedimign-
.to para la obteneidn de eonoentradoav'del dater de la ﬂta?
mina E, caracterizade per dsjar obrar sobre materias natu-
- 56 || reles que contiemen la vitamina E anhkidride acético a ele-
vada tempar'&tur&, destilando el resctivo excedente de la
eapa de anhidrido acétieo que se forma sl enfriarse la so-
lustds . : o
2). Un procedimiento segin la snterior reivindibaei&n,' ca-

- ragcterizado por constitulr esencialmente

BSTER DE LA VITAMINA E®, = = = o = = = = = o = = = = = =

Consta la presente Memoria deadﬁptiva de tres hojas
numeradas y mecanografiadas en una aalu,“eeﬁt.

Madrid, 14 de Junio.de 1941,
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