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"¡patente de ^nwncíón
que por 2o años, pare  Españe y sus P o ses io n es , se s o l ic i ta ,  
e fav o r de DON JOSE Luis ESPEJO GUTIERREZ., de n a c io n a lid ad  
esp añ o le , dom iciliado  en ALCALA DE GuADAIRA (S e v illa ,E sp a ­
ñ a ), por {"PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE uN SUSTiTuTIVO
DE TAPIOCA".- ..............................................................................................

Memoria d e sc r ip tiv a
Es b ien  conocido le  im portancia  que t ie n e  pare le  elimeji 

ta c ló n  humana la. ta p io c a  y reconociendo que por s e r  produc 
to  de im portac ión  es d i f í c i l  su a d q u is ic ió n  para  a b a s te c e r  
e l  gran consumo n a c io n a l que en e s te  producto  e x is te ,  y pob 
e s ta  ceuse me he llev ad o  a l  e s tu d io  para consegu ir un su s-  
t l t u t t v o  que tenga p a rec id as  cond iciones a l im e n tic ia s ,  ex­
t r a íd a s  de f r u te s  y legumbres que se c u lt iv a n  en España en 
gran  e s c a la .

Habiendo analizado  e l  elevado p o rcen ta je  de g e la tin a  
que tie n e  en lo s  ju g o s - la  calabaza y l a  c id r a ,  fa m ilia  de 
la s  c u r c u b i te r ia s ,  me l le v ó  a p r a c t ic a r  deten idos e s tu d io s  
pera  consegu ir aprovechar ta n to  la  g e la tin a  de e s te  f r u ta  
como su pulpa no vegetando en e l lo  s a c r i f i c io  alguno por 
reconocer que en c ie r ta s  épocas d e l año hay t a l  abundancia
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gan a loa  pequeños a g r ic u l to re s  que se dedican en gran e s ­
ca le  a l  c u l t iv o  de e s te  f r u to ,  y con la  im p lan tac ión  de 
e s ta  In d u s tr ie  se aum entarían lo s  b e n e fic io s  de e s to s  pe­
queños a g r ic u l to r e s .

El procedim iento  de fa b r ic a c ió n  es e l  s ig u ie n te :
Le c a lab aza , c id ra  o c u a lq u ie r  o tro  f ru to  de le  fa m ilif  

de la  c u rc u b ita r ie  después de troncada y e x tra íd a  la  p ipe 
se somete a une m o ltu rác ión  siendo inm ediatam ente p ren sa­
da, lo s  jugos o caldos que expulsan por la  p re s ió n  son 
recog idos y depositados en d ep ó sito s esm altados donde se 
concentra e s te  jugo a l  v a c io , h a s ta  e l  punto que quede 
completamente como una g e la t in a  muy esp ese .

una vez en esta  concen tra  A ón se le  agrega h a r in a  de 
m aíz, t r ig o  o p a ta ta ,  finam ente molí na y tam izada en p ro ­
porciones adecuadas amasando e s ta  g e la t in a  espese con le  
h a r in a  f in a  de e s to s  c e re a le s  h a s ta  que forme una p e s te .

E ste  p e s te  formada se le  agrega c i e r t a  c a n tid a d  de ge­
la t in a  de la  p ipe d el m em brillo y se forme un granulado 
siendo desecado e s te  granulado en c o r r ie n te s  de a i r e  ca­
l i e n te  quedando en cond ic iones de se r envasado.

La pulpa después de s e r  prensada y e x tra íd a  M  g e la t in a  
y e l  agua de vege tac ión  se deseca en c o r r ie n te s  de a i r e  
c a l ie n te  h a s ta  su completa d e sh id ra ta c ió n  siendo después 
finam ente m olida y co n v e rtid a  en une h a rin a  muy a p re c ia ­
da por su a l to  poder a lim e n tic io  y de f é c l l  d ig e s tió n .

Ñ U T A S

Se re iv in d ic a n  como prop io  y de l e  nueve invención:
1 ) .  La propiedad  y e x p lo tac ió n  ex c lu siv as  de un p ro ced i­
m iento c a ra c te r iz a d o  porque le  c a la b a za , c id ra  o cueXquie^ 
o tro  f ru to  de le  fa m ilia  de la  c u r c u b i ta r ie ,  después de 
e x tra íd a s  le s  p ipas se someten a una m ortu rac ién  y prensado
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p era  e x tr a e r le  lo s  jugos o caldos quealdos que conti*8nM^ lo s cua­
le s  son recog idos y depositados en depósitos esm altados 
donde se concen tren  a l  vac io  h a s ta  e l  punto de queder con­
v e r tid o  en una g e la t in a  muy e s p e s é .- .
2 ) .  Un procedim iento  según le  re iv in d ic a c ió n  1) c a r a c te r i ­
zado porque l a  g e la tin a  a s í  ob ten ida se le  agrega h a rin a  
de m aíz, t r ig o  o p e ta te ,  finam ente molida o tam izada en 
proporciones adecuadas h a s ta  form ar una p a s ta ,  a la  que 
se le  agrega c ie r ta  c a n tid a d  de g e la t in a  de la  p ipa del 
m em brillo h a s ta  form ar un g ranu lado , e l  que es desecado en 
c o r r ie n te  de a ire  c a l ie n te  quedando en condiciones de s e r  
envasado.
5 ) .  un procedim iento  según la s  a n te r io re s  re iv in d ic e c io n e : 
c a ra c te r iz a d o  por c o n s t i tu i r  esencialm ente:

"PROCEDAMj.Ui'tl'u DE FABRICACIÓN DE UN SUSTi'i'UTlVO DE TA-

Consta la  p re se n te  memoria a e s c r ip tiv e  de t r e s  h o ja s  
numeradas y m ecanografiadas en una so la  c a ra .

S e v i l l a ,  t r e in t a  y uno de Mayo de m il novecien tos cue-

PIOCA"

re n te  y uno. RODOLFO DE LA TORRE
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