
10.

15.

P A d E N T  E 

I N V  E N  0 1  Ó N

per "PRdCdBlMIENTÜ DE PREPARACION DE HORCHATA B^LBCmBE 
CEBRAS CONCENTRABA"* a favor de Don Cipriano Hatee Navarro, 
de nacionalidad eapaHola, raaidcnta en Eayeelena. .

DESCRIPTIVA

La horchata de chafan Rae haata el nomento áctnal ae 
conoce y eatd do venta al piblioo, ea eencillaaente obtenida 
de granea de chafan qua ae han triturado y luego aa lea ha 
a&aAido azdear y agua) retal toado un líquido mde o menoa cope­
co per lae aabatanciaa que tiene en auepeneión, y que en nin- 
gdh eaae ̂ paga de '12 gradúa- de - danaidad,"an: cuyâ  fcrné' ae ex­
pende para el eenauao. . .

Bate preóediaiento de elaboración ea a todae lacea 
priaitiyo, rutinario y deficiente; per dato, el petieionarie 
ha eatudiade y enaayade un nuevo procedimiento de preparacidn 
de la horchata de chufan, que la produce y la concentra al 
vacío, cuyo procedimiento ea la ndxima garantía para el een- 
eamidor, per lo que lo preeeata ahora oomo objeto do.cata'pa­
tente ;de invención.

La aplicación del concentrado, con arreglo al procedí-



miento objeto de la presente memoria descriptiva, para la 
obtención de horchata 6 leohe de chufas, significa una sm- 
traordinariá mejora en loe mótodos de aprovechamiento Ae este 
froto, constituyendo dicha aplicación un evidente progreso 

5. tiónieo-indastriai*
B1 procedimiento ae desenvuelve mediante una serie 

de operaciones, cuyo detalle es como signe; se escogen minu­
ciosamente a mane las chafas, separando tierra y toda clase 
de melosa que pndieran contener; lnego, las seleccionadas,

10 . se ponen en remojo en ages, en donde se las tiene unas doce 
horas; deapuós se las somete a un lavado meoánico y a presión 
de-agna, hasta lograr an total limplesa; segnidamente son 
molidas y despnós pasadas por mas refinadora, donde se las 
deja en grado do ílmnre impalpable! esta masa, al salir de 
le refinadora, se somete a nna prensa hidráulica para recibir 

. nna presión conveniente,. ¿ fin-de .que .empulse-'de.la .masa teda* 
la riqueza oontenida en la misma, cuyo líquido inmediatamente 
se hace pasar por na filtro prensa, pasando el jago resaltan^ 
te, por aspiraeión, a un concentrador al vacío, de acción

20. continua y de ciroulaeión y tipo rápido. Simultáneamente, se
habrá preparado un jarabe, bien dosificado con azúoar, libre 
desns impurezas, las cuales serán separadas al ser.fandido,

- y al estar sn su punto será trasvasado por aspiración al apa­
rato concentrador, en el interior del onal actúa nn agitaíor 

25. automático para ayudar a Incomposición y ooneentraoión del
prodaeto; mientras, ** va evaporando el agua por si eondenaa- 
dor y concentrándose elprednete-hastá el, grado. :más conve­
niente para el uso y consumo público, con una densidad apro- , 
mimada de 36 a 42; operándose al vacio y a bajas temperaturas, 

30. para evitar la descomposición de sns vitaminas*
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Al llegar el grade da concentración neeéeario y 
adecuado al producto, data aerá anvaaado diraetamanta del 
concentrador a lea envaeea de hojalata o criatal, indiatinta­
mente, y oonve^ehtemente eaterilizadoa, quedando liatoa para 
eí coneumo y oerradoa amáquina: oonaervandode eata forma 
toda auriqueza en vitaminas.

Deecrito con suficiente olaridad el objeto de eata- 
patenté, ae haca obaerVar que el mi ame, como ya ae deapfende 
del curco de eata memoria, no queda limitado eatriotamente a 
un caco de fabricación; aino que puede ser llevado a la práo- 
tioa Oon variacionea que no alteren la eeencialidad. Por tan­
to el procedimiento podrá aer realizado de otrae formaa, con 
toda olaae deazáoarez o oimilarea, empleando loa aparátoo 
de loo tlpoa convenientea y llegando a laa ooncentraoionea 
máa adeouadac para cada caco de aplicación; pero ain que dato 
modifique la eaeneia de laa reivindicacionea: puea todo queda 
comprendido en el objeto dé eata patente de invención.

'N.0-!É A ...

Hecha la descripción del preaente invento, ae declaran 
oomo nuevaa y de propia invenoidn, laa aiguientee reivindica­

do.' , eienaa: '
1. Un prooedimiento para preparar horchata o leche de 

chufa concentrada al vacíe, que eaencialmehteeoneiate en 
hacer un eacogido de loa granea de chufa, ponerloa en remojo 
en agua y luego aometerloa a un lavado mecánioo a presión, mo- 

2$. liando deapuáa la ohufa convenientemente, refinando la mama
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resultante y oometiándola a la presión más-apropiad* paya qao
desprenda toda la riqueza contenida en la misma, la cual pana
a un filtro prensa y seguidamente, per aspiración, a un concen­
trador al vacío, preparando simultáneamente un jarabe, del oua;

5. serón separadas las impurezas oontenidaa en el azdcar al ser
fundido, y a ooptinuaoidn pasa por aspiración al concentrador, 
donde quedan concentradoa sus eomponentes hasta alcansar lá 
densidad ala conveniente, que puede oscilar entre 30 y 42 gra­
dos, envasándose luego el producto directamente desde el con- 

10. ; eentrador.''

20.

2. Un procedimiento para preparar horchata c leche de 
chafas, sn forma da líquido concentrado, tal cual ce sstablecc 
en la reivindicación anterior, en el que el remojo a que se 
somete ej. fruto, tiene unas doce horas de duración; la presión 
la reciba la masa impalpable, sometiéndola a ana prensa hi<- 
dráulioa;el concentrador es al vacío, cpsrando por eircala- 
ción y sn acción continua y rápida, pudiendo ser asimismo de 
tipo de caldera abierta y fuego directo o al baño maria, con 
o sin agitador; el jarabe puede ser preparado empleando para 

. sa.-obteneióa asácar' de eaha o de remolacha, miel # mostos de 
ata o similares; y practicándose el envasado dsí prodaeto en 
reeipientee adecuados.

25.

3. Procedimiento de prsparación ds horchata o locho 
do chafa* concentrada.

Segdh se describe y reivindica en la presente memoria
descriptiva* que cenata de castro hojas foliada* y escritas 
a..máquina_por ana .sola'.cara. . .

Madrid, a 26 de mayo de 1941.
CIPRIANO MATEO NAVARRO. 

. p.a.
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