PATENTE DE IRVERCION

por 20 aiios

para "Un procedimiento para la fabricacién de purdan

-

a favor de D. Jaime PIGUERAS SAGUES, de pacionalidad y
residencla espafiolas. ,

MEMORIA DESCRIPTIVA

, La patente de invensién a que se refiere la pre-
sente memoria desoriptive estd destinada a garantizar la
propiedad y la explotacién exclusiva de un progedimiento
 para la fabricacidn de purés, cuya esencialidad consiste
en obtener los referidos purés mediante el tratamiento
de hortalizas sometiéndoles a una preparascién previa pa-
ra redusirlas deaspuéa a polve impalpable o a estado gra-
nujients, ocon granos de mayor o menor volumen, constitu-
yendo sémolas o granulados de diversos caracteres, -

Como a primera materia pueden emplearse por ejem-
‘plo las coles, espinacas, lechugas o cualesguiera otros
vegetales dentro del gémero de hortalizas.

A t{tulo de ejemplo solamente, detallaremos las
operacionea necesarias para llevar a cabo el procedimien-
to de que se trata.

Se someten primeramente las hortalizas a un la-
vado profunde y luego a una desacqoidn por corriente de-
aire caliente a temperatura relativamente baja, por
ejemplo de unos sesenta grados cent{grados, a fin de que




las vitaminas no pierdan su eficacia, proeediendo despuds
a la molturacién del producto obtenido.

ss somete el producto molturado a la accién de un
oridade meldiante cedszos correspondientes, ya sea para
obtenar por este eribado el en polvo impalpabdble, ya
sea para obtemerlo en estado de sémola o granulado )
?:nna gruesao, segdn sea el paso de los cedazos que se uti-
zan,

En caso de que quiera precindirse de le conservae
oién de las vitaminas, pueden las materiaa ser sometidas
a tostacién para obtener productos dextrinados.

Desbe entenderse que las hortalizas de que se ha
hecho mencién en esta memoria som aquellas que tienam las
hojas comestibles, como son las especificadas antes.

NOoTA

Por la patente de invencidn a que se refiere la
presente memoria descriptiva se REIVINDICA:

1.~ Ia propiedad y la explotacién exclusiva de
un procedimiento para la fabriocacidm de purés, que esen-
clalmente consiste en el tratamiento de vegetales del
género de las hortalizas de hojas comestibles mediante
au desmenuzado por molturaciénm,

2.~ Ia propiedad y la explotacidn exolusiva del
procedimiento.consignado en la reivindicacién precedents,
somatiendo las hortalizas mencionadas a una preparacidn
antes del molturado, consistente en el lavado de las mis-
mas y en su desecacidn por corriente de aire calients a

baja temperatura. '

%.,- ILa propiedad y la explotacién axclusiva del
procedimiento.consignado en la reivindiocacién primera,.
con sometimiento de las materias tratadas a tostacién pa-
ra obtensr productos dextrinados.

4.- Ia propiedad y la explotacién exclusiva del
prosadimiento.consignado en la reivindicacién primera,
sometiendo las materias molturadas & un oribado pars ob-
tener ya sea puréds en polvo impalpable o bien sémolas o

bien granulados,

5.~ La propiedad y la explotacidn exclusiva del
objeto de 'la patents, sean cuales fueren las cirounstan-
sias que aoncurran con su esencialidad definida en las
anteriores reivindicaciones, ousl objeto es:

"In procedimiento para ia fabricacidn de purds-=,
) Conata




Consta la prescnte memorie de tres hojas foliadas,
eacritas por una sola ocara.

Barcelona, 28 de Abr;l de 1941.
P. p. de D, Jaime FIGUERAS SAGUfs,
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