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"Parfacoionaalsntoa ts la fabrlaacldn da pastas tosa bata 
para la slaborapids da produotaa da psrfaasri* y slsllares"

M a s a r l a  B a a o r i p t l v a .

la praaents patenta te refiere da as soda aapaelal 
a la fabrioaoldn da loa productos dá perfumarla que ae presen- 
tan an forsa da pastas o crasas, y tlana por oblata, da un so­
da general, os nuevo proo «disienta para la obtsncidn da asa eos- 

$ poaloloa aa farsa da pasta que pueda servir ooso basa para la
elaboración da toda olaaa da produotoa da perfaserla y similares.

Baste abora asta olasa da pastas so obtenía, saaolasda 
usa alerta cantidad da glieerlna ton almidón, trata, substancias 
sselleatsn, ato., y formando con aatoa Ingredientes una pasta a
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la que despeé#, a# unian las esonoiae y a# eonetie al trae#* 
siento edeouado paya #1 esebade del prodeete final. 81n embarga, 
paya la finalidad de producir paetae deatífrloae y predeotes 
para la bsUeee,' la paste altada a base da gllcarlna, llena 
al inoonveniente da qee a veoea dé prodaoloa da mal aapaet# 
a da nal olor, debido a qno la glloerlna ee obtiene en la maye- 
yla da loe caaes, da la destilación de las grasas. También en 
eleytee pelees, el emplee de la gllcerlna ea oonaldeye per̂ wdi- 
elal paye la solad péblice, y ha elde nativo da reelameelonee 
poy lee Inepeoteres da Sanidad.

Con el pyaeedlaieate objete de seta patente, ee sb- 
tlene nna neeve peetm qna na tierna lea inconvenlentee antee oi- 
tedee, pane eetA emente de gllcerlna, y poy otya parte, yenne 
tedae lae pyepledadee oonvenientee al fin a qae ee destina.

Ooneiete, eeenoialmente, al pyeoedlniento objete 
da esta patente, en neaoley en apeyetoa convenientes, sana olée­
la cantidad de éoldo léotioe, qpe ea presenta erdinariamente 
en estado sireposo, eon alnldén a oreta, e loe que puede aña­
diré# otra# eebetanelae, talos owss eaenelae, setabllisanie# 
ele, malaxando esto# iegredieatee hasta obtonoy ana paeta 
do la eoneietonoia deseada, segén al pyodnota final qna aa 
desee obtener.

hl Asido lAotlea ee on prodeete nay apropiada para 
emplearlo en la fabrieaoldn da lae paetee eitadáe, poy en nev* 
eede eevaetoy hlgreeoépioo, y poyqné al neeolaree eon el almi­
dón e etree materias forma oonpesetee oenpletaaente eatablea.

$1 Asida láctico se weuentya ordinariamente en el 
eanarelo en astado elmpoeol ee decir, de en liqeide da ene 
alerta vleobeldad, y la mesóla íntima eon lee demée ingredien- 
tea antea citados, ee efeotéa en aparates malaxadoras apropia- 
dea, pediendo hacerse tente ea saliente come frió, paos en 
eanlqaiera de lae dos formas ae obtiene el resaltado apetecida.

Con él coplee do ácido láctico, ee puedan obtener
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' pastan ementa# A# glicarina, paro que tienen prapledadaa noy 
ainllaree a las 4a la# antiguas paalaa a basa 4á glicarina, 
pediendo par le tanta al áaido láotioo enplearsa abiert ameato 
an substitución da diaho praduota.

! ' Pana la cjeeuoldn industrial dal proeedimiento abjato
da asta patenta, pueda emplearse el ácido láctico cwaerdal da 
cualquier proeedonda, ya preceda- da la fermantadéa. dal aadaar, 
ya aaa axtraido da la lecha u obtenida por proeadlmlentea ain- 
tátlcoe, aln naeaaldad da que haya sida eamatlda a una retinad­

lo elám muy Intensa, puse laa paqus&aa impureza# que pusda conte- 
ñor, no altaran laa bnenaa propiadadss ni presentación da la 
'pasta resultante obtenida.

Bn la fabrleaoldn da pastaa aegán al. praoadialenta 
que aa aoaba da deeorlblr, aa comprenderá que puedan introdu- 

1$ airea todas aquallsa tarladones da ajeouoidn y da detalla,
qaa na altaran laa- caraoteristieas eaencíales dal prcoedimiea- 
to, laa oualea quedan resumidas a oontinuaSL 6n. .

Sa relTindlea como objeta da a ata patenta! 
dó 1) Proesdimiento para la fabricación da pastaa gama

baaa para la olaboraclán da produotoa da perfumarla y cintilares, 
que aenalata eseaolalmeate, an meaalar an um aparata manaladar 
aprapiada, una alartn santidad da ácide láatlaa, can aantidadas 
aprapiadae da almldan a orata, a laa qua puedan adadlraa atrae 

05 aubstandea, talas coma esencias, sstabllizsntes, ata., mala-
manda eatoa ingradiantaa hasta obtener una pasta da la eoaaia- 
tenda deseada, aegán aaa la índole dal producta final qss aa 
desea obtener, efectuándose la mézala ya aaa enfria, ya en 
aallente, y obtenlándose coma resultáis una pauta enteramente 

30 amanta da glicarina y qaa pcaae propiedad## y earaaterlstiaae 
eonrealentee para las fines menaioasAe*.

11 Proeedlmlente ssgán la reidndieadám 1, esraote- 
riaado por el emplee da ádde láetloa pare a eomereial da cual- 
quiar procedencia, ya aaa obtenida por fermentaoián o par ala-
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taaio, oin qua lao iapuraaaa quo puada oontanar, par^udlquan 
al producto raaultanta final.

3) Frooadlaianto oa^hi oaalqulera da laa ralrladioa- 
cionaa antarloraa, oaraotoriaada an quo al áoida Idotico aaaola-

5 do oon loa otroa in^radiantea oitadoa, forma coapuaatoa cata- 
Moa oon al ululada* u otraa aatariaa, proporoionando uaa pau­
ta da alorado aardatar higroaodpiao, y da propiedadaa auari- 
zantaa y aaollantaa.

4) Proaadialanto para la fabrloaoldn da paataa oaao 
10 taaa para la alaboraoidn da produatoa da parfoaaria y aialla-

Eata aaaeria eoaata da 4 pdglaaa oaarltaa por 
aola oara#

Barooloaa 1$ da Abril 1941. 
B* A.
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