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MODET O
D E
UTILIDAD

~ por "ASADOR PZRPECCIONADO", a favor de DON RAMON HADAULA

LLIBRE y DON PEDRO ASTIGARRA SERRA, ambos de nacionali -
dad espafiola, con domicilio en SABADELL, Avda. José Anto

nio, n2 30.

MENORIA DESCRIPTIVA

E1 preéente modelo de utilidad se refiereba un aéa -
dor perfeccionado.

En la invencidn se hag ideado un asador destinado pa-
ra asar cualquier porecidn o picza entera de carne, siempre
que su tamafio lo permita, pollo, conejo, pesgcado, mariscos

v en general todo cuanto pusda comerse asado.
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- Su funcionamiento se basa en concentrar el calor‘a
ambos lados de una parrillg, situada verticalmente en el
centro de conjunto del cuerpo del asador. Los focos de ca-
lor estdn integrados por varios quemadores o resistencias,
segin convengs, situados en posicidn enfrentada, y a ambos
lados de la parrilla, para realizar una coceidn uniforme
por ambas caras a la vez.

El conjunto del asador estd constituido por un cuerpo
o mueble de chapa de acero inoxidable o similar, de forma
alargada, abierto por sus bases superior e inferior, la su-
perior para introduceidn dé la parrilla, la cual queda cen-
trada ycolgada verticalmente, sujeta por una hendidura prac-
ticada en ambos extremos del nmueble. Los guemadores latera -
les que presenta el musble concentran el calor sobre la parri
1la, obteniéng@ose una coccidn rdpide y uniforme de los ali -
mentos, por ambas caras, con absoluta ausencia de humos, ya
que la grasa desprendida durante el asado vierte en una ban-
deja colectora situada en la parte inferior, no efectuando
esta grasa contacto alguno con la superficlie de los guemado-
res.

Con el fin de facilitar la explicacidn, se acompafia a
la presente memoria descriptive de una l4mina de dibujos en
la gue se ha representado un caso de realizacidn que se cita
a titulo de ejemplo.

En los dibujos :

Ia figura 1, representa una seccidn transversal del

asador.
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La ficura 2, es una seccidn loﬁéltudinal del mismo,
mostrando los quemadbres.

Ta figura 3, es una vista sinilar a la. anterior, mos-
trando la parrillé.

Haciendo referencia a las figuras, se aprecia en su
realizacidn un asador constituido por un muedble -l-, de cha-
pa de acero inoxidable o materisl adecuado, sustentado por
une srmazén -2-, estando provisto dicho mueble de unas hendi
dﬁras verticales -3- en ambos testeros, en las que encajan
unas empufisduras -4-, articuladas, que permiten realizar el
cierre o apertura de la parrilla -5-, construida en varilla
de hierro o de acero inoxidabte, y formada por dos laterales
simétricos y abisagrados por uno de sus bordes longitudina -
les, permitiendo la apertura de la parrilla a manera de 1i -
brb.

En los laterales del mueble, se encuentran instalados
varios quemadores o resistencias -6-, situados unos enfrente
de otros y colocados veriticalménte. Los quemadores estén co
nectados a log ramales —;- de la conduccidén =8- de suninis -
tro de combugtible. El asador puede funcionar con gas de hu -
lla,lbutano, propano o con resistencias eléctricas.

La grasa desprendida durante el asado, es recogida en
una bandeja colectora longitudinal -9-, que cubre la abertu-
ra inferior del mueble.

El modelo, dentro de su esencialidad, puede ser llevado
o la préctica en otras formas #e realizacidn que difieran en
detalle de la indicada a titulo de ejemplo en la descripeidn
y. & las cuales alcanzerd igualmente la proteccidn que se reca-~
ba. Podri pues, consiruirse en cuglguisr forma y ‘amafio, con
los materiales mds adecuados vor quedar todo ello comprendido

en el espiritu de las reivindicaciones.




N O T A

Descrito el objeto y utilidad dela presente invencidn,
lo que se declara como no divulgado ni practicado en Espafia,

comprende las siguientes reivindicaciones

l.- Asador perfeccionado, caracterizado esencialmente
5. por el hecho de estar constituido por un cuerpo o mueble
principal de forma alargada, abierto por su base superior,
pare permitir la enitrade de una parrilla vertical portadora
de los alimentos, y abierto también por su base inferior,
para constlitulr une abertura pare el vertido de la grasa qg
10. ‘rante el asado de aquellos, quedando diche congunto dispues

to sobre una armazdn de sustentacidh.

2em Asador, segin la anterior reivindicacidn, ca -

-racterizado vorque los testeros de dicho mueble presentan

sendas ranuras verticales abiertas y centradas, en las que
15. encajan unas empufiaduras articuladas a la parrilla antedi-
cha y de suspensidn de la misma y cuyos mangos de asido ¥y
- meniobra quedan exteriores al mueble pars permitir la aper-

. tura y cierre de la parrilla, integrada por dos frentes si-

métricos de varilla metdlico abisagrados por su borde lon -

20. gitudinal.
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3¢~ Asador, segin las reivindicaciones 1 y 2, carac
terizado porque en ambos laterales del mueble y por su par-
te inberna, éé encuentran digpuestos en bateria, una plura-
lidad de quemedores, en posicidn enfrentada y abarcando la
longitud de la parrilla, la cual queda equidistantes, ocu -
pando el plano de simétria para recibir por ambas caras y

de manera uniforme el calor concentrado.

e a e e

4o Asador, segin las reivindicaciones 1 a 3, carac

terizado porque la abertura inferior del mueble queda cerra
da por wne bandeja colesctore de la grasa desprendida duran-
te el asado, cuya grasa vierte sin realizar contacto direc-

to con la superficie de los quemadores.
5.- Asador perfeccionado.

Segiin se describe y reivindica en la presentie memoria
descriptiva que consta de 5 hojas foliadas y escritas a ma-
quina por une sola car

mnentarios.

Madrid, a 24 08T, 1969

PAINE SSEIN
PO at ) p' P‘ -
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