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PATENTE DE INVENCION
"7 por 20 afios

para "Un prosedimiento de fabriocacidm de un suceddneo
d.l ‘c.im de ouv‘nﬂ ————————————— :'I”,L. - -

a favor de P, Blas VISRS VALLVERIU, D, Kiguel VILARDELE
ROCA 7 D. Rafael ESTEVE MULE?, de nacionsalidad y resi-.
dencia espafiolas. BN ,
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MRMORIA DESCRIPTIVA

Constituye el objeto de la patents de invenaidn
a que se refiere la presente memoria deseriptiva un pro-
cedimionto de fabricacién de un produste que es un subs-
titutivo o sucedéneo del aceits de oliva, especialmente
apto para usos qulinarios y sobre todo para apliocaciones
%: condimentasidn, con gran eficacia y resultados prdo-
gos,

El procedimiento de que se trata se realiza del
modo siguiente: .

Se toma una cantidad de harina de trigo, y se
amasa con grasa animal o mantequilla de vaca o bdien con
manteca de cerdo; la masa obtenida se socmete a tosta-
cidn en trozos méds o menos reducidos, para luego pulve-

rizarlos.

Ja materia pulverulenta odtenida se haae hervir
en una masa de¢ agua durante un cierto tiempo, por ejem-
plo de unos quince minutos,
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se afiade al lfquide prnporczzn de algas mari-
nas, y se continia la ebullioidn durante unos cinscuenta y
aingo a sesenta mimutos por ejemplo.

Después de realizado lo antsdicho se procede a la
filtracién del resultado obtenido, y se aiiade luego un
colorante vegetal y una materis antiséptica apropiada pa-
ra materias alimenticias. '

A titulo de ejemplo solamente, especificaremos la
siguiente férmula con preporcionss apropiadas:

Harina de trigo amasada

con grasa o mantequilla 55 gramos
Agua | 949*25 L

| Algas marinas 15728 "
Color vegetal 9;85 "
Antiaéptieo 6*35 "
| 1000'00 ¥

YoTA

Por la patente de invencidn & que se refiere la
presente memoria desoriptiva se REIVINDICA:

l.- Im propiedad y la explotacién exolusiva de
un procedimiente de fabricacién de un sucedéneo de ssei-
te de oliva, el aual se realiza amasando una cantidad
de harina de trigo con grasa animal o mantequilla tostan-
do la masa reducida a fragmentos y pulverizindola para
hacerla hervir en agua, afiadiendo luego una proporoidn
de algas marines y continmuando la ebullicidm durante un
tiempo, para despuds filtrar el producto y afiadirle ao-
lorante vegesal y un antiséptico.

2.~ ILa propiedad y la explotacién exolusiva del
objeto de la patente, sean cuales fueren las sircunstane
clas que conocurran son su esencialidad definida ez la
anterior reivindicacidém, cual objeto es:

"Un procedimiento de fabrisacién de un suceddneo
del aceite de oliva”,

Consta



Consta la presente memoria de tres bojas folla-
das, escritas por una sola cara.

Barcelona, 2 de Abril de 1941.
P. p, de D, Blas VINES VALLVERIVU, D. Miguel
VII.ARDEII: BocL 4 'D. Rafael BSTEVR MDLET,
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