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Pon Melchor CALONOS COSTA, domiciliado en B a r c e l o n a
por:

"feríeocionamientos en la fabricad ón da caldea o composiciones
para preparar caldos"

M e  tu o r l a  D e s c r i p t i v a .

Esta patente se refiere a ciertos perfeccionamientos 
en la fabricación de los llamados caldos sólidos? compuestos 
de extractos de vegetales o de carne, adioionadoe de la canti­
dad correspondiente de sal y otras substancias, de manara que 

5 disolvlóndolos en agua se obtenga rápidamente un caldo a punto 
para eL uso.

Hasta ahoya se han presentado siempre al consumo 
estos caldos en forma de cubitos o pastillas comprimidas a 
una presión relativamente elevada, lo cual si bien tiene la 

10 vmntaja de que cada pastilla representa una cantidad de produo-



te dosifioaáo para una determinada cantidad de agua, tiene en 
cambio al inconveniente da que ladíapluoi^ da a atas paetillae 

.. eosprimidas aa relativamente dificil pancha* veces quedanen al 
caldo preparado fragmentos da pastilla que no aa han llagado a.

$ ./. disolver.
Elperfeosionamiente objstods asta patenta evita 

estos inoonvanientes y patita laob^nelda da un cg. da prepa­
rado en foraadeun polvo rápidamente -sóluble en agua y que na 
solamente pnad# usarse para prepararoáldo disolvíende la can- 

3^ tidad correspondiente da polvo enagua, sim6 que además pueda 
uaarse para sazonar sopas u otreapreparádos espolvoreande so­
bre ellos unapequsáda cantidad da: polvo-que aa disuelva rsplda- 
mente, da un mode snáloge a cono aa espolvorea sal con ns stdsro. 

El procedimiento payo la preparaoi&c da caldos con 
I#' ...O## perfeocionaaiento coaprenda preparar del nodo usualel ex-

p̂aoto de earne, vegetales o paseado o úna mezcla do eHea,el 
cual luego se concentra pd vacío hastadarle una oonaistenoia 

. paéteaa.-
dnnado esto extraoto tiene ya la oonaistencia pas- 

tOsag Sé le añade' la cantidad correspondiente de eal y se le 
pueden añadir tambián diaatasa para favorecer la digeetián y 
diferentes aromaa o condimentos para dar mejor sabor al caldo. 
Despule de añadidas estas substancias y mezcladas intimamente 
con ol extracto pastoso, se acaba do desocar el conjunto si va- 
-oíe.y una vez convenientemente seco, se muele para obtener el . 
producto en forma de un polvo que se disuelve confaeilidad y 
rapidez en el agua y.permite por lo tanto preparar caldo con <

, ̂ mUphp .maa facilidad que loe cubitos o pastillas 'usuales.
Eete polvo se envasa en recipientes que lo protejan 

#  convenientemente de la humedad y si se desea, puede envasarse 
en recipientes con tapa agujereada como los salero#̂  quê per̂ - . 
mitán espolvorear las sopas u otrosalimentoe coneate polvo 
para mejorar'.su guato.

Puedo:. envasaras también en bolsea o peqa#ps. envases
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de papel, preferiblemente apergaminado o impermeable, ..que con­
tengan la cantidad de polvo correspondiente a ana cantidad de­
terminada de agua para evitar el tener que medir el polvo en el 
memento de preparar el caldo*

..
Se reivindica como objeto de esta patente:
1) Perfeccionamiento en la fabricación de caldee só­

lidos o productos para preparar caldo, que consiste en preparar 
del modo usual el extracto de carne, pescado o vegetales o de 
una meada de ellos, concentrar este extracto al vacío hasta 
darle una consistencia pastosa, añadirle la cantidad convenien­
te de sal y acabar de secar el producto al vaíio y por ultimo mo­
lerlo para ob-tener un polvo que áiauelto en agua proporciona rá­
pidamente un caldo dispuesto ya para el uso.

2) ¿n la fabricad ón de caldos según la reivind ca- 
clón anterior, la adición al extracto concentrado además de la 
Sal, de diastasas u otras materias que faciliten su digestión
Ó de condimentos que mejoren su gueto*

3) Perfeccionamientos en la fabricación de caldos 
o composiciones para preparar caldos.

Esta memoria consta de tres páginas escritas en . 
una sola cara.

Barcelona 2 dé *bril 1941*
P. A.
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