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S PATERTE DE INTRODUCCION

por 10 afios

para "Un procedimiento para la extraccién grasa de los
principios contenidos en materias vegetales y animales»

a fevor de D, Gerardo PRATS PUIG, de nacionalided y re-
sidencia espafiolas, ,

MEMORXA DESCRIPTIVA

La patente de introduccién a que se refiere la
presente memoria desoriptiva estd destinada a garanti-
zar la explotacién exclusiva de un procedimiente para
la extraccidn grasa, en forma més o mexos concentrada,

5 simple o miltiple, de los prineipios alimentiolos, con-
dimentosos, aromdticos, mdpidos, colorantes o vitamina-
dos solubles en dicho medig, es desir en grasas o acei-
tes vegetales o animales, cualquiera que sea su clase,

-~y la de las substencias puestas en tratamiento, por ejem-
10 plo frutos, hojas, tubércules o rafces, u otras de ori-
gen animal, como carme, huesos, pescado, ete, ‘

El procedimiento objeto de la patente de intro-
duceidn de referenscia se lleva a la préaactica del modo si-

guiente:

15 Ias substancias que deben sufrir la extrsccidn

) se trituran o desmenuzan en aparatos correspondientes,
N por ejemplo raspadores o molinos, y se someten a macera-
" aidn en el aceite ¢ grasa extractora, aproximadamente en
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partes iguales, en cubas o sutoslaves con agitedores, man-
teniéndolas de este modo durante un tiempo que puede ser
variable y a temperatura también veriable y que sea la mds’
apropiada segdn la solubiligad o la sensibilidad al calor
de los pripeipios que quieran extreerse, hasta obtener una
mezsla Entima 7 perfectamente homogénea, y después se so-
mete esta mezola a una destilacién a vacfo pars evacuar
total o parcialmente el agua contenida en las substancias
en tratamiento, ya que su presencia impide o dificulta en
gran manera la extracoidn en el grado convemiente,

Una vez obtenida la comsentracidn deseada, que
pueds llevarse a un grado muy elevado por adliciones suce-
sivas de nuevas cantidades de materias sometidas al tra-
tamiento y a medida que disminuye su volumen considerable-
mente por efecto de la evaporacién del agua, se somete a
una filtracién la parte s41ida imsoluble y se obtiene un
aceite o una grass que contiene los prineiplos simples o
cempuestos, solubles en uno m otra que se hallaban en las
substancias vegetales o animales que han sido sometidas a

 tratemiento. B

Yo TA

Por la patente de imtroduccién & que se refiere
la presente memoria dugariptiva se REIVINDICA:

1.- Ia explotacidn exolusiva de un procedimiento
para la extraccidn grasa de los prineipios contenides en
materias vegetales y animales, con el fin de obtener gra-
sas o aceites que lleven dichos principies en mayor o me-
npr concentrasidn, el cual procedimiento consiste esen-
cialmente en someter las sudbstancias de las cuales se
quieran extraer dichos prinsipios, convenientemente tri-
turadas o desmermzadas e operacionés ds maceracidnm en el
aceite o grasa extractora em cubas, autoclaves u otros
aparatos adecuados y & temperatura que puede ser variable,
sqmut§endo después la mezela obtenida a una destilacién
a vacio, ‘

2.- Ia explotacién exclusiva, en el prosedimien-
to consignado.en la reivindicacién presedente, de la adi-
cién en le mezala del asceite o grasa y de la substancis
o substancias que contienen los principios que se desea
extraer, de nuevas substencias de esta clase pars suplir
el volumen que ha aido reducido por la destilacidén e va-
:1o°zaean'el fin de obtener productos de elevada concen-

racién.

3.~ Ia explotacién exolusiva del procedimiento
consigmado en.las reivindicaciones anteriores, aplicado
& obtener productos simples o méltiples.
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4.- Ia explotaciém exclusiva del objeto de la pa-
tente, sean cuales fueren las ocirounstanclas que concurran
gon su esencialided definida en las anteriores reivindi-
caciones, cual objeto eas:

"Un procedimiento para le extracciém grasa de los
principios contenidos en materias vegetales y animales™,

Consta la presente memoria de tres hojas foliadas,
esoritas por une sola cara.

Barcelona, 7 de Febrero de 1941,
P, p. de D, Gerardo PRATS PUIG,
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