
M M O R I A  D A O C R i  R ? I V A .

De una patente de invención que por veinte anoa 3e s o l ic i t a  

sobre US PROCEDIMIENTO PARA INDUdTRnLI?AR La PATATA.

a f a v o r  d e

G A L L E T A S  A R T l A O H  S. A.

B I L B A O .

1 . Ea de alto  Ínteres socia l el dar fac ilid ad es para la  v ida,

particularmente en momentos en que la s  atenciones del Estado 

y la  imprescindible oontribuoion de todos a l desarro llo  de 

la s  actividades que han de elevar e l n ivel de nuestra econo- 

5 . mía requieren el que cada ciudadano disponga de la  mayor can­

tidad de tiempo posib le para dedicarlo precisamente a esas a- 

tenoiones.
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A alio tiende la  patente de invene Ion cuyo fundamento en 
esta Memoria ae describe y que ha de introducir en la  vida 

domestica en general una verdadera evolución en un a en t i  de 

mas realiata y poaltivo.
Con la  practica-del proeedimier.te que en cata patente ae 

persigue.se obtendrá ademas un beneficio aumamente oonaide ^ ¿ 
rabie,ya que con el ae consigue una mas fá c il distribución 
de un produoto de baae alimenticia en general como la  pa- 
tata,y  ae hace llegar eate producto en una fonna cómoda y 

* con caai eliminación de gastoa de tranaporte a todoa loa hot ¡ 
garaa,aun aquellos que viven muy alejados de loa centros de 
producción de ese tubérculo.

Puede centralizarse con eate procedimiento la  industria 
en aquellos puntos de producción mas intensa y de all% a- 
rradiar su acción para distribuir e l producto obtenido on 
una forma sencilla,dada eu característica sin tética ,sin  tras­
tornos de ninguna clase ni preocupaciones por loa medios do 

tranaporte que actualmente aon indispensables.
La patata, por este procedimiento industrializada,elimi­

nada de residuos y desperdicios,que no tienen ahora aplica­
ción para el sustento de laa personas.pierde una cantidad 
extraordinaria de su peso y deja únicamente oomo producto un 
resultado totalmente u tilizab le  y con tedas la s  condiciones 
de profilaxis y substancias alimenticias que la  patata enoie-s<

rra.
Por, otra parte .obtenido el producto por el procedimiento 

cuya patente ae esta desczíbie&do,puede conservarse con ca­
rácter indefinido sin riesgo- algBao da deterioro,y en un redu 
oido espacio puede almacenarse en cantidad indispensable pa­

ra el sostenimiento de una familia durante todo un año.
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Su oonservaoion ea indefinida y mantiene el fine y d eli­

cado aabor Ae la  patata fresca en todo momento .La preaenta-
40. clon ea algo accidental.puede envasarse y aun tenerse ex­

puesta a la aoolón atmosférica sin riesgo alguno de dete­
rioro.

Dara uña idea de la  utilización extraordinaria que repre­
senta este producto el saber que con medio kilogramo del 

4ó. míame .pueden obtenerse quince raoionea abundantes Ae pata­

ta s .
Su utilización ea la  mas sen cilla ; en una taza Ae agua 

hervida se adiciona la  cantidad proporcional del producto 
y en pocos minutos ae obtiene e l plato en íoaaa ta l  que pue- 

50. de servirse inmediatamente. Naturalmente que,una vez prepa­
rado aai el plato.puede adicionársele todo aquello que ae es^¡ 
time conveniente,como lecho,mantequilla,eto.para obtener pre-i 

parados diversos de cocinando uso y aplicación conatanto en 

la  eoonemia domestica.
55. El procedimiento de obtención de este producto eá muy pare­

cido al de la  obtención de la s  pastas para copa. Bh procedi­
miento previo de cocción,una mazeraeion después y,por ultimo, 
un secado y corte en forma de grumos o copea ea el prcaoao no- 
cosario para que ese preparado industrial llegua a preaentar- 

60. ae en el mercado en la  forma utilizab le que queda descrita.
Seguido este procedimiento,queda eliminada toda interven­

ción de substaneias artific iales,qu ím icas,etc .,y  conserva la  

patata integramente todo su poder alimenticio y se le  da al 

resultado conseguido una presentación apta para el comercio 
65. del mismo yd de grandes facilidades para au uso.

Trazado en lineas generales este procedimiento,la novedad
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del mi amo y la  u t iliz ac ió n  extraordinaria que ha de represea?- 

t s r ,  reata acia e l  ponderar lo  que s ig n ifica  aquella f a c i l i ­

dad de vida a que arriba ae r e f ie re  e l so lic ita n te , toda vez 

que se celta e l  comprar l a s  patatas y conservarlas en can ti­

dades dentro de cada casa ; elimina la s  m olestias y e l tlempe 

que representa mondarlas; evita asimismo llo v e r  a la s  casas 

la  t ie rra  y o tras adherencias que oon la3  p atatas vienen del 

mercado; su manejo sau c illo  y rápido, y, en una palabra, to­

do aquello que queda someramente expuesto y ouya ponderación 

e s , por ser tan obvia, inn ecesaria , revelan l a s  excedencias 

de esta petante.

Descrito a s i  a l procedimiento de la  patente de invención 

que como nueva, y de u tiliz ac ió n  extraordinaria- ae s o l ic i t a  

por veinte años, se reivindica en e lla  lo sigu ien te:

19 - UN PP00mK!íB=NTC * P,.Rt INDUSTRlaLIZaR LA PAMA, a ba­

se de presentar ésta para el mercado en grumos o copos de u t i­

lizac ión  inmediata en la economís doméstica.

29 -  UN PROCEDIMIB-TO PAF̂  INDUSTRIALIZAR LA PATATA, en s i  

que mediante prev ias manipulaciones y desecaciones, sin  in­

tervención de subotanoias químicas ni de otro orden, oonser- 

va la pateta todo su poder alim enticio .

39 -  UN PROCED3MI3HTO RARA INDD3TPI ALIZAR LA PATATA, en el 

que unida éata en un porcentaje da 80% a m aterias fecu len tas 

en un porcentaje de 10%, y o tras m atarías de conservación une- 

íenaiVM de substancias a lim en tic ias en un poroentaje de 10%, 

se consigue un resultado en al producto da condiciones inme­

jorab les para ser u tilizad o .

43 - UN PROCEDIMIENTO Bt,Ra INDUSTRI-LIZaR LA PATATA, per e l  

que se  obtiene la  patata eliminada de la  ¡jinda y de todas 

aquellas substancias que vienen adheridas a la  misma en e l 

mercado, y ae presenta en este  para un f á c i l  .aneje.



5 1 6  i  $ 04

100.

108.

108.

59 -  UN PROCEDIMIENTO PARA BHXISTRIAMRAH LA PATATA, que 

puede conservarse cea carácter indefin íde, sin ^lteracidn  

alguna.

6'-' - BM rROCEDDAiâ 'TO PAl^ nrü S?HT,.Li:f.,,R LA PATATA, por el 

que ésta puede ser transportada en grandes cantidades oou un 

peso mínimo.

7? -UN PPOCEDIMISC'O ?*& . IN ^ST'í-f.irz^RI^ PaTáTA, que, sen 

l a s  ca rao teria tiea s  <jUe puedan reseRádüS, reuma la s  ven tajas 

que se describen en la presente Memoria d e sc rip tiv a , que cons­

ta de oiaoe hojus HeeanOgraf&adas por une sola cara y de 

ciento ooho lín e a * .

Madrid 11 de Febrero de 1941
,, y ^-r,ynh<^
í'0¡. '
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