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De una patents de inverclon aue popr veinte afios se soliolta

sobre Ul rA0C:DINILNTO PARA INDUSTRIALIZA® ia PATATA,
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Ea de alto 1ntéree poolal el dar faellidades pars la vida,
partioulsrmente en momentos en gue lug atenoiones del dstado
¥y la impresoindible oontribueion de todos al desarrcllo de
las aotlvidedos que han de elevar el nivel de nueatra econow
mia requieren ol que cads oludadeno disponge de 1o mayor oanle
tidad d= piempo posible para dedlcarlo preolsamente o esas 8~

tensliones,
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4 0llo tiende la patente de invension euyo fundamente en
esta Memoria se desoribe y gque ha de introdusir en la vida.
domestica en general une verdadera evolucion en um sentido
mas reslista y poai‘civo'. | )

Con la practisa-del procedimierte gque en esta patente mse
persigue,se obtendrd adem{s un beneficlo sumamente oconside jy i
rable,ya que con &1 #e comsigie una mas faoil distribdueion A
de un produoto de base alimentiocla en general como la pa~

tata,y se hace 1legar este producto en una forms edmeds y

"oon caei eliminacion de gastos de transporte & todoas lom hoy

gares, aun aquelles que viven muy alejados de loa centros de
producoion de ese tubdroule. .

Pusde centralizarse con este prosedimiento ls industris
en aquellos puntos de producaion mes intenss y de a11f a-
rradiar su sosien pars distribuir el producte cbtenido em
ung forma lencllla,éada su oarsoteristises sintetiss,sin tras-
torhos de ninguns elase ni precsupaociones pof los medios &e
tranapoi'te que actualmente son 1ndiapenublel'.

La patate, por eate proesdimiente Mduatriuli.zm,elimi-
nada de residucs y despefdiciol,que no tienen ahbera aplica=-
cion pé.ra. el sustento de las pore&mé.pierde una »untid.aﬂ.
extraordinaria de su peso y déja.‘ unicamente mo producto wn
resultade totalmente utilizsble y oon todas las sondieicmes
de proﬁlaxis ¥y lubstanoiaé alimenticias que la patata encle~ -
rTe. | . . .

Por otra parte,obtenido el predusto por el procedimiente
cuya patente e esta deseribiendo,pucds oonnerv#un ¢on oa-
racter indefinido sin riemsgo alghno de deteriore,y em un redu
oldo espaoio puede almadenarse en oantidad mdilpenla'ble o ™
ra el sostenimiento de una familis durante tode un aﬁo;
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Su eonservaocion o8 indefinida y mantiene el fine y deli.
ocado sabor de la patats freses en tode mmnto'.m resenta.
elon es algo acoideptal,yuede envagarge i aun tenerse ex«
puesta a la accicn atmosferiea sin riesgo alguno de dete-
rioro. B ‘ o

Dard una 1des de la utilizaeion extraordinaris que repre-
senta este produsto el saber que eon medioc kilograme del
miago.pueden obténarso quince regiones abundantes de pata-
tas. . ‘

Su utiligascion es la mas senoiiln} en una taza de agua
hexvida se adioiona la cantided propoxcional del produsto
Y en pocos mimutos @e obtiene el plato en forma tal que pue-,.
de servirse 1nme¢1atamenté. Naturalmente @ue,una vez prepa-
rado asi el plate,puede sdioienarsele todo aquello que se eg-
time conveniemte,eomo leche,manteguillsm,ete.pars obtener yrQJ
parados diverao; de oqcina,de uso y splicacion donagtante en
la economia domesties. n

1 procedimiento de obtensien de este producte es muy pave-
oide sl de la obtencion de las pastes para lopc; ?n'prooe@i-'
miento previo de ooéaion,una maseraeion despues y,por ultime,
un secade. y corte en forma de grumos © oopow €8 el pre¢ese ne-
sesario para que ese preparado industrial llegue a presentar- |
ge en el mercade en la forms utilizable que queds deaorita:

" Seguido este prosedimiento,queds ¢limidada tods interven- '

olon de lubstaneiau'artifioialen,quimioas,eto.,y conaerva la

‘patata integraments todo su poder alimenticie y se le i< al

resultade conseguide wis presemtacion apta pars el somercie:
del mismo yd de grandes facilidedes para su uso.

Trazado en liness generales egte procedimiento,la novedsd
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del mimmo ¥y lu utilizeoidn extraordinuria que ha de represen~-
tsT, Testa sole el ponderar le que signifi;;a aguella fueili-
4sd de vids a que arriba se refiere el soliocitunte, tods vez
que @9 evita el comprar les patatas y conservirlas en canti-
dades dentro de oéda casa; oliuina las molestiss y el tiempe
que representa wondarlas; evitu aslmlisco llever s lus ouses
la tierrs y otrus adhersannlag que oon las patstus vienen del
mercade; su minejo sencillo y rdpido, y, en una palsbra, to-
de aquelipn que queda gomersmente expuaste y ouya ponderacidn
@3, por aer tan obvius, luneccvsarie, revelsn las excedonciss
de asta patente,

Degorito esi el progediniento de lu putente dé invenoién
que come aueva, ¥ de utillzscidn extruordinsrie se solicita
por veinte afios, se relviniious en elle lo siguiente:

12 = UW PROCEDIMIENTC PaRs TNDUSTRIALIZsR LA PATATA, a be~
se do presentar é3ta pars el mercado en grumes o copes de uti-
1izacién inmediste en ls econom{s doméstiosa.

2% - UN PROCEDIMIE:PQ PaFs TNDUSTRIALIZAR La PATATA, en ol
que medisnte pﬁovias manipulsciones y desecsciones, sin in~
torvenoién de subotancias quinicas mi de otro orden, oonser-
va le patetu todo m poder alimentiolo.

32 « UN PROCEDIMITITO PaRi INTUSTRIALIZAR La PATATA, en el
que u-ida ésta em un porTaenis Ja de B0 u msteriss feoulentas
en un porcents je de 104, 7y otres materias de conservieién une-
fenaiva de subatancias salimenticius en un porcentsje de 10%,

80 consigue un resultade en el procducto de cendicienes inme~
Jorebles paru ser usilizedo. .

4% - UN PROCEDIMIENTO PuRs INLISTRILLIZaR La PaTaT4, por el
que 86 obtiene lu putete elluluuda de lz winda y de todaas
aquelles aubstanciss que vienen asdherides s lu nisma en el

meroudo, y se presenta en este paraiun fdoll nenejoe
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52 « UN PROCEDIMIENTD PARA INIUSTRIALIZAR L& PaTaTa, que
puede conservarse con oardcter indefinide, sin altersoidn
algura,

6% = Wi YROCEDILMIENTO P;‘.P.;x IND ST ALYY4R Ls PsTaTh, por el
que éste puede ser transportudu sn grandes centidedes con un
peso minimo,. .

7¢ -UN #20CEDIMI 840 PaR. JNUSTUT.1TCAR Lo FafaTa, que, een
los curuoterigtlouns ue juedan roseisudas, rewne las vents Jas
qﬁe'se descrioen ea la prgeente Henoria deéoript1VH, que eona~
t6 de oinon hojus mecvanogralludas por uns s0ls cLra Yy de
olento oscho lineas. .

Madrid 11 de Febrero de 1941
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