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‘¢con merecedora del privileglo de explotacidn exclusiva que

- frutos-y no constltuyen un aislamiento suficiente contra
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La 1nvencion a gue se refiere la presente Memoria fru-
to de numerosos ensayos gobre su objeto, constituyc una. no-

vedad industrial, con caracteristicas y ventajas que le ha-

por ellm @e solicita, de acuerdo con las prescripciones dell
Estatuto vigents de 1a Propledad industrial de 26 de Julio
ds 1929, texto xefﬁnaiad, publicado el 30 de Abril de 1930,
El pressnte invanzo ge refiere o ﬁn medio de conservar
tubdreulos y en particaular patatas. Tal medio debe prote-
éér eficazmente los frutos contra la corrupciln, sun duran-
te un almacenaje prolongado. ks conocido el procedimiento
de guardar tales frutos en materias secas e hidrdfilas
{ebsorbentes), por ejemplo en erena ds turba, tierra arci-
llosa, c2l, ocarbdn, ﬁaftalina, cenizas, salés de amonib,
fludridos y semejentes medios conservadores de las célu-
lag de los frﬁtos. Tales medios tienen, entre otros, el

inconveniente ds influir més o mepnos en el sabor de los

la influenbia de la temperatura y le humedad del ambiente,
de susrte gus no ofrecen una protecciéh adecuada durente
un perfodo de tiempo prolongado. fn particular falta una
proteceidn efiéaz'contra la putrefaccidn séptica; es de-
cir, contra gu corrupcidn bajo la inflﬁsncia,de 1a humsdad
interior de Jos frutos (Jugos celﬁiarea) y contra el conta-
gio de frutos sanos por otros ya picados.

El pressnte invento tiene por fin la eliminacidn ae
los citmdos 1nconvenientes mediante un agente ds conser-
vaoion de nusve compoaicion. Dicho medio de oonservacion
ge obtiene, con arreglo al invento, afiadiendo a los medios

conogidos secos e hidrofilos, tales como la arena de turba,
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'nicide3 estén tan dilufdos que es fécil su reperto propor-
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limo, cal, carbdn, escoriss, naftalina, etc., una mezcle
de un agente germenicida con un polvo seco, de escasgo peso
y mal conductor de calor; es decir, de buen efecto aislan-
te contra ol calor y la humeded. De este modo se cons igue
e la ves una defensa efiocaz contra la influencia de le hu-
medad y do la temperatura y un efecto antiséptico y por ende -
la protecoion contre la putrafagcién de loa frutos. Median/
te una seleccion adecuada ds las meteries utilizades, es
posible congervar durante un tiempo muy largo las condi-
clones naturales, lms cueslidades nutritivas y el sabor de
los produétos almecenados, La organizacidn del almacenaje
reaultghasimismo sencilla y poco costosa; los medlios hi-
dréfilos, tales como la arena de turbe, carbdn, csal, etc.
38 pueden obtener generalmente en el luger de almacenaje,
de modo que se trata solamente de fabricer la mezcla que

ge afiade @ dichos medios. En tal mezela los agentes germe-

cional entre los productoa a @lmacenar, con lo cual gueda
agegurada su plena sflcacia. Como agentes germenicidag se
utilizan de praferéncid materias cuys naturaleza vermite
su distribucidn muy fina dentro de la mezcla, tales como,
por ejemplo, azufre sqblimado, nipagin, nipagol, resoroinoq
nex{lico, ete, El agente antiséptico se mezcla conveniente-
mente con un medio sislante, que tampoco influye en el sa-\
bor de los frutos,  por ejemplo, con una harina muy fina
de ofgcares de diastomea, silice-Gel, greds lavada, etc.
Hecha la descripcidn precedente, es preciso afiedir que
los detalles de realizacion de la ijea expuesta pusden
variar, sin que .por allo cambie la egencia de la inven-

cién, que 68 la que se desprende de los phrrafos que ante-
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ceden, y la que se reivindica en la aigniente
" NOTA

Bo resumen: la invenoidn descrita se chraqteriza essn-~
clalmente por lo que sigue, que es lo que se desea prote-
ger: |

1¢,. Procedimiento para la conse}vacién de frutos y
otros productos agricolas, en particular pestatas, medien-
te su almacenajé en arena de turba, cal, ete., ctractsri-
zado porque 3e afjade a la areha de turba.o materiea sim}- ,
lar una mezcla de una materie seca, aislante de calor y
de humedad, en estado de harina impalpable, y de un agente
antiséptico, por ejemplo, una mezcla de céacera de dimto-
mea y azufre gublimado, finamente molidos.

29;~.Sexreivindica, por Wltimo, como objeto sobre sl
que ha de rscaer 1a Patente de Invencidén que se solicite
por “PROG&DIMIENID PARA CONSHERVAR FRUTOS Y OTROS PRODUCTOS
AGRICOLAS".

To&o conforme gquede descrito en la pressnte Memorie,
que consta de 4 péginas esorites a mAquina por una sola
cara,

Madrid, 27 de Dicilembre de 1940
ALFONSO UNGRIA
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