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por "UN CORTADOR PERFECCIONADO RARA TUBERCULOS, LEGUMBRES 
Y SIMILARES", a favor de DCN LEOÑARD CHARLES BETTAFOR, de 
nacionalidad inglesa, con domicilio en LONDRES, Hi#i Road, 
ns 525.

MEMORIA DESCRIPTIVA

EL presente modelo de utilidad se refiere a un cor­
tador perfeccionado para tubérculos, legumbres y simila - 
res.

El modelo que áe describe consiste en un cortador 
5. manual del tipo pala empuñáble, en el cual se han intro -

ducido tales perfeccionamientos que le hacen superior a los 
conocidos, y mejorado en su maniobra!
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Consiste estos perfeccionamientos en el hecho de 
que la cuchilla oblicua, dispuesta en' la pala, concre - 
tamente en el trayecto que va a seguir la pieza a cortar, 
sea ésta patatas, zanahoria, cebolla e incluso queso y 
fruta, presenta como condición característica el hecho de 
tener doble filo, merced a su sección de forma trapezoi - 
dal, lo que permite el corte en el movimiento de ida de 
la mano y en el movimiento de la vuelta, en doble acción 
y rendimiento*

segundo lugar, esta cuchilla constituida por 
una lámina de doble filo y sección trapezoidal, es inser­
tada entre las bandas laterales de la pala soporte, en 
forma deslizante axialmente, fijando un extreme en dos 
muestas que lleva uña de las bandas, a cuyo efecto el 
extremo correspondiente de la cuchilla presenta una boca 
en forma de horquilla con la que se inmoviliza totalmente 
durante la maniobra sin posibilidad de aflojarse.

Bata facilidad de desmontaje de la cuchilla, fací - 
lita la limpieza y el recambio, caso de precisarse.

Con el fin dé facilitar la explicación, se acompasa 
a la presente memoria descriptiva de una lámina de dibu - 
jos en la que. se ha representado un caso de realización 
que. se cita a título, de.ejemplo. , .

* El los dibujos :
. la. figura 1, es una vista frontal del útil cortador.
La figura 2, es una sección del mismo, visto por 
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La figura 3, es un detalle del anclaje del extremo 
de la cuchilla*

Haciendo referencia a las figuras, se aprecia en 
su realización una pala-^-1-, de material plástico rígido, 
en uno de cuyos extremos existe.un vaciado -2- para el 
empuRado.de la misma, comprendiendo sus bordes.superior 
y laterales guarnecidos por bordón -3- de refuerzo, ob­
tenido eñ la propia operación de moldeo de la pala, mien­
tras que el borde inferior presenta una sección en bisel 
-4-, que sirve para picar o cortar productos blandos.

En la zona media de la pala existe un vaciado bblí- 
cuo -5- de bordes paralelos^ La porción de bordón -3-, li 
mitado por este vaciado, presenta sendos pasos para la 
entrada de una cuchilla -6- de doble filo, debido a su 
seccipn trapecial. ' *

¡Oho de los extremos de la cuchilla forma una horqui­
lla -7-, para su fijación en las muescas -8-, qué consti - 
tuyen uno de los pasos, entré cuyas muescas existe él nú ­
cleo -9-, de tope y de bloqueo de la cuchilla.

El modelo, dentro de su esencialidad, puede.ser lié 
vado á la práctica en otras formas de realización que di­
fieran en detalle de la indicada a título de ejemplo en 
la descripción y á las cuales alcanzará igualmente la pro 
tección que se recaba. Podrá, pues, construirse en cual - 
quier forma y tsméRo, con los materiales más adecuados por 
quedar todo ello comprendido en el espíritu de las reivin­
dicaciones.
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Descrito él objeto y utilidad de la presente inven­
ción, lo que se declara como no divulgado ni practicado 
en España, comprende las siguientes reivindicaciones :

1, - Cortador perfeccionado para tubérculos, legum- 
5. bres y similares, del tipo que comprenda una pala empuña -

ble por uno de sus extremos, caracterizado esencialmente 
por el hecho de comprender los bordes laterales y superior 
de la pala regorzados por un bordén continuo, presentando 
la superficie de la pala en su zona media, un vaciado oblí 

10. cuo de bordes paralelos y abiselados, existiendo en la por 
ción de bordén abarcada.por dichos bordes, una entrada pa­
ra una cuchilla recambiáble y en la porción opuesta de bor­
dén, dos muescas para recibir al extremo en horquilla de 
dicha cuchilla, operando como tope y como medio de bloqueo 

15. de la misma en su posición de servicio.

2. - Un cortador, según la anterior reivindicación,
* caracterizados porque la cuchilla presenta un doble filo,

debido a su sección trapezoidal, que permite el corte en el 
movimiento de vaivén de la mano, en doble acción y rendí - 

20. miento.



3.- Un cortador, según las reivindicaciones 1 y 
2, caracterizado porque el "borde inferior de la pala pre 
santa una sección en bisel, cuyo filo permite el corte y 
picado de productos diversos.

5 -

5* 4.- I&i cortador perfeccionado para tubérculos,
legumbres y similares.

Según se describe y reivindica en la presente memo­
ria descriptiva que consta de 5 hojas foliadas y esoritas

MLA.
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