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¥UNOS PERFECCIONAMIENTOS EN LI PROCEDIMIENTO DE CALE-
PACCION EN IOS HOBNOS Di COCCION DE PAN, PASTEIERIA Y
SIMITARES", @ favor de Don Benito Codina Ventayol, de

nacionalidad espafiola, domiciliado en Barcelona.
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Los hornos de coccién da pan existentes, utilizenm
principalmente como fuente de energla calorifica, la
lefla, el carbdn o los saceites pessdos. Cualquiera de
estas fuentes exige l1las combustidén de unz matsria de-
jando en intimo contacto los gases do 1= combustién
con el pan que se elabora, Ello exige un cuidado ex-
quisito para evitar las cocciones excesivas o al revés
las incompletas del pan; y con sumz facllidad se pro-
ducen regimenes nocivos en la marcha de elaboracién
del mismo. Por otra parte, el intimo coutacto del pan
con los gases de la combustiidén, determina, que cualquier
alteracién o desouido, en 1z conduceifn del fuego, ade-
mds de los inconvenientes yn apuntados, produce proysc-
oclones sobre el pan, de particulss de combustible, no

quemsdas, lo cual ensucia y perjudica las condiciones
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higiénicas do éste., También, y por la misma causa,

los gases producidos en un msl régimen de combustidn,

pusden comunicar sabores desagradables al pan. Termi-
nada uns coccidn u hornada, precisa limpiar la solers
20, del horno, en donde me colocan los panes, y ello es
costumbre inveterada hacerla, por razén de la tempera-
tura remanente en el horno, desde la booa del mismo,
valiéndose de un palo a ocnyo extiremo se fija un saco
mojado. Bs ffoil imaginar que esta manipulacién redun-
25, da, de no tratarse de personal muy escrupuloso, en una
nueva falta de higiene, ya que entonces se eliminan,
es posible, las ocenigas, pero se depositan particulas
de saco, 0 este acarrea polvo y otras impurezas.
Las tentativas realizadas para utilizer la energia
30, eléctrieca como fuente de calor no han dado el resulta-
do apetecido ya que todas se hen basado en la construc-
cidn de hornos totslmente metdlicos o sea con sus pare-
des metilices a las que se adaptan unas resistenclas.
Tal solucidédn presenta dos inconvenientes principales.
35, Uno, el gue exige la construccifn de un horho nuevo, 8in
arrovechar los que posiblemente hayas existentes en un
determinado establecimiento: por tanto es ello caro de
primera puesta. Y el otro, de orden puramente téonico,
que ,resulta del hacho de gue por la conductibilidasd tér-
4C, mica de los metales, se enfrian totalmente las paredes
en los interregnos comprendidos entre dos cocciones su-
cesivas. Por tanto, resulta de ello que es preciso un
excegivo consumo de ener:la eléctrics para reponer las

pérdidas.

45, El recurrente ha ideado y puesto en ejecucidén préo-
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tica unos perfecgionamientoa en el procedimiento de ca-
lefacoién eléctrica de los hornos de coccién que salvan
ambos inconvenientes, y yue por ser nuevos y de su pro-
pla invencién solicita se le garanticen en su propiedad
y explotacidén exclusiva mediante la concesifn de la pa-
tente de invencidn a que se reflere la presente memoris
descriptiva.

BEn la précticm, la aplicacidn de estos perfecciona-
mientos, exige soluciones mis comple&as, gue por pars~
doja pueden resultar més econdmicas, por facilidad de
sdaptacién en su caso y de construccién del horno y de
sus elementos en general; y més concretamente ello se
produce, cuando se trata de aplicar los perfeccionamien-
tos a hornos ya existentes.,

Es por ello, que en los dibujos, que a titulo pu-
ramente de ejemplo se adjuntan, se muestran dos solu-
ciones diversas que responden al criterio de una mayor
complejidad aparentes,

En la figura I se supone, la adaptacién de los per=
feccionamientos que nos ocupan a un horno de coccidn, re-
presentado en peccién vertical. Se indican en ella la
béveda -1~ y las paredes -2- existentes corrientemente
en estos hornos, Se soluciona la adaptacién de los per-
feccionamientos, revistiendo ambos elementos cltados
ocon una oaps de material aislante -3~, gue pusde ser una
composicién d- smianto, por e jemplo. Este revestimiento,
a los efectos de esta phtente no es precisamente indis-
pensable, pero resnonde ello a un mejor criterio en al
aprovechamiento de calorias.

Se sitnan entonces las resistencias aldotricas =4-,
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agrupadas por secciones 0 por baterias, para facilitar

el control del calor en el horno; y me cubren interjior-

mente por una estructurs metdlica -5~ que puede servir
para el soctenimiento simulténeo d= las resistencias

804 =4~ y del revestimiento refractario -6- yue forma el
noevo limite de la cémara del horno.

Ie solera se construye analogamente. Sobre su base
~7=, 86 prevé un revestimiento sislante -8-, y sobre este,
las resistenciss -9~; una estructura metdlioca ~10-, en

86, su caso mie simple, una plancha metdlica; y finalmente
la solera corriente -1l-, Cebe intercalsr, a los efec-
tos de una mejor ligazdn, entre tan dispares elementos,
otra estructurg metdlica ~12-, entre las reéistencias
=9~ ¥y el revestimiento aislante -8-,

90, La figura II muestra otra distinta solucidn, na-
ci&a de 1la uplicacidn de los propios perfeccionamientos.
Un homo -13-, también presentado en seccién, solo que-
dard ocalentado por la energia suministrada a través de
sn solera -14~; y se dejan sus paredes y su_bdveda sin

95, manantial térmico. Esta solera se estructura en forma
gemejante a la de la figura I; o sea, una bateria de re-~
gistencias eléctricas =15-, una estruotura metdlico ~16-
de soporte, y la solera de refractario -14-.

En el camo conor to de la figura II se supone que

100, esta solera =14~ forma el techo o bdveda de una cémara
inferior «17-; por tanto se aprovecha el calor emanado
por las resistem ias -15- a través de la estructurs me-
talico de soporte -18- y el revestimiento refractario

~19~, Este cdmara inferior -17- pnede servir como cdma-

105, ra de coccién, o bien formar parte de un sistema de con-
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dnotos de aire para el aprovechamiento del calor por
eate medio de calefaccidn.

A log efectos de esta patente serdn variables todos
cuantos dctalles no afecten, alteren o modifiquen la
egencia de los perfeccionsmientos descritos.

NOTA.

e reivindleas como objeto de esta patente de in-
vencifn: |
l.~ 1a propiedad y explotacién exclusiva de unos per-
feccionamientos en el procedimiento de calefacoibn de
los hornos paras la coccifn de psn, caracterigzado por
el hecho de que me produzca la calefaccidn del recinto
des la cémsra de coccién por calentamianfo de log ele-
mentos refraotarioes «ne la forman, mediante resisten-
clas eléotricas.
2.~ Ios propios perfeccionamiento de la reivindicacién
anterior, csracterizados por el hecho de qus las resis-
tencias eléctricas utilizadss como fuente de energia tér-
mica, se so:rupen en baterias, alojadss en el seno de los
elementos construoctivos refractarios o de ladrilleria
mis o menos especial que forman las paredes, la solers
y la béveda de la cfmara de coccidn,
3.~ Los propios perfeccionamientos de la reivindicacidn
1, caracterizados por el hecho de que se utilloen agru-
pamientoe de hatexrias de resistencias eldctiricas sopor-
tados por estructuras metélicas en contacto con los re-
vestimientos de ladrilleris rofractaria gue limitan la
oémara de cocoién, y adaptados estos conjuntos en el in-
terlor de los elementos constructivos ys existentes o co-

rrientes en egta clage de hornoa.
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4.,~ Ios proplos perfecclonamientos de la reivindiesc

1, caracterizados por el hecho de yue los conjuntos in-
dicados en la 3, ge aislen termlcamente por sus super-
flcles externas o de contacto con los elementos consiruc-
tivos ya exlstentes en el horno,

5,~ Los proplos perfecclonamientos d» la raivindicacién

1, oaracterizados por el hecho d: que se utilice el ca-
lor radisdo por las baterias, por sus caras externas u
opuestas a las gue limiten 1ls cémsrs de coccidn, purs
calentsr cdm~ras adyacentes de coccibn o conductos de cir-
culacidn dz sire sne jos sl horno.

6.~ Los proplos rerfeccionamientos ds la raivindicacién

1, caracterizados por 1 hocho de jue se nlojen las re-
sistenclas ~léctrieas an »1 interior d= piezas especigl-
mente moldeadas de refractario o de ladrilleria, con las
que se formen las paredes y los limites de una cdmara de
cocoion,

7.~108 proplos perfec..onamientos de la reivindicaeién

1, caracterizados por todas y cad? una, de las csracieris-
ticas definidas on las anteriores reivindlcaciones, apli-
cadas alsladamante o formando rarte do instalacionss mase
complejas para la coccldén de pan.

8. la proricdad y explotacidn exclusiva de la patcnte de-
finida en las anteriores reilvindiciciones, sean canales fue-
ren las circunstincias qa: concurran con su egencialidad
cugl objeto es

“UNOS FRR MICCIONAMIENTO3 7H “TL VROCENIMIENTO D& CATLEFACCION
EN 10S HORNO3 D% COCCTON D3 FAN, PASTEIERIA Y 3IMITARES®,

Conata la nresente memoria de alete hn}ae foliadas
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macanografiadas por una sola oara y ds1 dibujo adjunto.

Bargelona diez y siete ds Julio de mil novecientos
cuarenta.

P, A. de Don Benito Codina Ventayol
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