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PATENTE DE INVENCION 

por 20 años

"UNOS PERFECCIONAMIENTOS EN EL PROCEDIMIENTO DE CALE­

FACCION EN 103 HORNOS DE COCCION DE PAN, PASTELERIA Y 

SIMILARES", a favor de Don Benito Codlna Ventayol, da 

Racionalidad española, domiciliado en Barcelona.
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MEMORIA DESCRIPTIVA

Los hornos de cocción de pan e x is te n te s , u tiliz a n  

principalmente como fuente de energía c a lo r í f ic a ,  la 

leñ a, e l  carbón o lo s a c e ite s  pesados. Cualquiera de 

a s ta s  fuentes exige la combustión de una m atarla de­

jando en intimo contacto lo s  gases de la  combustión 

con e l  pan que se e lab o ra . E llo  exige un cuidado ex­

q u is ito  para e v ita r  la s  cocciones excesiv as o a l  revás 

l a s  incompletas del pan; y con suma fa c ilid a d  se pro­

ducen regímenes nocivos en la marcha de elaboración  

del mismo. Por otra p arte , e l  intimo contacto del pan 

con los gasea de la combustión, determina, que cualqu ier 

a lte rac ió n  o descuido, en la  conducción Ael fuego, ade­

más de los inconvenientes ya apuntados, produce proyec­

ciones sobre e l  pan, de p a rtíc u la s  da com bustible, no 

quemadas, lo cual ensucia y perjudica la s  condiciones
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h ig ié n ica s de é s te .  También, y por la  misma cansa, 

loa gasea producidos en un mal régimen de combustión, 

pueden comunicar saborea desagradables a l  pan. Termi­

nada ana cocción a hornada, p recisa  lim piar la  so lera 

del horno, en donde se  colocan lo s panes, y e l lo  es 

costumbre inveterada h acerla , por razón de la  tempera­

tura remanente en e l  hom o, desde la  boca del mismo, 

valiéndose de un palo a cuyo extremo se f i j a  un saco 

mojado. Es f á c i l  Imaginar que e s ta  manipulación redun­

da, da no tra ta r se  de personal muy escrupuloso , en una 

nueva f a l t a  de h ig ien e, ya que entonces se elim inan, 

e s p o sib le , la s  cen izas, pero se depositan  p artíc u la s  

de saco , o e ste  acarrea polvo y o tra s impurezas.

Las te n ta tiv a s  re a liza d a s  para u t i l iz a r  la energía 

e lé c tr ic a  como fuente de ca lo r  no han dado e l  re su lta ­

do apetecido ya que todas se han basado en la  construc­

ción de hornos totalmente m etálicos o sea con sus pare­

des m etálicas a la s  que ae adaptan unas r e s is te n c ia s .

Tal solución  presenta dos inconvenientes p r in c ip a le s . 

Uno, e l  que exige la construcción de un horno nuevo, s in  

aprovechar lo s  que posiblemente haya e x is te n te s  en un 

determinado establecim iento : por tanto es e l lo  caro de 

primera pu esta . Y e l  o tro , de orden puramente téonico, 

que .resu lta  del hecho de que por la conductibilidad té r­

mica de lo s m etales, ae en frian  totalmente la s  paradas 

en los interregnos comprendidos entre dos cocciones su­

c e s iv a s . Por tan to , re su lta  de e l lo  que es preciso  un 

excesivo consumo de en arria  e lé c tr ic a  para reponer la s  

p érd idas.

E l recurrente ha ideado y puesto en e jecución  práo-
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t ic a  anos perfeccionamientos en e l  procedimiento de ca­

le facc ió n  e le c tr io a  de lo s hornos de cocción que salvan 

ambos inconvenientes, y que por se r  nuevos y de su pro­

pia invención s o l ic i t a  se le  garanticen  en su  propiedad 

y explotación  exclusiva mediante la  concesión de la  pa­

tente de invención a que se re f ie re  la  presente memoria 

d e sc r ip tiv a .

Bn la p rá c tic a , la  ap licao ión  de e sto s  perfecciona­

mientos, exige soluciones más com plejas, que por para­

doja pueden re su lta r  más económicas, por fa c il id a d  de 

adaptación en su  caso y da construcción del homo y de 

sus elementos en general; y más concretamente e l lo  se 

produce, cuando se tra ta  de a p lic a r  lo s  perfeccionamien­

tos a hornos ya e x is te n te s .

Es por e l lo ,  que en lo s d ib u jo s, que a t i tu lo  pu­

ramente de ejemplo se adjuntan, se muestran dos so lu­

cionas d iversas que responden a l  c r i t e r io  de una mayor 

complejidad aparente.

En la fig u ra  I  se supone, la  adaptación de lo s per­

feccionam ientos que nos ocupan a un horno de cocción, re­

presentado en sección v e r t ic a l .  Se indican en e l la  la  

bóveda -1- y la s  paredes -2- e x iste n te s  corrientemente 

en e sto s  hornos. Se soluciona la  adaptación de lo s  per­

feccionam ientos, rev istien do ambos elementos c itad o s 

con una capa de m aterial a is la n te  - 3 - ,  que puede se r  una 

composición de amianto, por ejem plo. E ste  revestim iento, 

a lo s e fe c to s  de e sta  pttente no e s precisamente in d is­

pensable, pero responde e l lo  a un mejor c r i te r io  en a l  

aprovechamiento de c a lo r ía s .

Se sitú an  entonces la s  r e s is te n c ia s  a lá c t r ic a s  -4 - ,
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agrupadas por secciones o por b a te r ía s ,  para f a c i l i t a r  

e l  control del ca lo r en e l horno; y se cubren in te r io r­

mente por una estru ctu ra  m etálica -5 - que puede se rv ir  

para e l  sostenim iento simultáneo de la s  r e s is te n c ia s  

-4 - y del revestim iento re fra c ta r io  -6- que forma e l  

nuevo lim ite  de la  cámara del horno.

La so le ra  se construye análogamente. Sobre su basa 

- 7 - , se prevá un revestim iento a is la n te  - 8 - , y sobre e s te , 

l a s  r e s is te n c ia s  -9 - ; una estructura m etálica -1 0 - , en 

su  caso más sim ple, una plancha m etálica ; y finalmente 

la  so le ra  corriente -1 1 - . Cabe in te rc a la r , a loa e fec­

tos de una mejor ligazón , entre tan d ispares elementos, 

otra estru ctu ra  m etálica -1 2 - , entre la s  r e s is te n c ia s  

-9 -  y e l  revestim iento a is la n te  - 8 - .

la  fig u ra  I I  muestra otra d is t in ta  so lución , na­

cida de la ap licac ió n  de lo s propios perfeccionam ientos. 

Un homo -1 3 - , también presentado en sección , so lo  que­

dará calentado por la  energía sum inistrada a trav ás de 

su  so lera  -1 4 -; y se dejan sus paredes y su_bóveda sin  

manantial tárm ico. Esta so lera  se e stru ctu ra  en forma 

semejante a la  de la  figura I ;  o se a , una b a te ría  de re­

s is te n c ia s  e lá c t r ic a s  -1 5 - , una estru ctu ra  m etálico -16- 

de soporte , y la  so le ra  de r e fra c ta r io  -1 4 - .

En e l  caso  concr to de la fig u ra  I I  se supone que 

e sta  so le ra  -14- forma e l  techo o bóveda de una cámara 

in fe r io r  -17-; por tanto se aprovecha e l  c a lo r  emanado 

por la s  r e s is te n c ia s  -15- a trav ás de la  estructura me­

tá lic o  de soporte -18- y e l  revestim iento re fra c ta r io  

-1 9 - . Esta cámara in fe r io r  -17- puede se rv ir  como cáma­

ra de cocción, o bien formar parte de un sistem a de con-
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duotos de a ire  para e l  aprovechamiento del c a lo r  por

cate medio de ca le facc ió n .

A los e fec to s de e s ta  patente serán v a r ia b le s  todos 

cuantos d e ta lle s  no a fec ten , a lta re n  o modifiquen la  

esencia de lo s perfeccionam ientos d e sc r ito s .

N 0 T A.

Se reiv in d ica como objeto de e s ta  patente de in­

vención:

1 . - La propiedad y explotación  exclu siva  de unos per­

feccionamientos en e l  procedimiento de ca le facc ió n  de 

lo s hornos para la  cocción de pan, caracterizado por 

e l  hecho de que se produzca la ca le facc ió n  del recin to  

de la cámara de cocción por calentamiento de lo s e le ­

mentos re fra c ta r io s  que la forman, mediante re sis te n ­

c ia s  e lé c t r ic a s .

2 . -  Los propios perfeccionamiento de la re iv in d icación  

a n te r io r , caracterizad os por e l  hecho de que la s  r e s i s ­

ten cias e lé c tr ic a s  u tiliz a d a s  como fuente de energía té r ­

mica, se a;rupen en b a te r ía s ,  a lo jad a s  en e l seno de los 

elementos con structivos r e fr a c ta r io s  o de l a d r i l le r ía  

más o menos e sp e c ia l que forman la s  paredes, la  so lera

y la bóveda de la  cámara de cocción.

3 . -  Los propios perfeccionam ientos de la  reiv in d icación  

1, caracterizad os por e l  hecho de que se u tilic e n  agrm- 

pamientoe de b a te r ía s  de r e s is te n c ia s  e lé c t r ic a s  sopor­

tados por e stru ctu ras m etálicas en contacto con loa re­

vestim ientos de la d r i l le r ía  r e fr a c ta r ia  que lim itan  la  

cámara de cocción, y adaptados e s to s  conjuntos en e l  in­

te r io r  de lo s elementos con structivos ya e x is te n te s  o co­

rr ie n te s  en e s ta  c la se  de hornos.
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4 . -  los propios perfeccionamientos de la reiv in d icación  

1, caracterizad os por e l hecho de que lo s  conjuntos in­

dicados en la  3 , se a ís le n  térmicamente por sus super­

f i c ie s  externas o de contacto con io s elementos construc­

tiv o s ya ex iste n te s en e l horno,

5 . -  lea propios perfeccionamientos de la reiv in d icación  

1, caracterizad os por e l  hecho do que se u t i l ic e  e l  ca­

lo r  radiado por la s  b a te r ía s , por sus caras externas u 

opuestas a la s  que lim itan  la  cámara de cocción, para 

calen tar cámaras adyacentes de cocción o conductos da c i r ­

culación de a ire  anejos a l  horno.

6 . - Los propios perfeccionamientos de la  reiv ind icación  

1, caracterizados por e l hecho de que se a lo jen  la s  re­

s is te n c ia s  e lé c tr ic a s  en el in te r io r  de p iezas e sp e c ia l­

mente moldeadas de re fra c ta r io  o de l a d r i l l e r í a ,  con la s  

que se formen la s  paredes y lo s lim ite s de ana cámara de 

cocción.

7 . -Los propios perfeccionamientos de la reiv ind icación

1, caracterizad os por todas y cada una, de la s  c a ra c te r ís­

t ic a s  d e fin id as on la s  an terio res re iv in d icac ion es, a p li­

cadas aisladamente o formando parte do in sta lac io n es más 

complejas para la cocción de pan.

8 .  -  La propiedad y explotación  exclu siva  de la  patente de­

fin id a  en la s  an terio res re iv in d icac io n es, sean cuales fue­

ren la s  c ircu n stan cias que concurran con su esen cialid ad  

cual objeto es

"UNOS PERFECCIONAMIENTOS EN EL PROCEDIMIENTO DE CALEFACCION 

EN LOS HORNOS DE COCCION DE PAN, PASTELERIA Y SIMILARES". 

Consta la presente memoria de s ie te  hojas fo lia d a s
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mecanografiadas por ana so la  cara y del dibujo adjunto.

Barcelona diez y s ie te  de Ju l io  de mil novecientos 

cuarenta.

P. A. de Don Benito Codina Ventayol
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p . A. de Don Benito Codina Ventayel
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