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por "PROCEDIMIENTO PARA CORREGIR LAé AGUAS DE USO DOMESTICO",

a favor de Don A%elino Maduéll Barberd, de nacionalidad espa-

fiola, residente en Barcelona.-

MEMORIA DESCRIPTIVA

Las aguas que se emplean y consumen en el uso domésti-
co, tento para la coccidn de las substanciss alimenticias como
para la higiene, suelen ser las de suministro piblico, que son
generalmente de adquisicién relativamente econémice; empleando,
'5. si cabe, para la bebida las minerales embotelladas. Asi resul-

ta que aquéllas al ser empleadas contienen sales de calcio y

de magnesio, principalmente al estade de bicarbonatos y sulfa-

tos, y frecuentemente en tal exceso, que las hacen impotables

e impropias sobre todo para la coccidén de legumbres, verduras-f
10. y carnes; como también en su empleo higiénico eﬁ el bafio, pro-:

ducen un sobre-consumo de jabdén: todo esto debido a la forma-

cién de sales orgénices o jebones alcalino~térreos que son

insolubles y notoriamehte nocivos para la salud.

Para modificar las‘condiciones de estas aguas deetiné—j

15. das al consumo doméstico, el peticionario ha ideado y ensayado§
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un procedimiento fécil y de eficaces resultados, que shora lo

presenta como objeto de esta patente de invencidn.

Congiste este procedimiento en tomar las aguas comun-
mente destinadas al consumé-doméstico Yy que contienen en ﬁayor ‘
6 menor proporcién une cantidad de elementos metdlicos (cal y
magnesia) que, en forma de sulfatos y bicarbonatos, impiden
la coccién de las legumbres, modifican el éabor de las verdu-
ras y alteran las carnes por causa de la formacidén de sales
insolubles diffciles de digerir ademds y, por tanto, impro-
pias para la salud; en dosificar (en polvo contenido en bolsi-
ta adecuada; o en comprimido o en tableta) fdafato trisdédico;
¥ luego mezclar ambos cuerpos, dejando que el fosfato trisédi-
co se disuelva en el agua, que después se puede emplear para
la coccién de legumbres y viandas, de los modos siguientes:
se_dejan las legumbres a mojo durante el tiempo necesario
paera su reblandecimiento, luego se cuecen en la misma agua
y asi se consigue una disminucién de tiempo y un aumento en
la buena celidad y digestidén de dichas legumbres. Ejemplo:
se tome un ague dura de T2 grados de dureza, impotable para
el coneumo en bebida y para la coccién de legumbres; se
miden un litro y medio de esta =zgua y se echa en esta canti-
dad de 1iguido, fosfato trisddico en cantidad de 5 gramos;
en el agua asi preparada se introducen 800 gramos de garban-

zos, que se dejan a mojo durante 5 horas; despuds, ee coloca

el conjunto sobre fuego rdpido y & los 35 minutos ya estén

completamente cocidos los garbanzos (cosa que seris imposi-
ble de lograr habiendo empleado agua natural dura, que asi
resultarian dur{simos y no aptos para ser comidos).
Anélogamente preparadas lentejas, con 5 minutos de
fuego rdpido, se consigue lo que habia tardado 50 minutos
|
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enpleando agus natural. Y podrfamos multiplicar los ejemplos,

refiriéndose a todas las demds legumbres; obteniendo siempre
importantes mejoras en los resultados.

Relativemenie a otras subatahoiae alimenfieisa, se
puede decir aquf que un trozo de carne de caballo viejo, por
lo tanto carne dura y eétillosa, a8l ser guisade preparada con
125 miligramos de fosfato trisdédico disueltos en cantidad ade-
cuada de agua, se vuelve tierna, resultando reblandecidos
sughendones sin haber sido modificado en nada su sabor.

Tembién, preparads el azgua del bafio con fosfato tri-

' sédico (que, en su forma de presentacién, pueden llevar colo-

rentes y perfumes a propdsito), se consigue que el jabén rin-
da une mayor cantidad de espuma y otras ventajas como se ex-

presan en el sigulente ejemplo: disolviendo tres tabletas de

‘5 gramos cada une de fosfato trisédico, perfumedas con esen-

cies al gusto y coloreades ligeramente para que resulten més

agradables a la vista, resulta el zgua modificads, que desen-
grasa la piel y le da suavidad, a la vez que e1 jabén produce
una mds vive espums, suave y duradera.

Por lo aqui explicadé, se comprende fdcilmente que
este procedimiento reporta las ventajas de que, con economia,
se mejora el agus de los usos culinarios e higiénicos; logrdn-
dose un ahorro de combustible y de tiempo y una obtenocién de
varios resultados beneficiosos pars la salud.

Descrito con suficiente claridad el objeto-de esta
pateﬁte, referido a varios casos de ejecuclién del mismo, se
hace observar que él mismo no gueda limitado estrictamente a
los casos referidos; sinbo que puede ser llevado a la préctice
con variaciones que no alteren la esenciaiidad. 48l es que

este procedimiento podrd ser seguide con toda clase de aguas
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que lo necesiten, con los dosados convenientes a cada caso y

aplicédndolo en cuantas formas pueda ser adicionado y disuelto
wun producto en el agua, pero sin que esto modifique la esencia
de las reivindicaciones; pues todo queda comprendido en el ob-

jeto de esta patente de invencidn.
NOTA

Hecha la deseripcién del presente invento, se declara
como nuevas y de propias invencidén, las siguientes reivindica-
ciones:

1. Un procedimiento para hacer la correccién quimica
de las mguas, principalmente de las destinadas al uso domésti-
co, que consiste esencialmente en tomar agua en la cantidad

conveniente y producir la solucién en ellas de un dosado a

.propésito de fosfato trisddico presentado en une de las formas

capaces de producir dicha solucldén; operando eon el tiempo y

temperatura que sean necesarios en cada caso y haciendo la

aplicacién del agua corregida de la manera asdecuadsa e cada
finalidad de empleo.

2. Procedimiento para corregir las aguas de uso domés-
tico.

Segin se describe y reivindica en la presente memoris
descriptiva, que consta de cumtro hojas feliadas y escritas a
méquinae por una sola cara.

Madrid, a 4 de mayo de 1940.-

AVELINO MADUELL BARBERL.-

P.a./ W
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