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PATENTE DE INVENCION
vor 20 giosg
a favor de MARNET-SIBERIA,S.A.
de nacionalidad egpsgiola
residente en Barcelona, calle Diputacidn, 239
por " PROCEDIMIENTO PARA ELsVAR EL PUNTO DE FUSION DE 1A
AXUNGIA O GRASA DE CERDO Y AUMENTAR SU CONSISTENCIA

0 DUREZA " {Clage 328, Grupo 4° del Nomenclator).

MEMORIA DESCRIPTIVA

Conoeldaee son lag apliceciones de la axunglia o grasa de
cerdo en el ramo de pestelerlie pero la infinita variedad de
articnloe que ells produce exige que dicha grasa preseni: con-
diciones fisicas distintas de las que ofrece en su estado ne-
tural de lo contrario o hay que prescindir de ella o hay que
recurrir al empleo de otras sustancies no glempre del todo ino-
cuag gue la sustituyen o a 1> menos le fesciliten lse cuelida-
des que co desean ceglin la clase del artfculo que precisa obte-
ner,

Une de las cuslidedes més apetecibles pera le febriocscidn
de determinados pesteles, es que ls greeas tenga le rigidez o
coueistencia necesarlia y el miemo tiempo un elevado grado de
fugibn paras que resista la accidn térmice del medio ambiente.

Para lograr que ls azunzie adquiera un punto mée alto de
fusidn, la recarrente he idesdo la incorporacidén & le misma de
otree sustenclas grasag que bien sean de origen vegetal o ani-
mal taleg como estearine, palmitina, gress o gceite hidrogena-
doe, comuniquen @ la mesa un endurecimiento o rigidez que le
permitan no sdlo resistir & la deformacidn sino de paeso & las
altas temperaturss debido & poseer un alto grado de fusidn.

Tieta es precisamente la base del procedimiento que es
objeto de la preednte patente para cuya préotica se ntilizerén
loe medice manveles, mecénicos o qufmicos conocidos en la mani-
pulscidn de las gresas o glicéridos en genersl, s saber ls fu=-
2i68n en calderss o recipientes a propdeito, la mezcla medisnte
betidores o sglitedores y el refinsdo o purificacibn ya sea fisi
co, qufmico o mizto.
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. serd facultativo de la recurrente desproveer & la axuligia
totel o percislmente ya sea por centrifugado o cuelquier otro
redioc a propéslito de la olelna que contiene antes de afigdir a
ls maee 1a cantidad de grase hidrogenada de que se¢ ha heblado,
pues eeta operacidn si bien no es indispensable para la préoti-
oa del procedimiento que se patenta puede emplearse como uno de
loe medioe de graduasr la concsistencia y el punto de fueidn de
la masa consistiendo el otro medio en sometsr a las grasas
hidrogenadag gue se han de incorporer a la axungla a un prooeso
mds o menos largo de hidrogenacidn,.

N 0T A
REIVINDICACIONES

Se reivindics como obleto de la presente patente de in—
vencidn: :

19 ,~ Procedimiento para elever el punto de fusidn de la
axungle o gresa de cerdo y sumentar £ua contistencia o dureza
caracterizado por la incorporacidn a su mess de cierta canti-—
dad proporcional de grasa hidrogenada.

22.-~ Bl procedimiento s que se refiere la reivindicaciédn
anterior pare cuyas préctice se utilizsrédn los medioe menuslee,
mecénicos o quimicos sdecuados a seber, la fueldn en gelderas
o recipientes a propdsito, ls mezcla mediante batidores o esgi-
tadorss y el refinsdo o purificacidn ye sea fisico, gufmico o
mixto.

32, - Bl propio procedimiento de las relvindicaciones 12 y
2% en el que seré facaltativo desproveer 2 la& sxungia total o
parcialmente de la olsina que coantiene antes de proceder a su
mezols o unidn con la zrese hidrogensds.

Sesn cusles fueren las circunstancias que concurran con
la esencislidad del objeto de la petente descrita gque recaeré
Sobre:

"PROCEDIMISENTO PARA ELEVAR EL PUNTO DE FUSION DR IA
AXUNGIA O GRASA DE CERDO Y AUIEHNTAR SU CONSISTENCIA
0 DUREZA " (Clase 328, Grupo 4¢ del Nomenclator).

Consta la presente Mem-ria descriptive de dos péginae fo-
liades y mecsnografiadas por uns sola cara.

Barcelonse, 12 de Lbril de 1940
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