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PATENTE DE INVENCION
a favor de
CELUPAL 8, Auy - domiciliada enBarcelonae
' por:
" Perfeccionamientos en la fabricacién de celuloea *

simiziminlisisiminizicizis
Memoria Descr iptive.

A medidae que los diversos paises industriales van
desarrollande o modernizando su produccidén, la celulasa v4
adquiriendo mayor impertancia como primera materia insubsti-
tuible para numerosas industrias y sus apliceciones aumentan
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de dia en dia. Entre estas aplicaciones merecen destacarse

la fabricacidén de seda artificial o rayén, de papel, celuloi-
de, celita y tantos otros productos imprescindibles actualmen-
te en la vida industrial,

La celulosa existe en estado de mayor o menor pure-
za en todos los vegetales y constituye su componente mus esen-
cial; sin embargo la celulosa presenta en los diferentes vege-
tales y aln en las giversas partes de un mismo vegetal, carac-
ter{sticas distintas, fisicas unas y quimlcas otras, que hay
gue atribuir s estados de diversa arregacibn, consecuencia de
digtintas densidedes y tambidn a las materias incrustantes que
ls acompefien y gprisionsn y que la mayor parte de las veces
gson dificlles o lmposibles de eliminar, total o parcialmente.
Teoricamente cualquier vegetal serd apto para extraer de 61

la celuloss, cuando el coste del vegetal y del procedimiento
empleado, estén compensados por la cantidad y calidad de ce-
lulosa obtenida,

Los procedimientos empleados usualmente para la ob-
tencién de la celulosa tienden todos sl mismo fin de aislar
la celulosa que contienen los vegetales, de sus materias in-
crustantes, pare 1o cual después de triturado o desfibrado
el vegetd se le somete a una coccidn con soluciones alcali-
nas ¢ 4dcidas suficientemente concentradas para destruir o de~
sintegrar las meterias incrustantes y disolver o eliminar es-
tas mgterias, dejando la'celulosa en libertad. Por lo general
estas materias incrustantes son diffciles de desintegrar y de
eliminar y de ah{ viene gque en muchos casos no se obtenga la-

celuloza de buena calidad, o que el rendimiento resulte insu-

ficiente.

Con los perfecolonamientos objeto de esta patente me
facilita extraordinariamente la desintegracidn de las materias
inerustantes del vegetal y se logra aisler completamente la
celulcsa de estas materims imcrustantes, sin que en ningin mo=

mento 1los reaotivos llegueil a atacar y destrulr la celuloss,
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como sucede en le mayor parte de los procedimientos usuales.
Por efecto de ello, con estos perfeccionamientos, no solo se
obtiene un rendimiento industriel sumamente elevado, siné
que ademis se obtiene una celulosz de fibra larga y sedosa,
la mas parecida a la que constituye el algodén blanqueado y
que estd considerada como la celulosa tipo. Se logra adenés
una mayor rapidez en el proceso de obtencién de la oelulbsa
y wa grsn economia, pues se pueden emplear los liguidos de
ataque a muy bajes concentraclones,

Consisten en esencia estos perfeccionamientos en
intercalar en el procedimiento usual de obtencién de la celu=
losa, después de la trituracibén o desfibrado de los vegeta-
les y antes de la coccidn en el autoclave, un lavadao intenso
con agus abundante que elimina el polvo, tierra y demés mate-
rias extrafias que generalmente acompafian al vegetal y una ma-
ceracién que reblandece y disuelve en parte las substancias go-
mosas y céreas que unen la celulosa a sus materias incrustantes,
preparando asi al vegetal para la coccidn en el autoclave, la
cual se efectia, grucias a estos perfeccionamientos, en menos
tiempo del usual y empleando l{quidos menos concentrados.

En la préctica paras obtener industrialmente celulo-~
sa segln esta invencidn, se procede del siguiente modo:

El vegetal después de la recoleccidén se seca del mo-
do ya conocido, exponiéndolo al aire libre y a la accidn de los
rayos solares o bilen en cémeras de calefaccién o estufas, con
objeto de poderlo conservar € tiempo necesario sin que entre
en fermentacién o descomposicién. Cuando se quiere obtener la
celulosa de este vegetal seco, se empleza por triturarlo o des-
fibrerlo del modo usual, reduciéndolo a pequeiias fibras o frage
mentos de una longitud sue oscila segin los casocs, entre 1 y
6 centimetros.

Una vez desfibrado el vegetal y segin los perfecoio~
namientos objeto de esta invencidén, se le somete a un lavado in-

tenso con agws abundante para eliminar de €1 todas aquellas ma-

teriag’
Tlas extrafiss como polvo, tierra, etc, que generalmente acom-
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7% pafien al vegetal desde el campo o del almacén de que proce-
de 0 que se le han afiadido durante el t ransporte. Se logra
as{ eliminar una cantidad relativamente grande de impurezas
que luego en el curso de la fabricacibn resultarian ya prac-
ticamente imposibles de separar y perjudicarfan la calidad

80 de la celulosa resultante.

Una vez lavado convenlentemente ¢l vegetal, se so-
mete segin esta invencidn a una maceracién destinada a prepa—
rar el vegetd para la coccidn en el autoclave, Para ello se su-
merge el vegetal en un depbsito lleno de agua que contenga en

85 disolucidn productos capaces de reblandecer y disolver en par-
te las substancias gomosas y céreas que mentienen unida la ce-
lulosa a sus materias incrustantes., Estos productos pueden va-
riar segin los acasos, pero en la mayor parte de 1los casos dé
huenos resultades una solucidn de cloruro de cal y Acido sul-

90 ‘fdrico y preferiblemente se agita la masa durante la macera-
éién con objeto de obtener wna acoidn mejor y mas uniforme
del dcido sobre la cutfcula del vegetal,

Por lo general, se efectia esta oyeracidn a la
témperatura anmbiente y dura alrededor de unag cinco horas pero

.95 esta duracién puede variar segin el vegetal y especialmente
gegin la mayor o menor concentrzcidn del dcido. También puede
activarse esta operacidén calentando el liguido a la temperatu-
ra de unos 40 4 502 C.
La solucidén de cloruro de cal y dcido sulfdrico
100 actua eficazmente sobre las substancias gomosas y céreas

‘ facilitando le accidén posterior de los lfguidos de ataque du-
rante la éoccién en el autocleve y &l mismo tiempo produce
un blanqueo de la celulosa.

Una vez terminada la maceracidén, se vuelve a lavar

105 la masa con agua abundante, parse eliminar todaes las materias
que han sido atacadas o desintegradas durante la maceracidn,

De esta manera el vegetal queda libre de una gran parte de

las substancias que acompafishan a la celulosa.
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Hecho esto, se procede en el resto del procedimiento
del modo usual, sometiendo al vegetal a una coccidn en el auto=-
clave con una solucidn alealina o 4cida, de la concentracidn
conveniente para desintegrar el restc de las materias albumi~
noidees, oolorantes y pécticas que aGn quedan después de la
maceracién. La concentracién del liquido de coccién y la du~
racidn de le operacidn, varian en cada caso segin las carac~
teristicas del vegetal y segin los productos quimicos empleados,
pero en todos los casos, empleando los perfeceionemientos de
esta invencidn, la concentrazcidn de la solucidn o la duracidn
de la coccidén o' ambas a la vez, son bastante menores que cuando
se emplea 12 misma composicidén en los procedimientos usuales,

' Terminada la coccldn en el asutoclave, se somete la
celulose & las opersciones usuales de lavado y desfibrado y se
termine el tratamiento del modo usual.

Empleando los tratamientos de lavado y maceracién
segln los perfeccionamientos objeto de esta patente, se logra
dejar el vegetal en condiciones extraordinariamente favorables
para sufrir la cocecidn en el autoclave, pués durante el lava-
40 y la maceracién no solo se desprende la suciedad o cuer-
pos extrafios que lleva el vegetal, siné que ademds se despren~
de y elimina una parte importante de las substancias gomosas
¥y céreas que mantienen unida la celulosa a sus materias in-
crustantes. Esto reduce mucho el trabajo de cocecidn en el
autoclave para acaber de separar estas materias, hasta el pun-~
to de que la solucidn empleada en el autoclave puede ser de
concentracién mucho mas baja que en los procedimientos usuales,
lo cual no solamente representa una economisg por él menor con-
sumo de productos quimicos, siné que ademéds tiene le ventaja
importentisima de que estos lfguidos de baja concentracién no
perjudican la celulosa y.por lo tanto se obtiene un mayor ren-

dimiento. Al mismo tiempo se acorta la operacidn de coceidn

en el autoclave, lo que representa un aumento de produccién
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pues un mismo autoclave puede realizer al dfa un mayor ntmero
de cocciones.

Ademds, gracias al empleo del cloruro de cal en
la maceracién, la celulosa . a la salida del sutoclave resulta
ya semiblanca, siendo muy reducida le cantidad de hipoclorito
gue se necesita para comple tar el blangueo asi como la duracidn
del mismo.,

Otra ventaja que se obtiene con este tratamlento de
maceracidén y lavado es que facilita en gren menera lag carga del
autoclave para la operacidén de coccién. En los procedimientos
usuales, se gcostumbra a cargar el autoclave directamente des~
puds de la trituracién o desfibredo, transportando el vegetal
desfibrado, en estado seco, hastae el autoclave por medio de
une corriente de aire. Por efecto de ello, el vegetal gueda en
el interior del autoélave en un estado extraordinariamente suel-
to, que dificulta la operacién de llenar por completo el auto-
clave y tiene el incon?eniente de gue.al poner en circulacidn
el baiio, una vez cerrudo el autoclave se establecen fécilmente
caneles por los que cireula de preferencia el balo, quedando asi
ciertas partes de la masa que no sufren convenlentemente la ac-
cifn del bafio. “n cambio segin esta invencién, como la carga
del autoclave se efectda después de la maceracidén y lavado, mien-
tras el vegetal permanece todavia en eestado himedo, el autocla~
ve se llena completamente y con uniformidad, de manera que no
solo se efectda la carga con mayor rapidez siné que &sta gqueda

mejor repartida y ni se apelotona ni forma cansles que hacen

“irregular el paso del 1lfguido, siné que éste ha de actuar sobre

1z totalidad de la masa. También por este motivo se logra una
mayor uniformided en la operacién de coccibn, que se traduce en
una mejor calidad de la celulosa y en un aumento de rendimiento.
N 0 7 A
Se reivindica como objeto de esta patente:

1) En la obtencidn de la celuloss partiendo de pro-

ductos vegetales, el perfeccionamiento consistente en intercalar



180

185

190

1 A4 gy v

O R\, i

después de la trituracién o desfibrado del vegetal y antes de

la coccidn en el autoclave, un lavado intenso para separar el
polvo y materias extrafias que arrastra el vegetal, y una mace-
racién en un 1fquido apropiado para reblandecer y disolver par-
cialmente las substencias gomosas y céreas, facilitando as{ la
desintegracibén y eliminacién de las materias incrustantes duran-
te la coccién en el autoclave.,

2) En la obtencidn de celulosa segin la reivindica-
cién anterior, la macermcién del vegetal sumergiéndolo en frio
por espacio de varias horas en uns solucién a base de cloruro
de cal y dcido sulfirico, seguido de un lavado intenso para eli-
minar todas las substancius disueltas o desintegradas por efec-
to de lg maceracién,

3) En la obtencién de celulosa segin las reivindica-
ciones gntericres, la}coccién en el autoclave empleando una S0=-
lucidn alcalina o 4cida de la composicién usual, pero de con-
centracién mas baja gue la empleada usualmente.

4) Perfeccionsmientos en la fabricacidén de celulosa.

Barcelona 29 de Marzo 1940.
P, A,
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